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Vorwort

Liebe Leserinnen und Leser,

ist es nicht wunderbar zu sehen, wie in den letzten
Jahren das Interesse an regionalen und urspriinglichen
Produkten — besonders im Lebensmittelbereich — gewach-
sen ist? Diese Entwicklung erflillt mich personlich mit
groBer Freude, denn sie zeigt ein deutliches Bekenntnis
zu unserer Heimat und all ihren Besonderheiten. Heimat
ist dabei auch der Kern unseres beliebten regionalen
Erlebnisprogramms, das die landlich-bauerliche Kultur mit
ihrem Arbeitsalltag, ihrer Tierwelt und ihrer traditionellen
Schmankerl-Kiiche in den Mittelpunkt stellt.

Auch in diesem Jahr ist , Wir 6ffnen TUr und Tor" nicht
nur das Motto, sondern auch der Leitgedanke unserer
Rottaler Hoftour. Dieses Erlebnisprogramm bietet lhnen
die Gelegenheit, die Vielfalt der nachhaltigen Bewirt-
schaftungsweisen unserer Landwirte kennenzulernen, die
artgerechte Tierhaltung hautnah zu erleben und regionale
Produkte vom Anbau bis zur Vermarktung zu begleiten.
Zum kronenden Abschluss eines ereignisreichen Tages
diirfen Sie dann Rottaler Spezialitaten direkt vom Erzeu-
ger genieBen. Neben den Hoftouren erwarten Sie viele
weitere spannende Angebote — und glauben Sie mir: Von
Kreativem wie der Herstellung von Schmuck iiber Koch-
und Backworkshops bis hin zu gefiihrten Wanderungen
und Naturerlebnissen ist fiir jeden Geschmack etwas
dabei. Mein Dank gilt allen teilnehmenden Betrieben, die
durch ihre Mitwirkung das Programm erst moglich ma-
chen und es mit ihren einzigartigen Angeboten bereichern.

Lassen Sie die Rottaler Hoftour zu einem besonderen Ort
der Begegnung werden und freuen Sie sich auf exklusive
Einblicke in unsere heimische Kultur. Wenn die vielen An-
bieter aus dem Landkreis ihre Tlren und Tore 6ffnen, gibt
es selbst fUr uns , Einheimische” immer wieder Neues zu
entdecken!

Ich wiinsche Ihnen schon jetzt viel Vergniigen,
unvergessliche Momente und bleibende Eindriicke!
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Michael Fahmiiller
Landrat



Genussort Stubenberg

Q

Genuss

Bayern

Wir sind
GenussOrt
plopli

Heimat des Guten

Der Streuobstgenussort — ist einer von
100 Genussorten in Bayern und wurde von
Staatsministerin Michaela Kaniber 2018
gekiirt. 2024 wurde Stubenberg erneut als
Streuobstgenussort ausgezeichnet.

Bayern hat sehr viele regionale Spezialitaten und gilt
als der Feinkostladen Europas, nur ist dieser Umstand
bei uns selbst wenig bekannt. Durch eine Premium-

strategie fiir Lebensmittel sollte das gedndert werden
und so wurden anldsslich 100 Jahre Freistaat Bayern

100 Genussorte mit regionalen Spezialitaten ausgelobt.

Voraussetzung flr die Bewerbung war eine regionale
Spezialitét, die in Manufakturcharakter hergestellt
wurde und vor Ort verkostet werden kann.

Stubenberg liegt in einem Seitentalkessel des Inns, der
nach Stden hin offen ist und hat durch seine geogra-
fische Lage seit jeher gute Voraussetzungen fir den
Obstbau. So wurden um die Gehofte zahlreiche Streu-
obstwiesen angelegt und unser Ort mehrmals fiir die
Pflege und den Erhalt der Streuobstwiesen ausgezeich-
net. Es gibt zwei Brennereien sowie eine Obstpressge-
nossenschaft und zahlreiche Imker, wo préamierte edele
Brande, Honig, Apfelsaft, Most und Obstessig hergestellt
und verkauft werden. In zwei Gasthdusern kann man
die Naturprodukte verzehren. Auch ein Kinstler ist

vor Ort, der aus dem Holz der Obstbaume herrliche
Kunstwerke fertigt sowie ein Pfingstrosenziichter, dessen
Rosen ihren Ursprung ebenfalls in den Streuobstwiesen
hatten.
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Terminkalender 2025

Januar

Engel Naturbrennerei | 41
Gin Safari
Samstag, 18.01.2025, 09:30 — 15:00 Uhr

Februar

Engel Naturbrennerei | 41
Gin Safari
Samstag, 22.02.2025, 09:30 — 15:00 Uhr

Edelbrennerei Prienbach | 47
Seminar Whisky-Brennen — wie geht das?
Samstag, 08.03.2025, 09:00 — 17:00 Uhr

Holzkunst Josef Schmalhofer | 18
Kunst aus Holz
Freitag, 14.03.2025, 14:00 Uhr

DAS BIERINGER - Ein Rottaler Vielseithof | 38
Brotbacken wie anno dazumal
Samstag, 15.03.2025, 14:00 — 18:00 Uhr

Inn Natur | 44
Geschichten am Lagerfeuer
Samstag, 15.03.2025, 14:00 Uhr

Gartenkeramik Haglsperger | 30
Osterausstellung
Samstag, 15.03.2025, 10:00 — 16:00 Uhr

DAS BIERINGER - Ein Rottaler Vielseithof | 38
Brotbacken wie anno dazumal
Sonntag, 16.03.2025, 14:00 — 18:00 Uhr

Freilichtmuseum Massing | 32
Kochkurs Schmalzgebackenes
Freitag, 21.03.2025, 14:00 Uhr

Land.Luft Leberfing | 40
Hoffiihrung — das Erlebnis geht weiter
Freitag, 21.03.2025, 15:30 Uhr

Atelier Michaela Surner | 48
Atelierfihrung, Verlosung von Kunstkarten
Samstag, 22.03.2025, 14:00 — 17:00 Uhr

Weber Fiinf | 28
Alpakawanderung mit den Sinnen erleben
Freitag, 28.03.2025, 15:00 — 18:00 Uhr

Freilichtmuseum Massing | 32
Von der Schafwolle zum Garn —

Spinnkurs in drei Teilen

Teil 1: Samstag, 29.03.2025, 14:00 Uhr

April

Freilichtmuseum Massing | 32
Kochkurs Mehlspeisen
Freitag, 04.04.2025, 14:00 Uhr

DAS BIERINGER - Ein Rottaler Vielseithof | 38
Kreatives Backen: Stencil Torte
Samstag, 05.04.2025, 10:00 — 16:30 Uhr

Freilichtmuseum Massing | 32
Von der Schafwolle zum Garn —

Spinnkurs in drei Teilen

Teil 2: Samstag, 05.04.2025, 14:00 Uhr

Freilichtmuseum Massing | 32
Von der Schafwolle zum Garn —

Spinnkurs in drei Teilen

Teil 3: Samstag, 12.04.2025, 14:00 Uhr

Siglindes Krauterstadl | 37
Frihlingskrauterwanderung
Samstag, 12.04.2025, 14:00 Uhr

Goldschmiede Claudia Hirmer | 43
Wie ein Schmuckstiick entsteht
Samstag, 12.04.2025, 14:00 Uhr

Gasthaus Hilz | 12
Besichtigung Strohschweinestall
Palmsonntag, 13.04.2025, 11:00 Uhr

Bilder Galerie Gerner | 13
Friihjahrsausstellung
Mittwoch, 16.04.2025, 15:00 Uhr

Fischzucht Kaisersberger | 51
Steckerlfisch-Grillen am Karfreitag
Freitag, 18.04.2025, 11:00 — 14:00 Uhr

Freilichtmuseum Massing | 32
Vom Fleisch zur Wurst — Bratwurst selbst herstellen
Samstag, 26.04.2025, 10:00 Uhr

Kamerunschafzucht Eder | 19
Ein Nachmittag mit unseren Kamerunschafen
Samstag, 26.04.2025, 15:00 Uhr

Bio- & Arche-Hof Wampendobler Paradies| 24
Hoffiihrung mit Schaffiitterung
Sonntag, 27.04.2025, 14:00 — 17:00 Uhr
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Freilichtmuseum Massing | 32
Sensenmahkurs
Samstag, 03.05.2025, 10:00 Uhr

Siglindes Krauterstadl | 37
Krduter- und Rosenwanderung
Dienstag, 06.05.2025, 18:00 Uhr

Naturium am Inn | 27
Flusserlebnistag am Unteren Inn
Samstag, 10.05.2025, 09:00 — 12:00 Uhr

Holzkunst Josef Schmalhofer | 18
Kunst aus Holz
Freitag, 14.05.2025, 14:00 Uhr

Theater an der Rott | 23
Theater-Rundgang — Blick hinter die Kulissen
Freitag, 16.05.2025, 15:00 Uhr

Mosterei Resch | 26
Most- und Saftverkostung
Samstag, 17.05.2025, 18:00 Uhr

Garnecker Galloways | 39
Galloway Safari
Samstag, 17.05.2025, 10:00 Uhr

Glasbau e.V. | 34
Offene Werkstatt im Glasbau e.V.

Samstag, 17.05.2025, 12:00 — 17:00 Uhr

Sonntag, 18.05.2025, 12:00 — 17:00 Uhr

Annemissima | 16
Flhrung durch den Naturgarten Rosenblite
Mittwoch, 28.05.2025, 17:00 Uhr

Juni

DAS BIERINGER - Ein Rottaler Vielseithof | 38
Musikalischer Friihschoppen des

Musikvereins Reut

Sonntag, 01.06.2025, 10:30 Uhr

Annemissima | 16
Fuhrung durch den Naturgarten Rosenbliite
Mittwoch, 04.06.2025, 17:00 Uhr

Siglindes Krauterstadl | 37
Sommerkrauterwanderung
Donnerstag, 05.06.2025, 18:00 Uhr

Forstverwaltung Thurnstein | 36
WaldLife — gefihrte Erlebnistouren
Freitag, 06.06.2025, 13:00 Uhr — 15:00 Uhr

Edelbrennerei Prienbach | 47
Seminar Whisky-Brennen — wie geht das?
Samstag, 07.06.2025, 09:00 — 17:00 Uhr

Priihmiihle - Historische Miihle | 22
Deutscher Mihlentag mit Vorfiihrung
Pfingstmontag, 09.06.2025, 11:00 — 17:00 Uhr

Forstverwaltung Thurnstein | 36
WaldLife — gefiihrte Erlebnistouren
Freitag, 14.06.2025, 15:00 Uhr — 17:00 Uhr

Ortner’s Hofladen | 15
Flhrung durch die Rot- und Damwildgehege
Samstag, 14.06.2025, 13:00 Uhr

s'Krauter Gartl | 53
Gartenfiihrungen mit Kaffee und Kuchen
Taglich von 15. Juni — 06. Juli 2025



Mosterei Resch | 26
Most- und Saftverkostung
Samstag, 21.06.2025, 18:00 Uhr

Land.Luft Leberfing | 40
Hoffiihrung — das Erlebnis geht weiter
Freitag, 27.06.2025, 15:30 Uhr

Juli

Freilichtmuseum Massing | 32
Goldstickkurs
Samstag, 05.07.2025, 09:00 Uhr

Paul Gasoir — Galerie Fiinfleiten | 29
Tiger begegnet , der Delphischen Sibylle” —wo?
Samstag, 05.07.2025, 11:00 — 16:00 Uhr

Rudolf Beer - Atelier und Galerie | 42
Skizzen-Wanderung
Samstag, 05.07.2025, 14:00 — 17:00 Uhr

Biohof Hausberg | 25
Hoffiihrung mit Speckverkostung
Samstag, 12.07.2025, 13:00 — 18:00 Uhr

Paul Gasoir — Galerie Fiinfleiten | 29
Tiger begegnet , der Delphischen Sibylle” —wo?
Samstag, 12.07.2025, 11:00 — 16:00 Uhr

Weber Fiinf | 28
Alpakawanderung mit den Sinnen erleben
Freitag, 18.07.2025, 15:00 — 18:00 Uhr

Dirnaicher Gefliigelhof | 55
Erlebnisnachmittag und Hofbesichtigung
Samstag, 19.07.2025, 14:00 Uhr

August

Der Giglerhof | 14
Fiihrung durch das Wildgehege
Freitag, 08.08.2025, 12:30 Uhr

Forstverwaltung Thurnstein | 36
WaldLife — gefiihrte Erlebnistouren
Freitag, 08.08.2025, 15:00 Uhr — 17:00 Uhr

Der Voglhof | 21
Wir machen Marmelade und GrillsoBe
Donnerstag, 14.08.2025, 13:00 Uhr

Burgfreunde zu Julbach e.V. | 31
Tour zum Julbacher Schlossberg
Sonntag, 15.08.2025, 13:30 — 15:30 Uhr

Biokammerl Sagmeister | 52
Biobauernhof erleben
Samstag, 16.08.2025, 14:00 Uhr

Mosterei Resch | 26
Most- und Saftverkostung
Samstag, 23.08.2025, 18:00 Uhr

September

Edelbrennerei Prienbach | 47
Seminar Whisky-Brennen — wie geht das?
Samstag, 06.09.2025, 09:00 — 17:00 Uhr

Prithmiihle - Historische Miihle | 22
Tag des offenen Denkmals
Sonntag, 07.09.2025, ab 14:00 Uhr

Inspiration Kiinstlerhof | 17
Ausstellungsnachmittag mit Kaffeekranzchen
Freitag, 12.09.2025, ab 14:00 Uhr

Freilichtmuseum Massing | 32
Kochkurs Mehlspeisen
Freitag, 12.09.2025, 14:00 Uhr

Gemiise Lirsch | 49
Gemisseanbau im Rottal
Samstag, 13.09.2025, 14:30 Uhr

Stubenberger Hofbrennerei | 46
Streuobstwiesenfest mit Schaubrennen

und Verkostung

Samstag, 13.09.2025, 09:00 Uhr

Annemissima | 16
Fihrung durch den Naturgarten Dahlienbliite
Mittwoch, 17.09.2025, 17:00 Uhr

Sabine Zellhuber - D’Leibspeis de koch ma | 54
Mehlspeisen aus Oma’s Zeiten
Freitag, 19.09.2025, 14:00 — ca. 19:00 Uhr

Engel Naturbrennerei | 41
Gin Safari
Samstag, 20.09.2025, 09:30 — 15:00 Uhr

Annemissima | 16
Fihrung durch den Naturgarten Dahlienblite
Mittwoch, 24.09.2025, 17:00 Uhr

Holzkunst Josef Schmalhofer | 18
Kunst aus Holz
Freitag, 26.09.2025, 14:00 Uhr

Freilichtmuseum Massing | 32
Kochkurs Schmalzgebackenes
Freitag, 26.09.2025, 14:00 Uhr

Freilichtmuseum Massing | 32
Vorratshaltung friiher und heute
Samstag, 27.09.2025, 14:00 Uhr

DAS BIERINGER - Ein Rottaler Vielseithof | 38
Brotbacken wie anno dazumal

Samstag, 27.09.2025, 14:00 - 18:00 Uhr

Sonntag, 28.09.2025, 14:00 - 18:00 Uhr

Wagerer's Hofcafé - Spezialitaten Wagerer | 50
Hofbesichtigung

Samstag, 27.09.2025, 17:00 Uhr

Sonntag, 28.09.2025, 17:00 Uhr

Landgasthof Schwinghammer | 33
Prdsentation unserer Betriebsphilosophie
Sonntag, 28.09.2025, 11:00 Uhr

Oktober

Mosterei Resch | 26
Pressen von Apfel und Birnen
Samstag, 04.10.2025, 10:00 Uhr

Bio- & Arche-Hof Wampendobler Paradies | 24
Filzausstellung
Sonntag, 05.10.2025, ab 14:00 Uhr

Land.Luft Leberfing | 40
Hofflihrung — das Erlebnis geht weiter
Freitag, 10.10.2025, 15:30 Uhr

Sabine Zellhuber - D'Leibspeis de koch ma | 54
Schmalzgebackenes wie zu Oma’s Zeiten
Freitag, 10.10.2025, 14:00 — ca. 19:00 Uhr

Freilichtmuseum Massing | 32
Apfelkochkurs
Freitag, 17.10.2025, 14:00 Uhr

Freilichtmuseum Massing | 32
Verarbeitung vom Saukopf
Samstag, 18.10.2025, 10:00 Uhr

DAS BIERINGER - Ein Rottaler Vielseithof | 38
Kreatives Backen: Stencil Torte
Sonntag, 19.10.2025, 10:00 — 16:30 Uhr

Inn Natur | 44
Geschichten am Lagerfeuer
Samstag, 25.10.2025, 14:00 Uhr

November

Holzkunst Josef Schmalhofer | 18
Kunst aus Holz
Freitag, 07.11.2025, 14:00 Uhr

Annemissima | 16
Weihnachstausstellung
Samstag, 08.11.2025, ab 11:00 Uhr

Gartenkeramik Haglsperger | 30
Weihnachtsausstellung
Samstag, 15.11.2025, 10:00 — 16:00 Uhr

Edelbrennerei Hofgeist | 20
Tag der offenen Brennerei mit Live-Brennen
Sonntag, 16.11.2025, 13:00 Uhr

Ganzjahrestermin

Freunde der alten Feuerwehr

Pfarrkirchen e.V.
Besichtigung des Museums,
Jeden 1. Sonntag im Monat,
10:00 — 12:00 Uhr




Arnstorf

Gasthaus Hilz

Holzham 10 - 94424 Arnstorf - Tel.: 08723 1337 - info@gasthaus-hilz.de - www.gasthaus-hilz.de
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T
Land- und Gastwirtschaft

In unserem, am Bockerlbahnradweg gelegenen, land-
wirtschaftlichen Betrieb produzieren wir Schweinefleisch
fir unser Gasthaus auf héchstem Niveau. Das Futter fiir
unsere 120 Zuchtsauen stammt von unseren eigenen
Feldern, die wir nachhaltig in fiinfgliedriger Fruchtfolge
bewirtschaften. Besonders die heimische Sojaproduktion
liegt uns am Herzen. Wir verfittern Soja von unseren Fel-
dern, nachdem er getoastet und damit das EiweiB fir die
Tiere verwertbar ist, guten Gewissens im eigenen Betrieb.

Rottaler Hoftour Angebot

Besichtigung Strohschweinestall

Der neue Strohschweinestall verflgt iiber eine Besucher-
plattform, tiber die man von auBen in den Stall schauen
kann.

Am Palmsonntag findet im Gasthaus ein Mittagstisch
statt. AnschlieBend konnen interessierte Besucher an der
Stall- und Hoffiihrung teilnehmen.

Termin: Palmsonntag, 13. April 2025
Uhrzeit: 11:00 Uhr
Treffpunkt: Gasthaus, Holzham 10

12

Im Gasthaus werden die handwerklich geschlachteten
Tiere zu Schweinebraten oder anderen Schmankerin
veredelt. AuBerdem kann nach Vereinbarung das Fleisch
unserer Tiere direkt bei uns erworben werden.

Neu: Ladestation fiir E-Bikes

/' Weitere
Infos und
4 Termine auf g
R\ Anfrage

Kosten: 13,00 € / Person; 5,00 € / Kind
Anmeldung: Ja
Kinderfreundlich: Ja

[i www.facebook.com/ Gasthaus Hilz

Bilder Galerie Gerner

Hauptstr. 4 - 84364 Bad Birnbach—Lengham - Tel.: 08563 976742 - info@bernhard-gerner.de - www.bernhard-gerner.de

.Bilder — nichts als Bilder”...

... erwarten Sie zum Anschauen oder Erwerben.
Erdgeschoss, Treppenhaus und Atelier zeigen das Schaffen
des Kiinstlers: Ausdrucksstarke heimische oder stidlan-
dische Landschaften- und Stadtebilder, Stillleben und
Abstraktionen. Malen wird zur standigen Sehnsucht.

Der Rundgang vermittelt dem Besucher ein umfangreiches
Kunstangebot sowie ein angenehmes Wohngefihl.

Auch die neusten Trends in Sachen Bildgestaltung

(z.B. Malplatten im Objektrahmen), malen auf Holz und
Leinwand, Farbberatung und vieles mehr sind in Erfah-
rung zu bringen!

Lassen Sie sich vom Kinstler personlich durch die
Ausstellung fihren.

Wir freuen uns auf Sie - herzlich willkommen!

Parkmdglichkeiten: Finden Sie auch auf der Riickseite
der Galerie Gerner — Parkschild!

Weitere
Infos und
Termine auf

[i www.facebook.com/malereien1

!EI www.instagram.com/ galeriegerner

B Anfrage

Bad Birnbach

Rottaler Hoftour Angebot

Frithjahrsausstellung

Gerne zeige ich lhnen meine standige Bilderausstellung in Leng-
ham: Bilder auf Papier-Aquarelle gerahmt, Malplatten im Objekt-
rahmen, Leinwandbilder, Holzboards und Kunstkarten. Gemalt in
Aquarell, Acryl und O, in groBen und kleineren Formaten!

Termin: Mittwoch, 16. April 2025
Uhrzeit: 15:00 Uhr
Treffpunkt: Bilder Galerie, HauptstraBe 4

Kosten: Keine

Anmeldung: Nein Kinderfreundlich: Ja



Der Giglerhof Ortner’s Hofladen

Gigler 1 - 84364 Bad Birnbach - Tel.: 08563 593 - info@giglerhof.de - www.giglerhof.de Brunndobl 26 - 84364 Bad Birnbach - Tel.: 08563 760 - info@ortners-hofladen.de - www.ortners-hofladen.de

—
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Bad Birnbach
Bad Birnbach

Der Giglerhof in Bad Birnbach Der Ortner-Hof in Brunndobl

.GriB Gott” und herzlich willkommen auf dem Giglerhof, ~ Bei einer Fiihrung durch unser Wildgehege erfahren Sie Seit Beginn der 80er Jahre findet die Hirschgehege-

der seit 1640 im Familienbesitz ist. Lassen Sie den Alltag viele spannende Informationen iber unsere Tiere. Sie haltung auf unserem Hof groBe Bedeutung. In unseren
hinter sich in unserem traditionellen Familienbetrieb. Vom ~ kommen dem Dam- und Rotwild so nahe wie Sie es in weitlaufigen Gehegen leben Rot- und Damwildrudel im
ersten Moment an werden Sie sich wohlftihlen und die freier Natur nie schaffen wiirden. Einklang mit der Natur. Die imposanten Tiere kénnen
bayrische Gastlichkeit schatzen lernen. Wir laden Sie ein, Sie aus nachster Nahe beobachten. Unser familiarer und
zum Wohlftihlen und zum Entspannen auf dem Gigler- Im Anschluss dieser Fiihrung laden wir Sie sehr herzlich traditionell gefihrter Betrieb hat sich unter anderem auf
hof. Wir halten seit vielen Jahren Dam- und Rotwild und zum Hirschleberkdseessen ein. die Hofvermarktung spezialisiert.

produzieren feinste Wildspezialitaten, die wir in unserem

Hofladen anbieten. Wir freuen uns iiber Ihr Kommen. In unserem EU-zertifizierten Schlachtbetrieb erhalten

Sie standig frische Hirschprodukte und préamierte Honig-
erzeugnisse aus eigener Herstellung.

Unsere Hirschspezialitaten stammen ausschlieBlich von
Rot- und Damwildkélbern aus eigener Schlachtung. Diese
wurden 2016 mit 7 Goldmedaillen ausgezeichnet. Samt-
liche Hirschwaren sind vakuumverpackt. Gerne erstellen
wir auch Geschenkkdrbe in der von lhnen gew(inschten
GroBe.

Wir wiirden uns freuen Sie bald
personlich in unserem kleinen aber
feinen Hofladen begriiBen zu diirfen.

Weitere
Infos und
A Termine auf g
R\ Anfrage

Rottaler Hoftour Angebot Rottaler Hoftour Angebot

Fiihrung durch das Wildgehege am Giglerhof Fithrung durch die Rot- und Damwildgehege
Besonders empfehlenswert ist ein Ausflug im Mai,
wenn die kleinen Kalber zur Welt kommen oder im
Oktober, wenn die Hirschbrunft Saison begonnen hat.

Wir flhren Sie durch das Wildgehege (ca. 2 Stunden)
mit anschlieBender Einkehr in das Moststtiber!.
Eine Portion Hirschleberkase mit Getrank ist inklusiv.

Weitere

Termin: Freitag, 08. August 2025 ' Infos und Termin: Samstag, 14. Juni 2025
Uhrzeit: 12:30 Uhr l Termine auf Uhrzeit: 13:00 Uhr

Treffpunkt: Hofladen, Gigler 1 R\ Anfrage Treffpunkt: Hofladen, Brunndobl 26
Kosten: 12,00 €/ Person R Kosten: Kostenlos

Anmeldung: Ja (mindestens 3 Tage im Voraus) Anmeldung: Ja

Kinderfreundlich: Ja Kinderfreundlich: Ja



Bad Birnbach

Annemissima

Ried 18" - 84364 Bad Birnbach - Tel.: 08565 637 - info@annemissima.de - www.annemissima.de
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Naturgarten trifft schone Dinge ...

damit herzlich willkommen bei Annemissima. Was gibt's
Schoneres als im schonen Rottal zu wohnen, dort wo
andere ihren Urlaub genieBen. Mit Leidenschaft wird
alten Dingen neues Leben eingehaucht. Zudem entstehen
in meiner Werkstatt individuelle Werkstiicke, die nach
Kundenwunsch angefertigt werden. AuBerdem gibt es

in meinem Laden Geschenke und viele Dekoideen. Auch
floristisch haben wir schon viele Brautpaare blumig
begleitet.

ANNEMISSIMA

. «
Weitere
Infos und

A Termine auf £
Anfrage

Rottaler Hoftour Angebot

Fithrung durch den Naturgarten Rosenbliite
Termin 1: Mittwoch, 28. Mai 2025
Termin 2: Mittwoch, 04. Juni 2025

Fithrung durch den Naturgarten Dahlienbliite

Termin 1: Mittwoch, 17. September 2025
Termin 2: Mittwoch, 24. September 2025
Uhrzeit: Jeweils 17:00 Uhr

Treffpunkt: Werkstatt, Ried 18/,
Anmeldung: Ja

Kinderfreundlich: Ja

Gedffnet ist jeden Mittwoch ab 14:00 Uhr. Da geht’s bei
euch nicht? Dann meldet euch gerne telefonisch und wir
vereinbaren einen individuellen Termin.

Zu finden bin ich natdrlich auch auf www.annemissima.de,
Facebook oder Instagram.

Ich freue mich auf Euren Besuch, eure
Annemarie Winetzhammer

Weihnachtsausstellung

Termin: Samstag, 08. November 2025
Treffpunkt: Werkstatt, Ried 181/,
Uhrzeit: ab 11:00 Uhr

Kosten: Keine

Anmeldung: Nein

Kinderfreundlich: Ja

n www.facebook.com/annemissima

!E]I www.instagram.com/annemissima

Inspiration Kiinstlerhof

Kirchberg 8 - 84364 Bad Birnbach - Mobil: 0151 58152562 - hey@inspiration.florist - www.inspiration-kuenstlerhof.de

Inspiration Kiinstlerhof von Bianca Obermaier

GriaB di & herzlich willkommen auf meinem Kinstlerhof!
Schon lange hatte ich eine Vision: ein uriger Bauernhof,
indem eine Vielfalt an kreativen Menschen einen Platz
findet, um ihre Werke zu prasentieren.

Der Kunstlerhof — der Ort, an dem ich meine Vision Wirk-
lichkeit werden lassen konnte, liegt im Herzen des kleinen
Ortchens Kirchberg, ca. 5 km nérdlich von Bad Birmbach.
Mit seinem idyllischen Dreiseithof-Charakter bietet er
einen Blick tiber die Rottaler Hlgel. Auf der Sonnenter-
rasse kann man die Seele baumeln lassen. An kélteren
Tagen ladt ein Café im holzofenbeheizten Gewdlbe zum
gemiitlichen verweilen ein. Auf dem Kinstlerhof findest
du auch meine eigenen Werke von Inspiration- und deko-
rativer Floristik.

Offnungszeiten:

Von Montag bis Freitag, 10:00 — 13:00 Uhr und von
14:00 — 18:00 Uhr sowie am Samstag, von 10:00 — 12:00 Uhr
stehen die Pforten des Stadls und des Café fiir Sie offen.
An Sonn- & Feiertagen ist geschlossen!

Weitere

Infos und
Termine auf

—
LS

NEU! Friihstiicken mit Anmeldung

3K Kaffee ¢ Kiachal ¢ Kiinstlerhof

Den Kiinstlerhof einfach genieBen — mit einem Haferl
Kaffee und hausgemachten warmen Kiachal (Hefegebéck —
unsere Spezialitat). Erst durchschlendern, sich inspirieren
lassen und dann naschen. Im liebevoll renovierten
Gewdlbe ist das verweilen bei jeder Witterung ein zusatz-
liches Highlight und ist ganzjahrig gedffnet. ...

TIPP
Die im Wald

gelegene Hubertus-
kapelle liegt nur

Bad Birnbach

T See= 1,4 km entfernt.

Rottaler Hoftour Angebot

'. Ausstellungs-Nachmittag mit Kaffeekranzchen

Termin: Freitag, 12. September 2025
Uhrzeit: ab 14:00 Uhr

Treffpunkt: Am Hof, Kirchberg 8

Kosten: Keine

Anmeldung: Nein Kinderfreundlich: Ja

[i www.facebook.com/Obermaierbianca

www.instagram.com/
] inspiration.kuenstlerhof & biancaobermaier82



Bayerbach

Holzkunst Josef Schmalhofer

Holzham 13 a - 94137 Bayerbach - Tel.: 08532 3875 - josef.schmalhofer@t-online.de

3

Holzkunst in Bayerbach
Seit mehr als 35 Jahren bin ich als freischaffender Holz-
bildhauer selbststandig. Meine Werkstatt befindet sich im

kleinen, idyllisch gelegenen Holzham bei Bayerbach an
der Rott, zwischen Bad Birnbach und Bad Griesbach.

Meine Kunstwerke werden nach alter Tradition von Hand
angefertigt. Ob groBe oder kleine Skulpturen, Krippen,
Reliefs, Ornament-Schnitzereien und Beschriftungen oder
auch Portraits, alles wird individuell gestaltet.

Weitere

Rottaler Hoftour Angebot H  Infos und
Al Termine auf

Kunst aus Holz R Anfrage 4

Bei einer Werkstatt-Besichtigung zeige ich lhnen meine Kunstwerke
in Bild und Form und biete Einblick in das alte Perchtenbrauchtum.

Termin 1: Freitag, 14. Marz 2025

Termin 2: Freitag, 26. September 2025
Termin 3: Freitag, 07. November 2025
Uhrzeit: Jeweils 14:00 Uhr

Treffpunkt: Werkstatt, Holzham 13 a
Kosten: 5,00 €/ Person, Kinder frei
Anmeldung: Ja Kinderfreundlich: Ja

1 “I.i'

Als gelernter Schreiner fiihre ich nicht nur Restaurier-
ungen im Kunst-, sondern auch im Schreinerhandwerk
aus. Meine groBe Leidenschaft ist altes Brauchtum, vor
allem Brauche der Winterzeit. Vor etwa 40 Jahren habe
ich begonnen Perchten-Masken zu schnitzen, welche

von dem von mir gegriindeten Perchtenverein, ,Rottaler
HabergoaB, Hexn und Rauwuggal — Brauchtumsverein
Bayerbach e.V.", beim jahrlichen Perchtenlauf oder bei vie-
len anderen Auftritten in der Adventszeit getragen werden.

n www.facebook.com/HolzkunstJosefSchmalhofer

Kamerunschafzucht Eder
Eitzenham 8 - 84378 Dietersburg - Tel.: 08565 1266 - info@wilde-schafe.de - www.wilde-schafe.de

Kamerunschafzucht Eder

In Eitzenham, einem Dorf am Rande des schonen Rottals,
bewirtschaften wir unseren kleinen Bauernhof schon

in der dritten Generation. 2011 sind bei uns die ersten
Kamerunschafe eingezogen. Seitdem sind wir bestrebt,
in einer naturnahen und artgerechten Offenstallhaltung,
gesunde und kraftige Tiere zu ziichten.

Als Herdbuchzlchter wollen wir unseren Besuchern die
besonderen Vorziige dieser Haarschafrasse naherbringen.
Unsere Ziele sind sowohl die Lebendvermarktung von
Zuchttieren als auch der Verkauf von Fleisch und selbst
hergestellten Wurstwaren.

In unserem Hofladen bieten wir zudem Bunzlauer
Keramik, holzerne Helfer fiir die Lebkuchen- und Platz-
chenbackerei, verschiedene Aroniaprodukte sowie allerlei
Selbstgenéhtes zum Verkauf an.

Neben den Schafen leben bei uns im Garten hinter dem
Haus auch Legewachteln und Laufenten. Besuchen Sie
uns und genieBen Sie die Ruhe im Garten und das lustige
Treiben unserer Tiere.

Rottaler Hoftour Angebot

Ein Nachmittag mit unseren Kamerunschafen
Weitere

Mit lustigen und lehrreichen Geschichten tber unsere oy Infosund

. : p . 7 72 Termine auf
Schafe, wollen wir den Besuchern die Vorzlige dieser
etwas scheuen Haarschafrasse naher bringen. Zum Ab-
schluss erwartet jeden Teilnehmer ein kleiner Imbiss mit Kosten:
Spezialitaten vom Kamerunlamm.

10,00 €/ Person
inkl. kleiner Brotzeit und 1 Getrank

Anmeldung: Ja (mindestens 3 Tage im Voraus)
Termin: Samstag, 26. April 2025 Kinderfreundlich: Ja, in Begleitung eines Erwachsenen
Uhrzeit: 15:00 Uhr
Treffpunkt: Am Hof, Eitzenham 8

IE]I www.instagram.com/kamerunschafzucht.eder
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Dietersburg

Edelbrennerei Hofgeist

Priel 1 - 84378 Dietersburg - Tel.: 08565 344 - konrad@hofgeist.bayern - www.hofgeist.bayern

Edelste Obstbrande und Likore aus dem Rottal

Hergestellt mit Liebe und Leidenschaft -
frither in der Schlossbrennerei Baumgarten,
jetzt direkt in meiner hofeigenen Destille.

Bestes Obst ist gerade gut genug — diese Aussage bringt
es auf den Punkt. Denn nur gesunde, reife und saubere
Friichte mit ausgepragtem und sortentypischem Aroma
konnen zu einem Edelbrand von hochster Qualitat verar-
beitet werden. Mit Sachverstand, Nasenspitzengefiihl und
Erfahrung arbeite ich an der Herstellung edler Obstbrande
und Likore.

Seit 2003 brenne ich edelste Obstbrande und Likdre. Zur
stetigen Verbesserung der Qualitat habe ich an mehreren
Kursen teilgenommen. Von Januar bis Marz 2015 habe ich
zudem die Ausbildung zum Edelbrandsommelier erfolg-
reich abgeschlossen. Ein weiterer Schritt, um noch mehr
Qualitdt bei der Herstellung sicherzustellen.

Nur ausgesuchte und hochwertige Friichte aus _.......... .

regionalem Anbau werden zur Herstellung . ¥R

Infos und
Termine auf
Rottaler Hoftour Angebot

Tag der offenen Brennerei mit Live-Brennen

Edelste Obstbrande und Likdre aus dem Rottal.
Hergestellt mit Liebe und Leidenschaft in der
Edelbrennerei Hofgeist.

Termin: Sonntag, 16. November 2025
Uhrzeit: 13:00 Uhr

Treffpunkt: Brennerei, Priel 1

Kosten: Keine

Anmeldung: Ja

Kinderfreundlich: Ja, in Begleitung eines Erwachsenen

Anfrage
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der edlen Brande und Likére verwendet. Das Sortiment
der einzelnen Brande wird stetig und in Abhdngigkeit der
Jahreszeit mit unterschiedlichen Geschmacksrichtungen
erweitert.

Lassen Sie sich iiberraschen und kommen
Sie zu einer Edelbrandverkostung, wir freuen

»- uns auf Sie.

li www.facebook.com/Edelbrennerei Hofgeist

IE]I www.instagram.com/ Edelbrennerei Hofgeist

Der Voglhof

Gschaid 5 - 84378 Dietersburg - Tel.: 08565 964427 - info@der-voglhof.de - www.der-voglhof.de

Der Voglhof im idyllischen Rottal

Im schénen Rottal liegt, idyllisch auf einem Hiigel, der
Voglhof. Im Garten wachsen neben vielen verschiedenen
alten Apfelbdumen, Birnen, Pfirsiche, Quitten, Zwetschgen
und Johannisbeeren auch allerlei Gemiisesorten. Im nahe-
liegenden eigenen Wald findet sich Springkraut, Léwen-
zahn, Hagebutte und viele andere Geschenke der Natur.
Am Hof werden diese Rohprodukte dann von uns zu le-
ckeren Fruchtaufstrichen und Sauerkonserven verarbeitet.

Weitere

Infos und

A Termine auf £
R\ Anfrage

Den ,Urgeschmack”, die Regionalitdt und Saisonalitat
haben wir uns mit unserer kleinen Manufaktur auf die
Fahne geschrieben. Die von Hand hergestellten Produkte
zeichnen sich durch einen hohen Anteil an Frucht und
Gemdise aus. Bei der Herstellung der Produkte flieBt nicht
nur viel Wissen, sondern auch eine ordentliche Portion
Liebe mit ein.

Einfach und doch besonders - jedes Glas von
der Frucht bis zum Etikett in Handarbeit -
Saisonal — Regional — Naturverbunden, das ist

% L E K :
VOGLHOF,

URGESC ML AC

Wenn ihr Lust auf unsere Fruchtaufstriche und Sauer-
konserven bekommen habt, dann besucht doch einfach
unseren Hofladen in Gschaid 5 in Dietersburg.
Offnungszeiten: Freitag 17:00 — 19:00 Uhr
Samstag 09:00 — 12:00 Uhr

Rottaler Hoftour Angebot

Wir machen Marmelade und GrillsoBe

Wir machen aus den Schatzen, die uns der Garten bietet
Marmelade und eine GrillsoBe. Mittags essen wir gemein-

sam. Das Selbstgemachte darf mit nach Hause genommen
werden. Der Kurs ist nur flr Kinder.

Termin: Donnerstag, 14. August 2025
Uhrzeit: 13:00 Uhr
n www.facebook.com/dervoglhof Treffpunkt: Am Hof, Gschaid 5
Kosten: 25,00 € / Person
r@ www.instagram.com/ der_voglhof = m= Anmeldung: Ja Kinderfreundlich: Ja
21
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Eggenfelden

Priihmiihle - Historische Miihle und Sage

Priihmihle 1 - 84307 Eggenfelden - Tel.: 08721 910718 - jutta.roessner@pruehmuehle.de - www.pruehmuehle.de
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Prithmiihle an der Rott

Die Priihmihle an der Rott — 6stlich von Eggenfelden an
der Rottschleife gelegen — ist ein Hof besonderer Art. Er
umfasst neben dem Wohnhaus fir Familie und Dienst-
boten, Scheune, Stallgebaude, Mihle und Sage — in friihe-
ren Zeiten war zusatzlich auch eine Schmiede vorhanden.
So herrschte Anfang des 20. Jahrhunderts in dem Miihlen-
anwesen reges bauerliches Leben, von dem die teils
sanierten Gebdude noch immer Zeugnis geben, auch
wenn sich die Nutzung mittlerweile verandert hat.

Miihlenfiihrung

4 und Sagefiithrung

Rottaler Hoftour Angebot || fir Gruppen nach

«Deutscher Mithlentag” und
.Tag des offenen Denkkmals”

Am , Deutschen Miihlentag” dem Pfingstmontag wird
die alte Mihlentechnik zum Bestaunen sein, die Muhle
.klappert” wieder.

Am ,Tag des offenen Denkmals” wird der historische
Ségebetrieb mit dem Einblattgatter in Betrieb zu sehen
sein.

B\ Vereinbarung
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Unser Seminarraum

Im friiheren Kuhstall ist ein Raum entstanden, der

fur Seminare, Workshops und zum Feiern geeignet ist.
Er bietet Platz fiir ca. 30 Personen.

Deutscher Miihlentag
Termin: Pfingstmontag, 09. Juni 2025
Uhrzeit: 11:00 — 17:00 Uhr

Tag des offenen Denkmals

Termin: Sonntag, 07. September 2025
Uhrzeit: ab 14:00 Uhr

Treffpunkt: Am Hof, Prihmuhle 1

Kosten: Spende erbeten

Anmeldung: Nein

Kinderfreundlich: Ja, in Begleitung eines Erwachsenen

Theater an der Rott

TheaterstraBe 1 - 84307 Eggenfelden - Tel.: 08721 126898-0 - info@theater-an-der-rott.de - www.theater-an-der-rott.de

Herzlich willkommen im Theater an der Rott

Das Theater an der Rott ist das einzige landkreiseigene
Theater in Deutschland, der Trager ist der Landkreis
Rottal-Inn.

Die oberste Prdmisse der Theaterleitung ist es, ein Theater
fiir alle Generationen zu sein und fir jeden Geschmack,
etwas anzubieten — von Schauspiel, Musical, Konzerten,
Operette bis Oper und Tanz sowie Theater fiir junges
Publikum. Der Spielplan ist so abwechslungsreich wie die
Region, in der das Haus steht, vielféltig ist.

Rottaler Hoftour Angebot

Theater-Rundgang - Blick hinter die Kulissen

Das Theater an der Rott bietet fir alle Interessierten
Fuhrungen an. Start ist immer das Foyer des Theaters. Der
Weg fihrt in die Zuschauerrdume, also jene Bereiche, die
eifrige Theaterbesucher gut kennen. Doch dann geht es
weiter auf und hinter die Blhne, ins ,Reich” der Kunstler.
Neben Geschichten (iber den Tagesablauf werden die
Tétigkeitsbereiche der Mitarbeiter vorgestellt, die fiir das
Gelingen der Vorstellungen verantwortlich sind und dann
geht es weiter. Sind Sie auf den Geschmack gekommen?
Bitte kontaktieren Sie uns.

23

Fir die hohe Qualitat ist das Theater an der Rott in den
letzten Jahren vielfach auszeichnet worden, z.B. als
,Qualifiziertes Zentrum fir das Engagement in der Kultur”
im Bereich FSJ Kultur. Fiir seine wegweisenden und gesell-
schaftlich relevanten Projekte insbesondere im Jugend-
theaterbereich erhielt das Theater an der Rott mehrfach
bundesweite Auszeichnungen und Nominierungen fiir
wichtige Theaterpreise sowie im Jahr 2017 den Nieder-
bayerischen Integrationspreis. Es folgten Einladungen zu
Gastspielen bei nationalen und internationalen Blihnen
und Festivals und Kooperationen mit gemeinniitzig enga-
gierten Vereinen.

Weitere Termine '\
H und Informationen B
4 finden Sie auf g
B\ unserer Website

Termin: Freitag, 16. Mai 2025

Uhrzeit: 15:00 Uhr

Treffpunkt: Eingang, TheaterstraBe 1
Kosten: Kostenlos

Anmeldung: Ja, info@theater-an-der-rott.de

Kinderfreundlich: Ja
[i www.facebook.com/theater.rott

IE]I www.instagram.com/ theateranderrott

Eggenfelden



Bio- und Arche-Hof Wampendobler Paradies

Wampendobl 1 - 84385 Egglham - Tel.: 08543 624289 - paradies@wampendobl.de - www.wampendobl.de

Wampendobl

Wampendobl ist ein Paradies, nicht nur fir vom Ausster-
ben bedrohte Nutztiere, sondern auch fiir den Menschen.
Egal ob Erholungssuchende, Aktivurlauber, Erlebnishungri-
ge oder Filzbegeisterte — alle kommen auf ihre Kosten.

Ausgangspunkt ist der einzige GEH-Arche-Hof (GEH =
Gesellschaft von vorm Aussterben bedrohter alter Nutz-

tierrassen) im Rottal. Hier leben und erleben wir, Petra
und Marc, unser Paradies.

V' Weitere Y
' Infos und
Al Termine auf g
B\ Anfrage

Rottaler Hoftour Angebot
Hoffiihrung mit Schaffiitterung e 8

Wir, die ,Wampendobler” Petra und Marc, laden Sie herz-
lichst zu einer Hofflihrung durch unser ,Paradies” ein.

Termin: Sonntag, 27. April 2025
Uhrzeit: 14:00 — 17:00 Uhr
Treffpunkt: Am Hof, Wampendobl 1
Kosten: 5,00 € / Person

Kinder kostenlos
Anmeldung: Ja

Kinderfreundlich: Ja

2

Unsere ,Krainer Steinschafe” entscheiden selbst, ob

sie auf den groBziigigen Weiden grasen oder sich im

Stall ausruhen und Heu fressen. Oft werden sie von den
«bayrischen Landgansen” begleitet. Die bunte Hiihner-
schar, darunter auch das , Deutsche Lachshuhn” darf
sich selbst ihre Platze zum Eierlegen und Schlafen suchen.
AuBerdem kénnen Sie noch unsere Lamas, Ziegen, Lauf-
enten, Hunde und Katzen bestaunen.

Aber nicht nur Tiere erwarten Sie bei uns. Flr [hren
Aufenthalt erwarten Sie unsere traumhaften Ferien-
wohnungen und Zimmer. Der hierzu passende, auBerge-
wahnliche Wellnessbereich ladt zum Entspannen ein.

Schauen Sie doch einfach bei uns vorbei,
wir freuen uns iiber jeden Besuch.

n www.facebook.com/wampendobler.paradies

'E]i www.instagram.com/wampendobler.paradies

Rottaler Hoftour Angebot
Filzausstellung

Die Vielfaltigkeit des Filzes von ,A" wie Accessoire
uber ,K* wie Kleidung bis ,Z" wie Zwerge.

Termin: Sonntag, 05. Oktober 2025
Uhrzeit: ab 14:00 Uhr
Treffpunkt: Am Hof, Wampendobl 1
Kosten: 5,00 € / Person

Kinder kostenlos
Anmeldung: Nein

Kinderfreundlich: Ja

Biohof Hausberg

Haag 10 - 84385 Egglham - Tel.: 0171 9505536 - antondapont@msn.com - www.biohof-hausberg.de

Biohof Hausberg (Biergarten & Buschenschank)

In der Zwischenzeit schon als Radler-Treff bekannt, 1adt
unser kleiner Biergarten zur Rast unter der alten Hoflinde
ein. Egal ob zu FuB, per Rad oder mit dem Auto, alle sind
willkommen. GenieBen Sie unsere Brotzeit-, Speck- oder
Késeplatten mit hofeigenen Produkten von unseren
Freiland-Schweinen. Alternativ verwéhnt Sie Gudrun mit
frisch gebackenen Kuchen und einer groBen Auswahl von
Kaffee-Variationen.

[i www.facebook.com/anton.dapont

IE]I www.instagram.com/antondapont

Samtliche Produkte unserer in Naturreifung (luftge-
trocknet) hergestellten Speck-, Schinken- und Wurstsorten
sind auch ab Hof kauflich zu erwerben.

Gerne konnen Sie bei uns auch eine Ubernachtung
buchen und sich mit einem speziellen Friihstlick von
Gudrun verwdhnen lassen.

Lassen Sie sich iiberraschen und kommen
Sie zu einer Verkostung, wir freuen uns auf Sie.

Rottaler Hoftour Angebot
Hoffiihrung mit Speckverkostung
Nach einer Hoffiihrung probieren wir fiinf verschiedene

luftgetrocknete Speck bzw. Schinkensorten von unseren
Berkshire-Schweinen.

Termin: Samstag, 12. Juli 2025

Uhrzeit: 13:00 — 18:00 Uhr

Treffpunkt: Am Hof, Haag 10

Kosten: 10,00 € / Person, Kinder kostenlos
Anmeldung: Ja

Kinderfreundlich: Ja



Mosterei Resch
Grub 1 - 84385 Egglham - Tel.: 08543 1383 - info@hofladen-resch.de - www.hofladen-resch.de

Herzlich willkommen bei uns am Hof

Wir produzieren seit einigen Jahren Saft und Most aus
regionalem Obst. Es ist uns ein groBes Anliegen, den Most
wieder in der Bevdlkerung zu etablieren.

Der Most ist ein regionales Produkt, welches leider in Ver-
gessenheit geraten ist. Wenn Ihr neugierig geworden seid,
dann kommt vorbei und erlebt die Saftherstellung hautnah.
Hier kénnt lhr auch den frischen Apfel- oder Birnensaft mit
seiner Vielfalt an nattrlichen Aromen probieren.

Rottaler Hoftour Angebot

Pressen von Apfeln und Birnen

Termin: Samstag, 04. Oktober 2025
Uhrzeit: 10:00 (Dauer: 1 Std.)
Treffpunkt: Am Hof, Grub 1

Kosten: Kostenlos

Anmeldung: Ja
Kinderfreundlich: Ja Weitere

Infos und

A Termine auf g
B\ Anfrage A

Most- und Saftverkostung

Termin 1: Samstag, 17. Mai 2025
Termin 2: Samstag, 21. Juni 2025
Termin 3: Samstag, 23. August 2025
Uhrzeit: 18:00 Uhr

Treffpunkt: Am Hof, Grub 1

Kosten: 9,00 € / Person inkl. einer Brotzeit,
weitere Getranke zusatzlich

Anmeldung: Ja, maximal 20 Personen

Kinderfreundlich: Ja (Saftverkostung)
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Naturium am Inn

InnwerkstraBe 15 - 94140 Ering - Tel.: 08573 1360 - naturium@rottal-inn.de - www.naturium-am-inn.eu

Naturium am Inn

Das Naturium am Inn ist eine grenziberschreitende,
staatlich anerkannte Umweltstation am Europareservat
Unterer Inn, die als Besucher-, Naturschutz- und Umwelt-
bildungszentrum fungiert. Auf unsere Besucher warten
spannende und moderne Ausstellungen im Naturium
Ering (Bayern) und im Naturium Schloss Frauenstein
(Oberosterreich).

An sechs Erlebnisstationen kann man die Lebensraume
am Unteren Inn beobachten und genieBen. Ganz neu

ist unsere Naturium-App. Mit dem digitalen Naturfiihrer
kann man die Lebensrdume am Unteren Inn in Form von

Experteninterviews, Audiostorys und Ratseln ganz neu
entdecken.

erlebnistag
auch fiir

Rottaler Hoftour Angebot

Flusserlebnistag am Unteren Inn

Woher kommt der Inn, wohin flieBt er? Bei einem interakti-
ven ,Inn-Puzzle” lernen Kinder ab 8 Jahren den Alpenfluss
Inn auf ganzer Lange kennen. Vor Ort schauen wir, wie der
untere Inn heute aussieht und lernen die Tier- und Pflan-
zenwelt im Bereich seiner Ufer kennen. Wir erfahren etwas
iber die Veranderungen, die sich im Laufe der Zeit am Inn
ereignet haben und welche Bedeutung der Alpenfluss flr
die Natur und seine Anrainer hat. Highlight des Tages: Wir
bauen eigene Wildfllisse aus Sand und beobachten dabei,

wie sich das Wasser seinen Weg durch die Landschaft bahnt.

Schulklassen
R, buchbar &

Zusatzlich bieten wir Uber das ganze Jahr hinweg
verschiedene Fiihrungen und Workshops sowie Kurse fiir
Schulen und Kindergadrten an. Von Februar bis Novem-
ber fiihrt die Biologin Dr. Beate Brunninger bei unseren
Sonntagsfiihrungen die Gaste zu verschiedenen Themen.
Um vorherige Anmeldung wird gebeten.

Offnungszeiten:

April bis September: 09:00 — 17:00 Uhr
Oktober bis Marz: 10:00 — 16:00 Uhr
Weihnachtspause: 21.12.2025 — 06.01.2026

Mitzubringen sind Gummistiefel, eine Jy  Weitere
kleine Brotzeit und ein Getrank. { Infos und

y Termine auf E
Termin: Samstag, 10. Mai 2025
Uhrzeit: 09:00 — 12:00 Uhr
Treffpunkt: Naturium, InnwerkstraBe 1
Kosten: 3,00 € / Person und Kind
Anmeldung: Ja, maximal 12 Teilnehmer

Kinderfreundlich: Ja, ab 8 Jahre
[i www.facebook.com/Naturium am Inn

!EI www.instagram.com/naturium_am_inn



Falkenberg

Weber Fiinf ,,Begegnungs- und Erlebnisbauernhof™

Héllerthal 1 - 84326 Falkenberg - Tel.: 0170 9331129 - info@weber-fuenf.de - www.weber-fuenf.de

Begegnungs- und Erlebnishauernhof Weber Fiinf

Umgeben von der wunderschénen Hiigellandschaft im
Landkreis Rottal-Inn bei Falkenberg liegt der Begegnungs-
und Erlebnisbauernhof Weber Fiinf.

Auf dem Bauernhof der Familie Schreiner leben neben
Hund, Katze, Hiihnern und Ponys die wunderbar wolligen
Alpakas. Die sanften Tiere lassen sich gerne zu einer
Wanderung durch die Umgebung ausfihren.

Auf den professionell begleiteten Alpaka-Wanderungen
erleben die Géste eine besondere, achtsame Begegnung
zwischen Mensch, Tier und Natur — Entschleunigung pur.

Die Familie Schreiner wurde fir ihr Engagement in der
Sozialen Landwirtschaft als Agrarfamilie des Jahres 2020
und Bauerin Elly Schreiner als Unternehmerin des Jahres
2023 ausgezeichnet.

Ein einmaliges Erlebnis fiir

7 HOFEEST §

: - alle Menschen.
Bei Weber Fiinf werden abwechslungsreiche Kinderge- ;| ERSSEERTETTIN ¢
burtstage gefeiert mit Lagerfeuer und gesunder Brotzeit. WIEIESEEINITE ¢ Termine und aktuelle
Gaste mit Behinderung und Demenzerkrankung sind R)  am Hof “ Informationen gibt es unter:

ebenso gerne gesehen wie Schulen und Unternehmen. www.weber-fuenf.de

Rottaler Hoftour Angebot

Alpakawanderung mit den Sinnen erleben

Das Erlebnis fiir Jung und Alt. Weitere
Einfach Ankommen, Wohlfthlen und GenieBen. : LS
fl Termine auf
Termin 1: Freitag, 28. Marz 2025 Anfrage -
Termin 2: Freitag, 18.Juli 2025 |
Uhrzeit: 15:00 — 18:00 Uhr
Treffpunkt: Am Hof, Hollerthal 1
Kosten: 23,00 € / Person und Tier [i www.facebook.com/weberfuenf
Anmeldung: Ja

Kinderfreundlich: Ja !EI www.instagram.com / weberfuenf
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Paul Gasoir — Galerie Fiinfleiten
Funfleiten 5 - 84326 Fiinfleiten bei Falkenberg - Tel.: 08727 969625 (Anrufbeantworter) - paul@gasoir.de - www.gasoir.de

Afrikanische Elefanten

Tiger begegnet , der Delphischen Sibylle” — wo?

Die , Delphische Sibylle” wurde von Michelangelo

(1475 — 1564) erschaffen und befindet sich in der
Sixtinischen Kapelle in Rom. Michelangelo war einer der
bedeutendsten italienischen Maler, Baumeister, Dichter
und Bildhauer seiner Zeit. Er schuf viele Kunstwerke —
unter anderem ,den David” — die bis heute Menschen in
aller Welt faszinieren.

., Ein Bild ohne Rahmen
ist wie eine Seele ohne Korper”

Vincent van Gogh (1853 — 1890)

Paul Gasoir malt nicht nur seit Gber 50 Jahren Tiere, son-
dern beschaftigt sich auch mit der Maltechnik und dem
Stil der , alten Meister”. So hat er auch , die Delphische
Sibylle” gemalt (Mischtechnik auf Malkarton, 71 x 61 cm)
als Hommage an Michelangelo.

Schauen Sie sich in der Galerie um — hier gibt es auch
Geschenke fiir den kleinen Geldbeutel — und informieren
Sie sich im Bilderrahmenstudio sowie im Atelier.

Wenn Sie ein Bild rahmen lassen mochten, nutzen Sie die
Gelegenheit, bringen Sie das Bild doch einfach mit und
lassen Sie sich kostenlos und unverbindlich beraten.

Weitere

Infos und
Termine auf g

Anfrage

Bayerische Kiihe: Original BildgroBe 56 x 77 cm

Rottaler Hoftour Angebot

Tiger begegnet ,,der Delphischen Sibylle” - wo?

Fuhrung durch das Bilderrahmenstudio, Galerie & Atelier.

Termin 1: Samstag, 05. Juli 2025
Termin 2: Samstag, 12. Juli 2025
Uhrzeit: 11:00 — 16:00 Uhr
Treffpunkt: Galerie, Fiinfleiten 5
Kosten: Keine

Anmeldung: Nein

Kinderfreundlich: Ja, in Begleitung eines Erwachsenen
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Falkenberg




Gangkofen

Gartenkeramik Haglsperger
St. Nikola 1 - 84140 Gangkofen - Tel.: 08722 910814 - Mobil: 0160 90761409 - haeglsperger@t-online.de

Gartnern ist mein Yoga — Gummistiefel meine Pumps — Topfern meine Leidenschaft

Vergessen Sie den Alltag und genieBen Sie mit allen
Sinnen die farbenfrohe Gartenwelt gespickt mit hand-
gefertigten Keramik-Unikaten als Anregungen fiir den
eigenen Garten.

Meine Gartenkeramik ist frostsicher und ein Hingucker
fiirs ganze Jahr, kein Objekt gleicht dem anderen. Garten-
kugeln in verschiedenen GroBen, Zaunhocker, Lichterscha-
len, Vogeltranken, Vogelhduschen, Schalen, Traumfanger,

Weitere
; Infos und
Bl Termine auf
R\ Anfrage

Rottaler Hoftour Angebot

Osterausstellung T
Termin: Samstag, 15. Marz 2025
Uhrzeit: 10:00 — 16:00 Uhr

Weihnachtsausstellung
Termin: Samstag, 15. November 2025

Uhrzeit: 10:00 — 16:00 Uhr
Treffpunkt: Werkstatt, St. Nikolai 1
Kosten: Kostenlos
Anmeldung: Ja

Kinderfreundlich: Ja
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Spriiche, Namensschilder und noch vieles mehr kénnen
Sie in der Topferwerkstatt sowie im Garten besichtigen
und erwerben. Gerne fertige ich auch auf lhren speziellen
Wunsch ein Objekt an.

Meine Unikate fiir den Garten sind ganzjéhrig in und um
meine Werkstatt in Szene gesetzt. Nach kurzer Termin-
absprache ist meine Werkstatt jederzeit fiir Sie geoffnet.
Schauen Sie doch einfach bei uns vorbei.

n www.facebook.com/Ulrike Haglsperger

Burgfreunde zu Julbach e.V.

L A, b e -

SchulstraBe 6 - 84387 Julbach - Tel.: 08571 920999 - vorstand@burgfreundejulbach.de - www.burgfreundejulbach.de

e S )
wtnr I

Infolink-Schilder-Tour auf dem Julbacher Schlossherg

Eine informative Schlossbergrunde fiir die ganze Familie
mit Burgfreunde-Fiihrung und mittels QR-Codes. Alles,
was ihr dazu braucht, ist ein internetféhiges Handy mit
QR-Code-Reader und festes Schuhwerk.

Infolink-Schilder mit Ritter Heinrich als Logo liefern per
QR-Code Informationen und Geschichten zum Julbacher
Schlossberg. Die Burgfreunde erzahlen dazu Méren aus
dem Mittelalter, informieren Uber die Geschichte der Burg
und der Julbacher Edlen, geben Informationen zu den
virtuellen Burgrekonstruktionen (12./15. Jh.) und den
3-D-Modellen von Burgberg, Gangsystem und Brunnen.
Das Gangsystem kann besichtigt werden.

Am Bogenschiessplatz in der Holl wird mittelalterliches
Bauhandwerk prasentiert. Wer mag, kann sich dort selbst
betatigen und Mortel anriihren, mit Ziegeln mauern,
Weidengeflechte herstellen und mit Lehm verputzen oder
auch ein wenig schreinern.

lhr kénnt schone Stunden in der freien Natur verbringen,
trdumen von vergangener Zeit, Kraft tanken und das
Alpenpanorama geniefen.

7 Ganzjahrig

begehbare Tour

Rottaler Hoftour Angebot

Julbacher Schlossherg — gefiihrte Tour und altes Handwerk

Schauen, zuhdren, fragen, mitmachen und genieBen.

Ort: Julbach, Schlossberg BurgstraBe Richtung Holl
Termin: Freitag, 15. August 2025
Uhrzeit: 13:30 — ca. 15:30 Uhr

Treffpunkt:

Anmeldung:
Kinderfreundlich: Ja

Rathausplatz, Parkplatz hinter dem Rathaus

Kosten: Spende fiir den Erhalt der Burgstelle @ox am rdstalleingang oder Fahnenmast)
Gefiihrte Tour 4,00 € / Person; Kinder bis 14 Jahre frei

Ja, erforderlich bei einer gefiihrten Tour, sonst keine Anmeldung

3 (Festes Schuhwerk :
B\ wird empfohlen - kein /&
B\ Winterdienst) 0

www.facebook.com/
Burgfreunde Julbach
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Freilichtmuseum Massing
Steinbtichl 1 - 84323 Massing - Tel.: 08724 9603-0 - massing@freilichtmuseum.de - www.freilichtmuseum.de

Vergangene Bauernwelt mit Hausern aus Holz und blanken
Ziegeln: Im Freilichtmuseum Massing haben alte Bauern-

hofe aus dem Rottal, der Hallertau und dem lIsartal Platz

gefunden.

Inmitten von Hecken, Feldern, Wiesen und Weiden stehen
verstreut sechs Hofe, die Schones und Derbes aus der
bauerlichen Welt Niederbayerns bergen: bemalte Schranke
und Truhen, Kroninger Keramik, Gesticktes und Gedrech-

Rottaler Hoftour Angebote

Spinnkurs in drei Teilen

Termin (Teil 1): Samstag, 29. Marz 2025

Termin (Teil 2): Samstag, 05. April 2025

Termin (Teil 3): Samstag, 12. April 2025

Uhrzeit: Jeweils 14:00 Uhr

Kosten: 60,00 € / Person (20,00 € / Einheit)

Vom Fleisch zur Wurst — Bratwurst selbst
herstellen

Termin: Samstag, 26. April 2025

Uhrzeit: 10:00 Uhr

Sensenmahkurs

Termin: Samstag, 03. Mai 2025

Uhrzeit: 10:00 Uhr Kosten: Kostenlos
Goldstickkurs

Termin: Samstag, 05. Juli 2025

Uhrzeit: 09:00 Uhr Kosten: Kostenlos

n www.facebook.com/ Freilichtmuseum Massing

IE]I www.instagram.com/freilichtmuseum.massing

s
v
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Museum fiir das ldndliche Siedlungswesen Niederbayerns
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BY Weitere Termine \3
H und Informationen B
4 finden Sie auf g
R\ unserer Website

seltes — und vielmal geflickte Arbeitsschiirzen. Kachel6fen
und lederbezogene Kanapees stehen in den Stuben.
Stattliche Vierseitbauernhdfe und bescheidene Hauser von
Kleinbauern sind da. Kegelbahn und Waschhaus gibt es,
einen Kramerladen Gber und Gber voll mit Waren. Und die
Faszination friher Technik: Traktoren, gewdlbte Stélle, eine
Seilerei mit Kammgeschirr und Spinnmaschine. Eine Pap-
pelallee spendet Schatten, aus den Bauerngarten duften
Krauter, in den Kiichen Erinnerungen an Brot und Krapfen.

Kochkurs Mehlspeisen

Termin 1: Freitag, 04. April 2025
Termin 2: Freitag, 12. September 2025
Uhrzeit: Jeweils 14:00 Uhr  Kosten: 20,00 € / Person

Kochkurs Schmalzgebackenes

Termin 1: Freitag, 21.Méarz 2025
Termin 2: Freitag, 26. September 2025
Uhrzeit: Jeweils 14:00 Uhr  Kosten: 20,00 € / Person

Vorratshaltung frither und heute

Termin: Samstag, 27. September 2025

Uhrzeit: 14:00 Uhr Kosten: 20,00 € / Person
Apfelkochkurs

Termin: Freitag, 17. Oktober 2025

Uhrzeit: 14:00 Uhr Kosten: 20,00 € / Person

Verarbeitung vom Saukopf
Termin: Samstag, 18. Oktober 2025
Uhrzeit: 10:00 Uhr

Treffpunkt fir alle Veranstaltungen ist bei der ,, Museumskasse”
im Freilichtmuseum Massing.

Eine Anmeldung ist bei allen Angeboten unbedingt erforderlich
und kann per E-Mail via buchung.massing@freilichtmuseum.de
oder telefonisch unter 08724 9603-0 erfolgen.

Landgasthof Schwinghammer

Staudach 19 - 84323 Massing - Tel.: 08724 8118 - kontakt@landgasthof-schwinghammer.de - www.landgasthof-schwinghammer.de

Herzlich willkommen im Landgasthof Schwinghammer

Seit 1894 ist der Landgasthof Schwinghammer in Besitz
der Familie Schwinghammer in Staudach. Uber Genera-
tionen hinweg wurden Traditionen beibehalten und das
Dorfgasthaus zu einem wunderschonen Landgasthof
weiterentwickelt.

Was uns besonders macht? Unsere hofeigenen Bio-
Weideochsen, die im Sommer auf den saftigen Weiden
des schonen Rottals grasen. Die mit Liebe und Sorgfalt
aufgezogenen Bio-Ochsen werden nach ihrer artgerech-
ten Schlachtung und Reifung direkt in unserem Landgast-
hof schonend zubereitet, um die wertvollen Inhaltsstoffe
und den hervorragenden Geschmack sicherzustellen.
AuBerdem legen wir allergroBten Wert auf regionale und
saisonale Produkte.

Unser neu renovierter Festsaal, der urige Weinstadel,
die gemutlichen Nebenrdume oder unser iiberdachter
Innenhof — wir bieten flir jede Feierlichkeit die passende
Location und unterstiitzen Sie bei der Umsetzung lhrer
individuellen Winsche.

n www.facebook.com/landgasthof schwinghammer

IE]I www.instagram.com/landgasthof_schwinghammer
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Seit Neuestem konnen Sie bei uns neben unserem
Frischfleisch vom Bio-Weideochsen, auch eine Vielzahl

an hochwertiger Hausmannskost flir Zuhause, nachhaltig
verpackt in Gldsern, erwerben. Sei es unsere Staudacher
Ochsengulaschsuppe, unser Ochsenbraten in NatursoB3e
oder die schmackhafte BolognesesoBe, um nur eine kleine
Auswahl zu nennen. Treu nach dem Motto: Einkaufen,
erwarmen, genieBen.

Weitere
Infos und
A Termine auf g
R\ Anfrage

Rottaler Hoftour Angebot

Schwinghammer’s Bio-Weideochsen - eine
Prasentation unserer Betriebsphilosophie

Der Landgasthof Schwinghammer mit seinen Bio-Weide-
ochsen — wir prasentieren unseren Betrieb mit den Personen
dahinter und der Betriebsphilosophie in Wort und Bild.

Termin: Sonntag, 28. September 2025
Uhrzeit: 11:00 Uhr

Treffpunkt: Im Gastzimmer, Staudach 19
Kosten: Kostenlos

Anmeldung: Ja Kinderfreundlich:  Nein



Pfarrkirchen

Glasbau e.V.

Ringstr. 9 - 84347 Pfarrkirchen - Mobil: 0160 99444504 - info@glasbau-ev.de - www.glasbau-ev.de

Herzlich willkommen im Glasbau

Der Glasbau ist ein Kulturforum, das 2012 von Kinstlern
und kulturell Interessierten gegriindet wurde und inzwi-
schen eine feste GréBe als Begegnungsort in Pfarrkirchen
geworden ist.

Mit Ausstellungen, Kursen, Film-, Theater- und Musikver-
anstaltungen, Lesungen, Diskussionsrunden, Cafébetrieb,
Kulinarik und interaktiven Aktionen bei Stadtfesten
bereichert die nicht kommerzielle Initiative das kulturelle

Leben der niederbayerischen Provinz.

& ol der il PSS

cafd TR ETT: galeris

V' Weitere ¥
Infos und
A Termine auf g
R\ Anfrage

Offene Werkstatt im Glasbau e -

Offnungszeiten von Café und Galerie:

Rottaler Hoftour Angebot

11:00 — 14:00 Uhr
15:00 — 18:00 Uhr

Samstag:
Sonntag:

Am 17. und 18. Mai 2025 jeweils von 12:00 — 17:00 Uhr ~ Termin:
findet im Glasbau-Kulturforum eine OFFENE WERKSTATT

Samstag, 17. Mai 2025 und
Sonntag, 18. Mai 2025

fir alle statt. Es kann gemalt, gezeichnet und gedruckt Uhrzeit: Jeweils 12:00 — 17:00 Uhr
werden: z.B. Radierungen, Linol- oder Kartoffeldruck, Treffpunkt: Glasbau, RingstraBe 9

Malen mit Acrylfarben und Kreiden und vielem mehr. Kosten: Kostenlos

Material ist vorhanden, kann aber auch mitgebracht Anmeldung: Nein c E

werden. Kinderfreundlich: Ja -

o

Die Mitglieder des Kulturforums sind anwesend und
IE]I www.instagram.com/glasbau_ev

stehen beratend zur Seite. Das Café ist gedffnet.
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Freunde der alten Feuerwehr Pfarrkirchen e.V.

Hockberg 1 - 84347 Pfarrkirchen - Tel.: 0171 2336376 - kontakt@alte-feuerwehr-pan.de - www.alte-feuerwehr-pan.de

Freunde der alten Feuerwehr Pfarrkirchen e.V.

Der Verein , Freunde der alten Feuerwehr Pfarrkirchen e.V.”
wurde im Jahre 1996 durch sammelbegeisterte Mitglieder
aus der Freiwilligen Feuerwehr Pfarrkirchen gegriindet.

Der Griindungsgrund war der Gedanke zur Erhaltung und
Restaurierung von alten Geratschaften und Fahrzeugen,
die bei der Feuerwehr Pfarrkirchen seit deren Einflihrung
im Jahre 1865 verwendet wurden.

35

T

verkaufsoffenen %%

i Sonntagen bieten e
=4 wir Rundfahrten /4

: an! 3

Der Traum des Vereins ist der Gedanke an die Griindung
und Errichtung eines eigenen Feuerwehr-Museums.

Im bestehenden Ausstellungsraum befinden sich bereits
etliche Raritaten aus der vergangenen Epoche, wie z.B.
alte Messinghelme, strohgebundene Einsatzstiefel, alte
Uniformen, Pferdekutschen, eine der ersten bereits mit
Holzreifen versehene Schiebeleiter (komplett aus Holz)
sowie als Schmuckstiick der Sammlung, das erste motori-
sierte Einsatzfahrzeug, das bei der Feuerwehr Pfarrkirchen
im Einsatz war: ein alter Opel aus dem Jahre 1928.

Ferner befinden sich noch etliche Einsatzgerate aus der
guten alten Zeit unter den Sammelutensilien. Die gesamte
Sammlung befindet sich noch im Aufbau und wird rein
Uber Spenden und Mitgliedsbeitrage getragen.

Die Geschichte der Feuerwehr in Pfarrkirchen
wird eindrucksvoll prasentiert.

Lassen Sie sich iiberraschen und kommen Sie
einfach vorbei — wir freuen uns auf Sie.

Weitere .
Rottaler Hoftour Angebot ; SERLLEUL

A Termine auf k
R\ Anfrage A

Besichtigung des Museums

Erleben Sie die Geschichte der Feuerwehr in Pfarrkirchen
von der Vergangenheit bis zur Zukunft.

Termin: Jeden 1. Sonntag im Monat
Uhrzeit: 10:00 — 12:00 Uhr
Treffpunkt: Museum, Héckberg 1
Kosten: 4,00 €/ Person

2,00 € /Kind
Anmeldung: Ja

Kinderfreundlich: Ja

Pfarrkirchen



Postmiinster

WaldLife Thurnstein

Thurnstein 1 - 84389 Postmiinster - Tel.: 08561 1309 - info@thurnstein.de - www.waldlife-thurnstein.de

Erlebnis, Abenteuer & Erfahrung — WaldLife Thurnstein

WaldLife — eine private Initiative der Forstverwaltung
Thurnstein hat es sich zum Ziel gesetzt, in gefiihrten
Erlebnistouren die einzigartige Schonheit unserer Walder
und seiner Bewohner aufzuzeigen und dabei gleichzeitig
Verstandnis zu schaffen fir die Herausforderungen, mit
denen unsere heimischen Walder in Zeiten des Klima-
wandels konfrontiert sind. Unser WaldLife ist Klassen-
zimmer, Forschungsraum und Abenteuerspielplatz.

Komplexe Themen wie der Klimawandel und die daraus
resultierenden Veranderungen werden sicht- und greifbar
gemacht. Die Filhrungen finden auf ausgewdhlten
Flachen statt: im Biberlebensraum Bachwiese haben sich
Biber ihr eigenes — aus 6kologischer Sicht besonders
wertvolles — Reich geschaffen.

Anderswo zeigen wir Euch, welche Spuren der Klimawan-
del in unseren heimischen Waldern hinterlasst, aber auch,
wie wir den klimatischen Herausforderungen in Gestalt
einer naturnahen Bewirtschaftung effektiv

begegnen kénnen, um Flora und Fauna
langfristig zu schitzen.

Weitere
Infos und

Termine auf

Rottaler Hoftour Angebot

WaldLife — kostenfreie, gefiihrte Erlebnistouren
durch niederbayerischen Naturwald

Unsere WaldLife Fiihrungen
zeigen auf ausgewahlten
Flachen des Forstbetriebs die
Vielfalt der heimischen Natur —
ob faszinierende Biberlebens-
raume oder Klimawandel-Spuren
im Wald.

Anfrage

Pfingstferien:
Termin 1:
Uhrzeit:

Termin 2:
Uhrzeit:

Sommerferien:
Termin 3:
Uhrzeit:

Treffpunkt:
Kosten:

Kinderfreundlich:
Anmeldung:
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Freitag, 06. Juni 2025

13:00 Uhr (Dauer ca. 2 Std.)
Samstag, 14. Juni 2025
15:00 Uhr (Dauer ca. 2 Std.)

Freitag, 08. August 2025
15:00 Uhr (Dauer ca. 2 Std.)

Kreuzung DorflerstraBe/Paracelsusstrae
am Krankenhausberg Pfarrkirchen
Kostenlos

Ja

Ja (Kontaktformular auf der Homepage)

Siglindes Krauterstadl

SchulstraBe 3 - 84367 Reut - Tel.: 08572 649 - s.eder-rose@web.de - www.siglindes-kraeuterstad|.de

Die Natur mit allen Sinnen erleben

Unter dieses Motto stelle ich meine Arbeit als Krauter-
padagogin seit Uber zehn Jahren. Bei Fiihrungen durch
meinen zertifizierten Naturgarten gebe ich gerne mein
Wissen an Sie weiter. GenieBen Sie ein paar Stunden in
meinem Gartenparadies. Auf ca. einem Hektar befinden
sich Gemiise- und Staudengarten, Wildstrducher, ein um-
fangreicher Krdutergarten, zahlreiche Kiibelpflanzen eine
Streuobstwiese, mein Zauberwald und Wiesen mit vielen
einheimischen Wildkrautern.

Rottaler Hoftour Angebot

Frithlingskrauterwanderung
Termin: Samstag, 12. April 2025
Uhrzeit: 14:00 Uhr

Krauter- und Rosenwanderung
Termin: Dienstag, 06. Mai 2025
Uhrzeit: 18:00 Uhr

Sommerkrauterwanderung
Termin: Donnerstag, 05. Juni 2025
Uhrzeit: 18:00 Uhr
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Als ausgebildete Gartnerin und Krduterpadagogin erkldre
ich Ihnen in meinen Fiihrungen und Seminaren unsere
heimischen Krauter, Gartenkrauter und Stauden, alte
GemUsesorten sowie deren Verarbeitung und Pflege. Rie-
chen, fihlen und schmecken Sie Produkte aus der Natur.
Bei mir erleben Sie das Gartenjahr in seiner vollen Pracht
und Vielfalt.

Ich freue mich auf lhren Besuch, Siglinde Eder.

Am Hof, SchulstraBe 3
12,00 € / Person

8,00 € / Kind
Anmeldung: Ja, Kinder sind willkommen

Treffpunkt:
Kosten:

Weitere Fiihrungen, Seminare, Kosten und Infos zu den
Veranstaltungen entnehmen Sie bitte meiner Homepage:
www.siglindes-kraeuterstadl.de

Individuelle Fiihrungen und Seminare biete ich lhnen fiir
Gruppen ab 8 Personen gerne zu lhrem Wunschtermin an.

!E]I www.instagram.com/siglindes_kraeuterstad|



DAS BIERINGER - Ein Rottaler Vielseithof

Willenbach 22 - 84367 Reut - Tel.: 08572 96726 - 14 - info@das-bieringer.de - www.das-bieringer.de

Herzblut. Herzensangelegenheit. Heimat.

Lorenz und Simone Bieringer haben aus ihrem Rottaler
VIERseithof, der seit Generationen in Familienbesitz ist,
einen VIELseithof gemacht.

Mitten im niederbayerischen Idyll, fern von Hektik, Larm
und Alltag gehen Design und Tradition, Kulinarik und
Wissensvermittlung Hand in Hand. Hier wird gekocht,
gefeiert, man kann im Wohlfiihlambiente tagen und in
Klausur gehen, altes Gemauer bekommt eine Zukunft,
es werden Geschéfte gemacht, Nachfolgen geregelt,
Personlichkeiten geschliffen, Konflikte geldst und im
DAS BIERINGER backt man gerne.

Der malerische Innenhof ist das Herzstuick, hier kommt
alles zusammen. Restaurant, Showkiiche, Bar, groBe und
kleine Tagungsraume, gemiitliche Zimmer fiir Ubernach-
tung, der alte Backsteinofen und eine kleine Wellnessoase
stehen flir Seminare, Strategietage oder Coachings,
Back- und Kochkurse sowie Hofkonzerte zur Verfligung
und laden zum Wohlfihlen ein. )
y Weitere
Infos und
Termine auf

Rottaler Hoftour Angebot Anfrage

Brotbacken wie anno dazumal
Termin 1 & 2: Sa., 15. und So., 16. Marz 2025
Termin 3 & 4: Sa., 27. und So., 28. September 2025

Uhrzeit: 14:00 — 18:00 Uhr

Kosten: 109,00 € / Person inkl. Aperitif, Getranke,
Kaffee/Tee, Brotzeit, Zutaten, Rezeptblattl

Anmeldung: Ja Kinderfreundlich: Ja

Musikalischer Friihschoppen — Musikverein Reut

Termin: Sonntag, 01.06.2025 um 10:30 Uhr

Kosten: Eintritt frei — alle Einnahmen aus
Bewirtung zugunsten des Musikvereins
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Kreatives Backen: Stencil Torte

Termin 1: Samstag, 05. April 2025

Termin 2: Sonntag, 19. Oktober 2025

Uhrzeit: 10:00 — 16:30 Uhr

Treffpunkt: Am Hof, Willenbach 22

Kosten: 165,00 € / Person inkl. Aperitif, Getranke,
Kaffee/Tee, Brotzeit, Zutaten, Rezeptheft

Anmeldung: Ja Kinderfreundlich: Ja

Weitere Infos und Details zu allen Events finden Sie auf unserer
Webseite www.das-bieringer.de

n www.facebook.com/dasbieringer

IE]I www.instagram.com/das_bieringer

Garnecker Galloways

Garneck 1a - 84367 Reut / Taubenbach - Tel.: 08572 694 - info@garneckergalloways.de - www.garneckergalloways.de

Okologisch - logisch

Unser Leitgedanke ist die Achtung der Tiere und der ver-
antwortungsvolle Umgang mit der Natur. Deshalb halten

wir unsere Rinder artgerecht. Wir bieten ihnen gréBtmaég-

lichen Komfort, das heiBt Ganzjahres-Freilandhaltung,
Leben im Herdenverband, Besamung durch Natursprung,
natirliche Aufzucht der Kélber. Das Gleiche gilt fir die
Schlachtung. Die Tiere werden direkt auf der Weide per
Bolzenschuss getdtet.

n www.facebook.com/ garneckergalloways

IE]I www.instagram.com/ garneckergalloways
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Die Zerlegung erfolgt in unseren Produktionsrdumen, das
Fleisch wird ausschlieBlich in unserem Hofladen verkauft
oder direkt bei uns zubereitet.

Zusatzlich zu unseren Offnungszeiten bieten wir Work-
shops rund ums Thema Landwirtschaft/Fleisch/BBQ an.
Auch verschiedene kulinarische Angebote finden regel-
maBig statt. Gerne machen wir auch aus lhrer Privat- oder
Firmenfeier etwas Besonderes.

Weitere
Infos und
Termine auf

Rottaler Hoftour Angebot Anfrage

Gallowaysafari

Wir fahren mit einem Anhanger dber unsere weitldufigen
Weiden zu den Tieren. Hier erfahrt Ihr viel {iber die Galloways,
die Haltung, naturnahe Landwirtschaft und unsere Motivation.
Im Anschluss bieten wir Ihnen in unserem Hofcafé noch
Mittagessen oder Brotzeiten an.

Termin: Samstag, 17. Mai 2025

Uhrzeit: 10:00 Uhr

Treffpunkt: Am Hofcafé, Garneck 1a

Kosten: Kostenlos, Unkosten flr Brotzeit + Getranke

Anmeldung: Ja Kinderfreundlich: Ja



Land.Luft Leberfing

Leberfing 1 - 94439 RoBbach - Tel.: 08723 208186 - servus@landluft.bio - www.landluft.bio

Willkommen am Land.Luft Hof in Leberfing

Eine Lebensqualitat, die dber die herkémmliche Bio-
Haltungsform hinausgeht — das ist unser Anliegen auf
unserem Biohof in Leberfing. 45 Hektar Weideflache, 365
Tage im Jahr, 24 Stunden am Tag: Das ist fir uns Weide-
haltung. Deshalb haben unsere Schweine und Rinder von
Geburt an ausreichend Platz, um sich in Mulden zu suhlen
oder ihr natdrliches Liegeverhalten auszuleben — und das
in einem gesunden Sozialgeflge.

Weitere
Infos und
A Termine auf g
Anfrage

Rottaler Hoftour Angebot

Hoffiihrung — das Erlebnis geht weiter!

Als einziges Bio Restaurant in der Region haben wir kuli-
narisch jede Menge zu bieten, denn unsere Kdche veredeln
das Land.Luft-Fleisch zu einzigartigen Gerichten.

Ein Muss fiir Fleischliebhaber und Feinschmecker — und in
Kombination mit einer Hoftour vorab ein echtes Erlebnis!

Termin 1: Freitag, 21. Marz 2025
Termin 2: Freitag, 27. Juni 2025
Termin 3: Freitag, 10. Oktober 2025
Uhrzeit: Jeweils 15:30 Uhr

Auch die Schlachtung erfolgt fiir unsere Tiere stress- und
angstfrei in ihrer vertrauten Umgebung. Denn wir schlach-
ten ohne Tiertransporte direkt auf der Weide. Direkt da-
nach wird das Fleisch auf unserem Hof in Leberfing nach
traditionellem Metzgerhandwerk verarbeitet. Durch die
Warmfleischverarbeitung kénnen wir bei der Herstellung
unserer Wurstwaren auch génzlich auf Phosphatzusatze
verzichten.

Als Direktvermarkter bieten wir ausgesuchte Fleisch-
und Wurstwaren im eigenen Hofladen und in unserem
Onlineshop: www.landluft.bio an. Neben zartem Bio-
Rindfleisch und saftigem Bio-Schweinefleisch erwartet
Sie eine groBe Auswahl an hausgemachten Wurstwaren,
Aufschnitt sowie vegetarischen Spezialitaten, Konfitliren,
Wein und Schnaps.

Offnungszeiten:

Restaurant Land.Luft: Hofladen Land-Luft:
Mo. — Mi.: geschlossen Do.: 10:00 — 18:00 Uhr
Do. und Fr.: 16:00 — 22:00 Uhr Fr.  10:00 — 18:00 Uhr

Sa., So., Feiertag: 11:00 — 22:00 Uhr ~ Sa.: 10:00 — 18:00 Uhr

Treffpunkt: Innenhof, Leberfing 1
Kosten: Kostenlos
Anmeldung: Ja

Kinderfreundlich: Ja
n www.facebook.com/landluft.bio

IE]I www.instagram.com/ landluft.bio

Engel Naturbrennerei
Baron-Riederer-StraBe 47 - 84337 Schonau - Tel.: 08726 9678898 - info@naturbrennerei.de - www.naturbrennerei.de

Dein Schluck Himmel auf Erden

Im ,Sonnendorf”, einer nachhaltigen, energieautarken
Siedlung bei Schénau im Rottal treffen wir auf die Natur-
brennerei von Manuel Engel.

Der Edelbrand-Sommelier und Brenner ist ein Mensch, aus
dem die Begeisterung flr das Produkt nur so sprudelt:

. Ich will etwas schaffen, mich selbst verwirklichen und
den Menschen etwas geben — mit Liebe zum Detail und
groBter Achtsamkeit”.

B e o

Aktuelle
Infos zu den
Kursterminen
finden Sie auf

unserer
Rottaler Hoftour Angebot

GIN SAFARI - mache Deinen eigenen Gin

Bei jedem Kurs wird ein Dry GIN erstellt, von dem insgesamt nur
ca. 30 — 40 Flaschen abgefiillt werden. Mindestalter 18 Jahre!

Termin 1: Samstag, 18. Januar 2025
Termin 2: Samstag, 22. Februar 2025
Termin 3: Samstag, 20. September 2025
Uhrzeit: 09:30 — 15:00 Uhr

Treffpunkt: Brennerei, Baron-Riederer-Str. 47

Kosten: 144,00 € / Teilnehmer inkl. Verpflegung
und einer 50 cl Flasche Gin/Person

Homepage

Kreativ, sich stets neu erfindend, so lasst sich nicht nur
der Brenner beschreiben, sondern auch seine Brande:
Fruchtig stiBe bis rauchig herbe Aromen lassen die Sinne
in einzigartige Geschmackswelten versinken. Die vielen
feinen Nuancen der hochwertigen Edelbrande zeichnen
im Mund ein ganz eigenes Bild, wie Farben auf einer
Leinwand. Jede Kreation hat damit seine ganz eigene
Charakteristik. Eine, in der auch immer der Kinstler selbst
mitschwingt. Edel und ein bisschen freakig, mit immer
neuen Aromen. Mit Erfolg: Beim Craft-Spirits-Awards-
Festival in Berlin wurde seine Brennerei 2021 als eine der

" besten Handwerksdestillerien der Welt ausgezeichnet.

Ablauf des Tages:

- Begr(iBung bei Kaffee und Tee

- Rundgang im Krdutergarten (je nach Saison)

- Infos Uber Wirkung und Sensorik

- Ernte und Verarbeitung der Botanicals

- Ansatz der Gin Maische mit frischen Gin Botanicals
- Brennkessel befiillen und brennen

- Erfrischender Gin Aperitif

- Mittagessen

EMGEL Cocktail Mixen mit Gin

- Etiketten gestalten fir die eigene Gin Flasche

5'}
RAFY [i www.facebook.com/naturbrennerei

="

Anmeldung:  Ja www.naturbrennerei.de/gin-safari-mache-deinen-gin/ IE]I www.instagram.com/engel-naturbrennerei
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Rudolf Beer - Atelier und Galerie Goldschmiede Claudia Hirmer
Weinleiten 42 - 84359 Simbach am Inn - Tel.: 08571 5613 - mariabeer@t-online.de Simon-Breu-Strae 16 - 84359 Simbach am Inn - Tel.: 08571 609608 - claudiahirmer@gmx.de

Simbach am Inn
Simbach am Inn

Was bedeutet mir Kunst? Herzlich willkommen in meinem Atelier

Im Hinterhof der Simon-Breu-Str. 16 in Simbach am Inn
befindet sich das lichtdurchflutete Atelier der Goldschmie-
demeisterin Claudia Hirmer.

Neues kennenlernen, durchhalten, zweifeln, verwerfen,
Neuanfang, harte Arbeit und trotzdem macht Kunst SpaB.

Bilder aus vier Jahrzehnten lagern gestapelt in meinen
Zeichenschranken. Wer sich traut, die Zeitreise meiner
Kunst anzutreten, ist herzlich eingeladen.

Kunst geschieht. Mich fasziniert in meiner Malerei immer
wieder die Herausforderung der Materie , Farbe, Fldche,
Linie”.

Dort fertigt sie Schmuckstlicke aus Materialien wie Gold,
Silber oder Holz, oft in Kombination mit Edelsteinen und
Perlen, ganz personlich fiir die Tragerin oder den Trager
entworfen. In den Vitrinen finden sich Einzelstiicke oder
kleine Serien, schlicht oder verspielt, jedoch immer tragbar

[

und zeitlos. Nach individueller Beratung werden auch
Trauringe und Brautschmuck von Hand maBgefertigt.
Abgesehen von einigen modernen Hilfsmitteln arbeitet
die Kunsthandwerkerin ganz traditionell. In vielen Arbeits-
schritten mit Geduld, Geschicklichkeit und Fantasie
entstehen Ihre Werke. Dabei legt sie besonderen Wert
auf Nachhaltigkeit. Verwendet werden ausschlieBlich
recyceltes Gold und Silber oder Diamanten aus garantiert
konfliktfreien Quellen. Oft verarbeitet sie von Kunden an-
gelieferte Steine und Edelmetalle und aus ungetragenem
Erbschmuck entstehen Lieblingsstiicke mit Geschichte.

o

Weitere

7 Weitere '
LICSUULINR : Rottaler Hoftour Angebot

Rottaler Hoftour Angebot H  infosund B
fl Termine auf : y Termine auf H
Skizzen-Wanderung R Anfrage 4 ~LUEEE T wie ein Schmuckstiick entsteht

Anhand der Entstehung eines schlichten Schmuckstiickes
bekommt man einen Einblick in die Arbeit eines Gold-
schmieds. Vom Entwurf zum fertigen Schmuckstiick. Dabei
werden verschiedene Goldschmiedetechniken demonstriert.

Wandern mit Block und Bleistift Giber dem
Inntal mit Blick auf die Alpenkette.
AnschlieBend Bildbesprechung im Atelier.

Termin: Samstag, 05. Juli 2025 Termin: Samstag, 12. April 2025

Uhrzeit: 14:00 — 17:00 Uhr Uhrzeit: 14:00 Uhr

Treffpunkt: Atelier, Weinleiten 42 Treffpunkt: Werkstatt, Simon-Breu-Strale 16
Kosten: 20,00 €, inklusive Material Kosten: 10,00 € / Person, Kinder kostenlos
Anmeldung: Ja Anmeldung: Ja

Kinderfreundlich: Ja r@ www.instagram.com/ claudiahirmer_schmuck Kinderfreundlich: Ja
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Inn Natur

Vorderbrunn 1 - 84359 Simbach am Inn - Tel.: 08572 91242 - info@inn-natur.de - www.inn-natur.de

fr\n:'gm.--?- - Naturerlebnis fiir alle
Unser wunderschoner Hof liegt zwischen Eggstetten und
Taubenbach, nahe Simbach am Inn. Wir fiihren nachhaltige,
erlebnispadagogische therapeutische Bildungsangebote

mit Tieren in der Natur durch.

Im Mittelpunkt unserer Angebote steht der Mensch, als
Teil eines groBen Ganzen, der Natur. lhre Vielfalt wirkt
sich positiv auf unsere Sinne aus. Die frische Waldluft
riechen, das Klopfen der Schafhérner auf Holz horen,

Aktuelle
Infos zu den
Kursterminen
finden Sie auf

Rottaler Hoftour Angebot unserel

Geschichten am Lagerfeuer -
taucht ein in die einzigartige Atmosphare in
unserem Tipi

Termin 1: Samstag, 15. Marz 2025
Termin 2: Samstag, 25. Oktober 2025
Uhrzeit: 14:00 Uhr
Kosten: 10,00 € / Erwachsener

20,00 € / Familie (Kinder sind inkl.)
Treffpunkt: An der Infotafel am Parkplatz
Anmeldung: Ja, info@inn-natur.de

Kinderfreundlich: Ja

D, Homepage A

die Form eines Kunstwerkes beim Schnitzen entstehen
sehen, das weiche Pferdefell zwischen den Fingern fiihlen,
die salzigen Tranen nach einem erleichternden Gesprach
schmecken.

Inn Natur schafft den Rahmen, entsprechend den indivi-
duellen Bediirfnissen eines jeden Menschen in Beziehung
zu treten, mit sich, den Tieren, dem Gegeniiber, etwas zu
gestalten, sich tragen zu lassen, etwas Neues zu entde-
cken, Leichtigkeit zu sptiren, Grenzen zu erfahren, Uber
sich hinaus zu wachsen. Diese individuelle, ganzheitliche
Bildung st6Bt nachhaltig Entwicklungsprozesse an.

Neben erlebnispadagogischen Kursen (,ab nach drauBen”,
Holzwerkstatt, Ponycamp, tépfern u. v. m.) fiihren wir
naturnahe und tiergestiitzte therapeutische Angebote
durch (Einzeltherapie, Mutter-Kind-Gruppe, Vater-Kind-
Gruppe, Familiengruppe, Trauerbegleitung u. v. m.).

Zudem fiihren wir Fortbildungen fiir pddagogische

Einrichtungen durch und bilden Waldpadagogen aus.

“ Wir entfachen ein Feuer und lesen euch ausgewahlte,

kurzweilige und eingangige Geschichten vor. Bei einer
kleinen Hofflihrung lernt ihr uns, unsere Tiere und unsere
besondere Arbeitsweise kennen.

Wir freuen uns auf Besuch von Jung und Alt,
mit Kindern und ohne!

Weitere Infos und Details zu allen Events finden Sie auf
unserer Webseite www.inn-natur.de

[i www.facebook.com/Inn-Natur

IE]I www.instagram.com/inn.natur

© Bilder: Landratsamt Roftal-Inn

RLEBNIS BUCHEN!

Erlebnisangebote 5

online buchen!

Entdecke die Welt unserer Erlebnisangebote online!

Tauche ein in eine Vielzahl von spannenden und aufregenden Aktivitaten, die bequem von zu
Hause aus buchbar sind. Egal, ob du nach einem Abenteuer suchst, deinekreativen Fahigkeiten
entfalten méchtest oder einfach nur etwas Neues ausprobieren mécht_es'ﬁ'&i_m_ir haben das
perfekte Erlebnisangebot fiir dich. .

Du erreichst das Erlebnisportal unter www.rot
oder scanne einfach den QR-Code!




Stubenberg

Stubenberger Hofbrennerei

Maierhof 3 - 94166 Stubenberg - Tel.: 08571 2841
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Erleben wie die Natur wirklich schmeckt

Die Stubenberger Hofbrennerei ist ein landwirtschaftliches
Unternehmen mit angeschlossener Destillerie, die sich auf
die Produktion von naturreinen Obstbranden, Geisten und
Likoren spezialisiert hat.

Stubenberg liegt im tertidren Hiigelland des Landkreises
Rottal-Inn in einem Talkessel, der nach Stden zum Inn
hin offen ist und bietet deshalb glinstiges Klima fiir den
Obstanbau. Anfang des letzten Jahrhunderts wurden

Weitere
Infos und

Termine auf
Rottaler Hoftour Angebot

Streuobstwiesenfest mit Schaubrennen
und Verkostung

Im Rahmen der Rottaler Hoftour wird das Schnapsbrennen
richtig erlebt. Zuerst werden bei einem Rundgang durch
die Streuobstwiesen der naturnahe Wuchs der Friichte und
die Bedeutung fiir unsere Kulturlandschaft erklart.
AnschlieBend geht es in die Destillerie, wobei man vom
Einmaischen bis zum eigentlichen Schnaps brennen

viel erfahrt. Zuletzt kann man sich bei einer Verkostung
von der Qualitat der Edelbrande, Geiste und Likore
iberzeugen.

Anfrage
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- info@hofbrennerei-stubenberg.de - www.hofbrennerei-stubenberg.de
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zahlreiche Streuobstwiesen um die Gehofte in Stubenberg
angelegt. Diese bieten die Grundlage fiir unser Obst.

Stubenberg wurde vom Landesverband fiir Gartenpflege
zum baumfreundlichsten Dorf im Landkreis ausgezeich-
net, ihr Erhalt ist uns sehr wichtig. Noch heute prégen
diese Baume unser Landschaftsbild und bieten Vdgeln
und Insekten eine Heimat. Auch kommen diese alten
Sorten mit unserem Klima bestens zurecht und bringen
bei naturnaher Bewirtschaftung und ohne chemischen
Pflanzenschutz herrliche Friichte hervor. Diese Friichte
verarbeiten wir bereits in der 3. Generation in unserer
Destillerie zu edlen Branden, Naturprodukte ehrlich und
echt ohne Parflimierung und Aromastoffe. In unserem
Hofladen gibt es feinste Edelbrande, Geiste und Likére,
selbstverstandlich auch zur Verkostung.

»Bayern Brand — Wir brennen fiir Bayern!“: 2020 sind wir
mit zwei Gold- und vier Silbermedaillen vom Bayerischen
Landwirtschaftsministerium ausgezeichnet worden, im
Jahr 2022 kamen weitere vier Goldmedallien hinzu.

Termin: Samstag, 13. September 2025
Uhrzeit: 09:00 Uhr

Treffpunkt: Am Hof, Maierhof 3

Kosten: Kostenlos

Anmeldung: Ja, wenn Verkostung

erwiinscht ist
Kinderfreundlich: Nein

Wir sind
GenussOrt

n www.facebook.com/Stubenberger-Hofbrennerei

Edelbrennerei Prienbach
HauptstraBe 17 - 94166 Stubenberg - Tel.: 08571 1006 - info@edelbrennerei-prienbach.de - www edelbrennerei-prienbach.de

Die Edelbrennerei Prienbach ...

.. finden Sie im gleichnamigen Ortsteil der Gemeinde
Stubenberg im Landkreis Rottal-Inn. Brennmeister
Wolfgang Sigl verarbeitet hier hauptséchlich regionales
Obst zu edlen Branden.

Fur viele Brande wie Elsbeere, Vogelbeere, Speierling-
und Dirndlbrand, aber auch den , Dschinn Zubenel-
genubi” (mehrfach ausgezeichnet) oder den , Absinth”
wurde die Edelbrennerei Prienbach préamiert.

Der ,Shochu” (Getreidebrand im Kirschholzfass , \“\‘

ausgebaut) bekam 2023 auf Anhieb Silber

bei den internationalen Craft Spirit Awards.

Auch bei uns wird viel Getreide angebaut —im Jahr 2020
wurde daraus in der Edelbrennerei Prienbach der erste
WHISKY aus dem Landkreis Rottal-Inn gebrannt (Single
Malt und Grain Whisky) und im Juni 2023 unter dem Na-
men PRUNINPAH nach 3 Jahren im Eichenfass im Rahmen
einer kleinen Feier prasentiert. Weitere Single Malts, Rye
(Roggen), Grain (Getreidewhisky) reifen noch in Eichen-
fassern. Ein Whiskey nach Bourbon Art vom Jahrgang

Rottaler Hoftour Angebot
Seminar ,,Whiskybrennen - wie geht das?”

Wollten Sie schon immer
wissen, wie Whiskybrennen
richtig geht?

Dann buchen Sie ein
Seminar bei Brennmeister
Wolfgang Sigl — oder lassen
sich eines schenken.
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2021 hat sein Fass nach drei Jahren Reife verlassen und
ist evtl. auch in 2025 noch zu haben. Bei den Craft Spirit
Awards 2024 erhielten unsere Whiskies ,Single Malt”
und ,Grain” (ibrigens jeweils eine Bronzemedaille, diese
sind aber schon ausverkauft.

Schauen Sie doch mal
bei uns im Hofladen
vorbei. Nach vorheriger
telefonischer Anmeldung gibt
lhnen der Brennmeister auch
gern einen Einblick in die
Kunst des edlen Brennens.

Wenn Sie sich fiir Whisky

und dessen Herstellung
interessieren und etwas mehr
Zeit investieren wollen, waren
unsere Seminare , Whisky-
brennen — wie geht das?”
evtl. das Richtige fir Sie.

Termin 1: Samstag, 08. Marz 2025

Termin 2: Samstag, 07. Juni 2025

Termin 3: Samstag, 06. September 2025
Uhrzeit: 09:00 — 17:00 Uhr (1 Tag)

Kosten: 150,00 € / Person

Treffpunkt: Am Hof, HauptstraBe 17
Anmeldung: Ja, fir die Seminare und Fiihrungen

durch die Brennerei
Kinderfreundlich: Nein

n www.facebook.com/Edelbrennerei Prienbach

!E]I www.instagram.com/edelbrennerei_prienbach

Stubenberg




Triftern

Atelier Michaela Surner

SteinerstraBe 7 - 84371 Triftern — Lengsham - Tel.: 08562 2482 - atelier@michaela-surner.de - www.michaela-surner.de

Atelier Michaela Surner... tierisch was los

Beim Rundgang im Atelier Surner erwartet Sie eine Vielfalt
von Werken in verschiedenen Maltechniken und Motiven,
die zum Verweilen in der Ausstellung einladen. Michaela
Surner lebt mit ihrer Familie in Triftern, Ortsteil Lengsham.
Ihre Aushildung absolvierte sie seit dem Jahr 2001 an
verschiedenen Kunstakademien. Sie sammelte weitere
Qualifikationen in mehreren Seminaren bei renommierten
Kinstlern unter anderem bei Prof. Hannes Baier und bei
Prof. Markus Liipertz.

.
5 Weitere
Infos und
A Termine auf g
R\ Anfrage

Rottaler Hoftour Angebot
Atelierfilhrung und Verlosung von Kunstkarten
Nach der Atelierfiihrung kann jeder Besucher an einer

Verlosung teilnehmen. Zu gewinnen gibt es Kunstkarten
von der Kiinstlerin.

Termin: Samstag, 22. Marz 2025
Uhrzeit: 14:00 — 17:00 Uhr
Treffpunkt: Im Atelier, SteinerstraBe 7
Kosten: Kostenlos

Anmeldung: Ja

Kinderfreundlich: Ja
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Michaela Surner hat bereits viele Malprojekte an Kinder-
gdrten und Schulen in Nieder- und Oberbayern geleitet,
ebenso bietet sie anspruchsvolle Seminare fir Erwachsene
an. Zudem wirkt sie als Dozentin an der Kunstakademie
Lacuna del Arte und an der VHS Bad Griesbach.

n www.facebook.com/Michaela-Surner

!Eﬁl www.instagram.com/michaela_surner

Gemiise Lirsch
Pelkering 3 - 84371 Triftern - Tel.: 08562 870 - info@lirsch.de - www.lirsch.de

Regional — saisonal — nachhaltig

Gemdse aus Spanien, Obst aus Neuseeland und Fleisch
aus Holland gibt es bei uns nicht. Produkte importiert aus
der ganzen Welt bringen in erster Linie viel Verkehr.

Es geht auch anders!

Wer seinen Bedarf an Gemuse und Fleisch bei uns deckt,
weiB genau, dass er regional, saisonal und nachhaltig
einkauft. Wir sind ein kleiner direktvermarktender Famili-
enbetrieb, der auf einer Flache von ca. 4 Hektar viele

Weitere

Infos und
A Termine auf g
B Anfrage

!EI www.instagram.com/gemueselirsch
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Gemisesorten sowie Erdbeeren und Kulturheidelbeeren
erzeugt. Dabei verzichten wir aus Uberzeugung weitest-
gehend auf den Einsatz von chemischen Pflanzenschutz-
mitteln. Unser Sortiment erganzen wir mit Produkten von
uns persénlich bekannten GemUsebauern aus der Region.

Neben unserer Familie beschaftigen wir ein engagiertes
Team an wertvollen Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern,
die uns helfen. Einkaufen kénnen Sie in unseren Hofladen
in Pelkering und Hebertsfelden oder auf unseren Wochen-
markten in K6Blarn, Tann, Triftern und Simbach am Inn.

Rottaler Hoftour Angebot
Gemiiseanbau im Rottal
Wir zeigen Ihnen unsere Feld- und Gewachshauskulturen,

unsere Tierhaltung und unseren Hofladen. Am Ende besteht
die Mdglichkeit sich bei einem kleinen Imbiss auszutauschen.

Termin: Samstag, 13. September 2025
Uhrzeit: 14:30 Uhr
Treffpunkt: Am Hofladen, Pelkering 3
Kosten: 10,00 € / Person

7,00 € / Kind, Schiiler, Student
Anmeldung: Ja Kinderfreundlich: Ja

Triftern




Triftern

Wagerer’s Hofcafe — Spezialititen Wagerer
Piering 3 - 84371 Triftern - Tel.: 08562 9639950 - info@wagyu-wagerer.de - www.hofcafe-wagerer.de

Willkommen bei Spezialititen Wagerer!

Wir sind ein kleiner Familienbetrieb und haben neben
der Milchviehhaltung schon vor Jahren mit der Zucht von
Wagyu Rindern begonnen. Unseren Betrieb haben wir
um ein Hofcafé erweitert, in dem Sie neben hausgemach-
ten Kuchen und Torten auch Spezialitdten von unserem
Wagyu Rindfleisch genieBen kénnen.

Wagyu bedeutet ,Japanisches Rind" und deren Fleisch
zahlt zu den edelsten Fleischsorten der Welt. Es zeichnet

Weitere

Infos zu den

Terminen finden

Rottaler Hoftour Angebot

Hofbesichtigung

Bei einem Rundgang Gber
unseren Hof erfahren Sie viel
Wissenswertes rund um die
Landwirtschaft und unsere
Rinder, sowie tber die Weiter-
verarbeitung von Fleisch und
Milch direkt bei uns am Hof.
AnschlieBend konnen Sie den
Abend in unserem Hofcafé
ausklingen lassen.

Sie auf unserer
Homepage
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' Termin 1:

sich besonders durch seine feine Marmorierung und einen
leicht nussigen Geschmack aus. Da zu unserem Familien-
betrieb auch ein Metzgermeister zahlt, war der Schritt zur
Hofvermarktung mit eigener Reifung und Zerlegung nicht
mehr weit. Dabei ist uns neben der Qualitat und Frische
unserer Produkte auch die schonende Haltung unserer
Rinder besonders wichtig.

Wenn Sie wissen mochten, wie unsere Wagyu Rinder
aufwachsen, dann sind Sie bei uns genau richtig!

Samstag, 27. September 2025
Termin 2: Sonntag, 28. September 2025
Uhrzeit: 17:00 Uhr
Treffpunkt: Am Hof, Piering 3
Kosten: 5,00 € / Person

2,00 € / Kinder bis 12 Jahre
Anmeldung: Ja

Kinderfreundlich: Ja
n www.facebook.com/Wagyu Spezialitaten Wagerer

I ] I www.instagram.com/wagerershofcafe

Fischzucht Kaisersberger

Kauflanden 19 - 84371 Triftern - Tel.: 08562 1518 - Mobil: 0151 10766524 - kaisersberger.m@gmail.com

Willkommen bei Fischzucht Kaisersherger

Die Fischzucht Kaisersberger ist ein Familienbetrieb, den
es seit 20 Jahren gibt. Bei uns gibt es rohe /gerducherte
Forellen, Forellensetzlinge, rohe /gerducherte Saiblinge,
rohe Lachsforellen und von September bis April auch
Karpfen. Zudem gibt es auch alle Fische filetiert. Alle
Fische miissen vorbestellt werden, da diese am Abholtag
frisch gefangen werden.

Die Fische kaufen wir als Setzlinge von der Fischzucht
Hofer aus Alzgern im Landkreis Altétting zu. Diese ziehen
wir in unseren eigenen Gewassern mit dem Wasser von
zwei Quellen groB oder verkaufen sie schon als Setzlinge.

Jedes Jahr am Karfreitag verkaufen wir bei uns zuhause
Steckerlfische mit frischen Brezen von ortsansassigen
Backereien und natlrlich auch rohe sowie geraucherte
Fische. Wir sind unter anderem auch auf einigen Festen mit
unseren Fischen vertreten, wie zum Beispiel dem Waldfest
in Kauflanden bei Triftern, dem Altstadtfest in Pfarrkirchen,
dem Flugfest in Postmiinster. Wir grillen auch sehr gerne
auf privaten Feiern oder anderen Festen.

Weitere
Infos und
Termine auf

I ] I www.instagram.com/fischzucht_kaisersberger
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Anfrage

Steckerlfisch-Grillen am Karfreitag

Jedes Jahr am Karfreitag steht unser groBes Steckerlfisch-

Grillen in Kauflanden an. Aus Tradition wird an diesem Tag nur

wenig oder kein Fleisch gegessen, sondern Fisch bevorzugt,
dieser kann bei uns vorbestellt und abgeholt werden.

Termin: Freitag, 18. April 2025

Uhrzeit: 11:00 — 14:00 Uhr & nach Vereinbarung
Treffpunkt: Am Hof, Kauflanden 19

Kosten: Variabel, je nach Fischbestellung
Anmeldung: Ja  Kinderfreundlich:  Nein

Triftern




Wittibreut

Biokammerl Sagmeister

Hauzenberg 4 - 84384 Wittibreut - Tel.: 08562 963144 - Mobil: 0160 851 1898 - ge-sagmeister@t-online.de

Das Biokammerl

Wir sind ein traditioneller landwirtschaftlicher Biobetrieb.
Unsere Herefordrinder werden auf 80.000 m? Weide ge-
halten. Wegen des langsamen Wachstums und der vielen
Bewegung auf der Weide ist das Fleisch marmorierter
und hat einen wesentlich héheren Anteil an Omega-3-
Fettsduren. Ebenso macht die Weideschlachtung und

die Reife des Fleisches (wir lassen es mind. drei Wochen
im Kthlhaus reifen) einen groBen Anteil an der Qualitét
unseres Produktes aus.

Rottaler Hoftour Angebot

Biobauernhof erleben

Wir stellen allen Interessierten unseren Biobauernhof vor.
Es werden Tiere besucht, gestreichelt, Eier abgetragen und
gestempelt. Unsere Biogetreidesorten und das Biokammerl
werden besichtigt. Fir Kaffee und Kuchen ist gesorgt.

Termin: Samstag, 16. August 2025
Uhrzeit: 14:00 Uhr

Treffpunkt: Am Hof, Hauzenberg 4
Kosten: 5,00 € / Person, Kinder gratis
Anmeldung: Ja (2 Tage friiher)

Kinderfreundlich: Ja
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Die auf unseren Betrieb gehaltenen Strohschweine
genieBen auch den Auslauf auf ihrer Weide. Durch die
stressfreie Haltung und die Bewegung wird ihr Fleisch
marmorierter und fester. Unsere beiden mobilen Hihner-
stdlle erlauben den Hihnern ein artgerechtes Leben mit
der Mdglichkeit immer frisches Gras zu fressen. Deshalb
bleiben die Hiihner auch wesentlich gestinder und das
Angebot hochwertigster Eier mit natrlicher oranger
Farbung bleibt erhalten.

Weitere
Infos und
Termine auf

Anfrage

’ o0
s’Krauter Gartl
Greinhof 3 - 84329 Wurmannsquick — Rogglfing - Tel.: 08725 966877 - franziskalohr63@gmail.com

Natur erleben. Natur verstehen. Natur schmecken.

Mein kleiner Hof gehort zu der Ortschaft Greinhof bei
Rogglfing — , beim Diensthuber” sagen die Leute aus
der Umgebung, wenn sie von dem Anwesen reden, das
eingerahmt von saftigen Wiesen in Alleinlage an einem
Nordhang zwischen Wurmannsquick und Rogglfing liegt.
Ich habe das Anwesen 2003 erworben und seitdem
baulich und gartnerisch vieles neu- und umgestaltet.

Wurmannsquick

Aus den ehemaligen Schafweiden ist Jahr fiir Jahr eine
Gartenanlage von ca. 10.000 m? gewachsen. Ein Kiesweg
fiihrt den Besucher durch eine Lindenallee zum Hoftor.
Dahinter wartet eine geschlossene Hofanlage mit vie-

len Balkon- und Kiibelpflanzen. GroBe Buchen spenden
erholsamen Schatten. Das Herzstlick der Anlage ist ein
traditioneller Bauerngarten, in den auch ein Apothekergar-
ten integriert ist. Von dort aus geleiten verschiedene Wege
in den groBziigigen Landschaftspark. Hier kann man die
Natur in vollen Ziigen im Wechsel der Jahreszeiten erleben.
Das naturnahe Gelande ist eingerahmt von Wildobst- und
Buchenhecken. Eine machtige Eiche wacht auf der West-
seite der Anlage (iber das Gartenparadies, das mit seinen
vielen Sitzgelegenheiten zum Verweilen einladt. Obstbau-
me, Laubengang, Krduterspiralen, Staudenbeete, Trocken-
mauern, Schattengarten, Kletterpflanzen und Rosenvielfalt
sind typische Gestaltungselemente. Ein groBer Schwimm-
teich mit Regenerationszone grenzt an den Bauerngarten
und schafft fir Fauna und Flora ideale Lebensrdume. Eine
Buchenallee flhrt zur neu gebauten Hofkapelle, die Raum
und Zeit bietet fir Ruhe und Besinnung. .o

Weitere
Infos und

Termine auf
Anfrage &

Rottaler Hoftour Angebot

Gartenfithrungen mit Kaffee und Kuchen i

Termin: Tdglich von 15. Juni — 06. Juli 2025
flr Gruppen ab 10 Personen

Uhrzeit: nach Vereinbarung

Treffpunkt: Am Hof, Greinhof 3

Kosten: Gartenfiihrung: 5,00 € / Person

Mit Kaffee & Kuchen: 12,00 € / Person
Anmeldung: Ja Kinderfreundlich: Ja
Weitere Angebote:
- Kochkurse fiir Gruppen ab 15 Personen
- Blaubeeren selber pfliicken von Juli bis September



Wurmannsquick

Sabine Zellhuber - D’Leibspeis de koch ma

Ed 1 - 84329 Wurmannsquick — Rogglfing - Tel.: 08725 1302 - sabina.zellhuber@gmail.com

Backen und Kochen wie zu Oma’s Zeiten

Hausgemacht, bodenstandig und ganz frisch zubereitet —
das sind Rezepte von Oma. Alle, die wissen mdchten,
wie man frilher gekocht oder gebacken hat, sind bei mir
genau richtig.

Meine Koch- und Backkurse nehmen Sie mit auf eine
Zeitreise zuriick in Oma’s Kuchl. Sie kdnnen von der jahr-
zehnte langen Erfahrung lernen und traditionelle Rezepte
ausprobieren.

Weitere
Infos und
A Termine auf g
R\ Anfrage

Rottaler Hoftour Angebot

Mehlspeisen aus Oma'’s Zeiten

Kochen wie zu Oma'’s Zeiten. Freuen Sie sich auf Gerichte

wie z.B.: ,Millirahmstrudl”, ,Rupfhaubn”, ,Dampfnudin”.
Der Kurs findet im kleinen Kreis, maximal 8 Teilnehmer statt.

Termin: Freitag, 19. September 2025

Uhrzeit: 14:00 — ca. 19:00 Uhr

Treffpunkt: Am Hof, Ed 1

Kosten: 35,00 € / Person (maximal 8 Personen)
Anmeldung: Ja  Kinderfreundlich: Nein

!EI www.instagram.com/d.leibspeis.de.koch.ma
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Lassen Sie sich Tipps und Tricks geben und erfahren Sie,
wie man klassische Gerichte wie z.B. ,Auszogene”,
,Hasenohrl”, ,Reishubbal”, ,Dafeide Erdapfe”, , Milli-
rahmstrud!”, ,Rupfhaubn” oder , Dampfnudin” zube-
reitet. Wir kochen gemeinsam in gemiitlicher Runde mit
maximal 8 Teilnehmern. Zu einer traditionellen Vorsuppe
genieBen wir die Speisen.

Ich freue mich auf Sie.

Rottaler Hoftour Angebot

Schmalzgebackenes wie zu Oma’s Zeiten

Backen wie zu Oma's Zeiten. Freuen Sie sich auf Gerichte
wie z.B.: ,Auszogne”, ,Hasenohrl”, ,Reishubbal”.
Der Kurs findet im kleinen Kreis, maximal 8 Teilnehmer statt.

Termin: Freitag, 10. Oktober 2025
Uhrzeit: 14:00 — ca. 19:00 Uhr
Treffpunkt: Am Hof, Ed 1

Kosten: 35,00 € / Person

(maximal 8 Personen)
Anmeldung: Ja
Kinderfreundlich: Nein

Dirnaicher Gefliigelhof

Dirnaich 1 - 84329 Wurmannsquick - Tel.: 08725 1431 - luzireil@yahoo.de - www.direktvermarkter-rottal-inn.de

Freilandhithner und noch mehr!

Unser Betrieb liegt zwischen Wurmannsquick und
Zeilarn. Auf unserem Betrieb gibt es Rinder, Kiihe, Kalber
und Bullen und natiirlich auch jede Menge Huhner!

Unsere Freilandhtihner werden in einem groBziigigen
Stall mit Wintergarten und angrenzender Wiese gehalten.
Weitere Hiihner leben in unserem neuen Hithnermobil!
Bei uns sieht man den ganzen Weg des frischgelegten
Eies vom Nest bis in die Schachtel.
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Wurmannsquick

Man darf natrlich auch mithelfen, was besonders bei den
Kindern der Renner ist. Vom Fittern der Tiere, Uber das
Einsammeln der Eier, bis hin zum Sortieren der Eier mit
der Sortieranlage kann man alles mitverfolgen. Auch wird
das Ratsel geldst, wie die Nummer auf das Ei kommt!

Natdrlich darf man die selbst sortierten Eier auch kaufen
und mit nach Hause nehmen. In unserem kleinen Hof-
laden kann man unsere Produkte auch erwerben.

Weitere ©
Infos und
A Termine auf g
Rottaler Hoftour Angebot Anfrage Ad

Erlebnisnachmittag und Hofbesichtigung

Bei uns sieht man den ganzen Weg des frischgelegten Eies
vom Nest bis in die Schachtel. Man darf natiirlich auch
mithelfen, was besonders bei den Kindern der Renner ist.

Termin: Samstag, 19. Juli 2025
Uhrzeit: 14:00 Uhr
Treffpunkt: Am Hof, Dirnaich 1
Kosten: Erwachsene: 6,00 €, Kinder: 3,00 €
inkl. einem kleinen Imbiss und Getrank
Anmeldung:  Ja (2 Tage frilher) ~ Kinderfreundlich: Ja



Respektvoll unterwegs

So sind Sie immer gut unterwegs auf dem Weg und mit der Natur.

Zwolf Mal gut unterwegs

1. Informieren Sie sich vor Abfahrt tiber Ihr Ziel, die Anreise und die méglichen Parkplatze.
Nutzen Sie Park+Ride Méglichkeiten und 6ffentliche Verkehrsmittel, sofern es lhnen mdglich ist.

2. Respektieren Sie die Schutzzonen im Europareservat Unterer Inn, Vogelbrutgebiete oder
geschiitzte Geotope. Unsere Naturfiihrer setzen sich fiir den Schutz und die Pflege der Natur ein.

3. Bleiben Sie bitte auf Pfaden und Wegen. Grund und Boden ist Eigentum Dritter. Gehen und fahren Sie
nicht querfeldein und respektieren Sie lokale Wegsperrungen. Bei Waldarbeiten beispielsweise wiirden Sie sich
ansonsten in Lebensgefahr begeben.

4. Schonen Sie Flora und Fauna. Pfllicken Sie keine Pflanzen, sondern genieBen Sie deren Anblick und halten
Sie die Schonheit lieber auf einem Foto fest.

5. Abfall gehort zuriick in den Rucksack. Bitte lassen Sie ihn nicht auf Pausenplatzen zuriick.
So finden auch andere Naturfreunde immer Rastplétze vor, auf denen man sich gerne aufhalt.

6. Viele Tiere sind in der Dammerung oder nachts aktiv und gehen auf Nahrungssuche.
Dann gehdren Wald und Wiesen den Tieren. Vermeiden Sie deshalb das Befahren und Begehen von
Wald und Wiesen zu diesen Zeiten.

7. Machen Sie kein offenes Feuer in der Natur. Auch liegengebliebene Glasflaschen kénnen im Sommer
einen Brand verursachen. Seien Sie Naturschiitzer und nehmen Sie Glas oder Glasscherben mit, die Sie finden.

8. Parken Sie nur auf offiziell ausgewiesenen Parkplatzen. Wildes Parken gefdhrdet andere
Verkehrsteilnehmer und versperrt Rettungswege.

9. Sie sind mit Hund unterwegs. In freier Natur kann Ihr Hund pldtzlich seinem Jagdinstinkt folgen und die Witterung
von Wildtieren aufnehmen. Nehmen Sie lhren Hund in freier Natur bitte immer an die Leine und lassen Sie die
Hinterlassenschaften nicht liegen.

10. Mountainbiker und Radfahrer bitten wir, ihre Tour auf ausgewiesenen Radwegen oder
speziellen Mountainbiketrails zu planen. Tragen Sie dazu bei, dass keine neuen Pfade durch Walder und
Wiesen geschnitten werden.

11. Erfreuen Sie sich an Wasservogeln und seltenen Tieren, die im ufernahen Gewdsser ihre Riickzugsorte haben.
Betreiben Sie Wassersport oder baden und schwimmen Sie bitte nur auf den dafiir
vorgesehenen Platzen.

12. Beriicksichtigen Sie stets lIhre eigene Fitness und was Sie sich zutrauen kénnen.
Wetterumschwung, Nasse oder Kalte bedeuten einen erhohten Kraftaufwand.

lhr Tourismusverband Ostbayern e.V. und das Tourismusbiiro Rottal-Inn
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Unsere DIREKTVERMARKTER ROTTAL-INN:
3 Aigner Amelgering, Falkenberg

Hofvermarkter Laibinger, Mitterskirchen
Land.Luft Leberfing, Rof3bach - Minchsdorf
Gemiise Lirsch, Triftern

Imkereibedarf Maier, Bad Birnbach

Gefliigelhof Anton Maller, Gangkofen
Mayer-Zoichl - Eier, Walburgskirchen

Ortner’s Hofladen, Bad Birnbach

Plattner Hofmetzgerei, Egglham

Reil - Eierfrischdienst, Wurmannsquick
Reitberger Erdbeeren & Christbaume, Pfarrkirchen
Reiter — Wildfleisch, Déttenau - Arnstorf

Ritzinger Hof, Tann

Rottaler Strohschwein, Unterdietfurt

Sagmeister — Biokammerl, Wittibreut

Greineder’s Imkerei, Postmiinster Schemmer Hofbauernhof, Wurmannsquick
Gruber Ei, Bayerbach Dorfimkerei Schickhuber, Julbach

Christbaume & Baumschule Gruber, Gangkofen Gasthof Schwinghammer - Bioochsen, Massing
Biohof Griindmayer, Pfarrkirchen Stallhofer Biohennen, Schénau

Gutshof Polting - Lamm, Wild, Neuhofen Steinhuber Bio-Schwein, Bad Birnbach
Handgmocht - Andrea Maier, Wurmannsquick SiiBe Manufaktur, Pfarrkirchen

Hausberg Biohof, Egglham Bio Biene Bioimkerei Thanner, Eggenfelden
Hauser’s Milchtankstelle, Hebertsfelden Der Voglhof - Urgeschmack, Dietersburg

Heimat Ei, Wurmannsquick Wagyu Spezialititen & Hofcafé Wagerer, Triftern
Heller Wagyu-Weide, Wurmannsquick Weber Fiinf - Alpakaprodukte, Falkenberg

Hirl Alpaka- & Lamahof, Falkenberg ~WeiB’'n Hof” Familie Brodschelm, Simbach a. Inn
Hofer’s Milchtankstelle, Obergrasensee Wieland Hofbrennerei, Stubenberg

Hofgeist Edelbrennerei, Dietersburg Biohof-Wimmer, Pfarrkirchen

Kerscher Hof - Rind / Wild, Simbach a. Inn Infos & weitere Direktvermarkter finden Sie auf unserer Internetseite.

Bauer Christbaum, Pfarrkirchen
Bernatzoder Hofkas, Tann - Zimmern

Rottaler Edelpilze, Mitterskirchen
Das Ei aus Godlsham, Triftern

Eggenfeldener Bauernmarkt, Eggenfelden
Engel Naturbrennerei, Schonau
Fuchsgruber - Spanferkel, Falkenberg
Garnecker Galloways, Taubenbach
Biohof Gausberg, Massing

Giglerhof, Bad Birnbach

Gindl Hof, Triftern
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Landratsamt Rottal-Inn
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RingstraBe 4-7

¢ Infos zu mittelalterlichen 84347 Pfarrkirchen
Bauten und Kunstwerken im Tel.: 08561 20-268

. Fax: 08561 2077-268

Landkreis Rottal-Inn freizeitregion@rottal-inn.de

www.rottal-inn.de

e Karteniibersicht
Lassen Sie uns und andere Interessierte

° 3-D-Ansichten, Erklarvideos gerne an lhren Erlebnissen der Rottaler Hoftour
in den sozialen Medien teilhaben unter

e Schmokern und Lernen Verwendung des Hashtags #rottalerhoftour

* Angebote fiir Kinder O Jetzt folgen!
Instagram: @rottalinn

Werde Fan!
facebook.com/rottalinn

» Vorlagen fiir Schulen

e Inhalte in Leichter Sprache

Projektleitung
Isabella Enggruber
Tourismusbeauftragte

Konzeption und Gestaltung

ET7 Design

Schuhod 7, 84381 Johanniskirchen

Tel.: 08564 963055, mail@et7-design.de
www.et7-design.de

Druck

Gebr. Geiselberger GmbH

Druck und Verlag

Martin-Moser-StraBe 23, 84503 Altétting
Tel.: 08671 5065-0, vertrieb@geiselberger.de
www.geiselberger.de
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