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wie schön ist es doch, unsere Heimat 
immer wieder neu zu entdecken – mit 
all ihren Menschen, Geschichten und 
besonderen Orten! Genau das macht den 
Reiz unseres regionalen Erlebnisprogramms 
„Rottaler Hoftour“ aus: Es öffnet Türen, 
schafft Begegnungen und lädt dazu ein, 
das ländliche Leben im Rottal aus nächster 
Nähe zu erleben.

Ob beim Blick hinter die Kulissen eines 
Hofes, beim Genuss traditioneller Schman-
kerl oder beim Mitmachen in kreativen 
Workshops – hier wird Heimat spürbar. 
Auch in diesem Jahr steht unsere Rottaler 

Hoftour wieder unter dem Motto „Wir öff-
nen Tür und Tor“ – und das ganz wörtlich: 
Zahlreiche Betriebe heißen Sie willkommen 
und geben Einblicke in ihren Alltag, ihre 
nachhaltige Arbeit und ihre Leidenschaft 
für regionale Qualität.

Sie haben die Gelegenheit zu erleben, 
wie verantwortungsvolle Landwirtschaft 
funktioniert, wie artgerechte Tierhaltung 
aussieht und wie regionale Produkte ent-
stehen – vom Anbau bis zur Vermarktung. 
Und natürlich dürfen die Rottaler Spezi-
alitäten, die Sie direkt vor Ort genießen 
können, nicht fehlen.

Liebe Leserinnen und Leser,

Vorwort
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Neben den Hoftouren erwarten Sie viele 
weitere abwechslungsreiche Angebote – 
von kreativen Kursen wie Schmuckher-
stellung über Koch- und Backworkshops 
bis hin zu geführten Wanderungen und 
Naturerlebnissen. Hier ist wirklich für jeden 
etwas dabei!

Mein besonderer Dank gilt allen teilneh-
menden Betrieben, die durch ihr Engage-
ment und ihre vielfältigen Ideen dieses 
Programm mit Leben füllen. Sie machen die 
Rottaler Hoftour zu einem Ort der Begeg-
nung, an dem man unsere Region mit allen 
Sinnen erleben kann.

Wenn im Landkreis wieder viele Türen und 
Tore geöffnet werden, gibt es selbst für uns 
Einheimische stets Neues zu entdecken. 
Dabei wünsche ich Ihnen viel Vergnügen, 
inspirierende Begegnungen und unvergess-
liche Eindrücke!

Ihr

Michael Fahmüller
Landrat 



4

Der Streuobstgenussort ist einer 
von 100 Genussorten in Bayern 
und wurde von Staatsministerin 
Michaela Kaniber 2018 gekürt. 
2024 wurde Stubenberg erneut 
als Streuobstgenussort ausge-
zeichnet. 

Bayern ist bekannt für seine malerischen 
Landschaften, kulturellen Schätze und 
eine beeindruckende Vielfalt an regio- 
nalen Köstlichkeiten.

Im Rahmen einer Premiumstrategie für 
bayerische Lebensmittel wurden anläss-
lich des 100-jährigen Jubiläums des Frei-
staats Bayern 100 Genussorte ins Leben 
gerufen – Orte, die mit ihren einzigarti-
gen regionalen Spezialitäten glänzen.

Genussort
Stubenberg
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Einer dieser Genussorte ist Stubenberg, 
eingebettet in einem idyllischen Seitental 
des Inns. Die geografische Lage des 
Dorfes, das nach Süden hin geöffnet 
ist, bietet ideale Bedingungen für den 
Obstbau. Hier, inmitten der Natur, 
wurden rund um die Gehöfte zahlreiche 
Streuobstwiesen angelegt – und Stu-
benberg wurde bereits mehrfach für den 
Erhalt und die Pflege dieser wertvollen 
Kulturlandschaft ausgezeichnet.

In Stubenberg wird Tradition hochgehal-
ten. Zwei Brennereien, eine Obstpressge-
nossenschaft und zahlreiche Imker stellen 
in Handarbeit edelste Produkte her: von 
preisgekrönten Bränden über süßen Ho-
nig, frischen Apfelsaft und Most bis hin 
zu aromatischem Obstessig. Diese einzig-

artigen Köstlichkeiten können direkt vor 
Ort verkostet und erworben werden. In 
den beiden Gasthäusern des Ortes lässt 
sich die unverwechselbare Qualität der 
Naturprodukte in gemütlicher Atmo-
sphäre genießen. Aber Stubenberg hat 
noch mehr zu bieten: Ein Künstler vor Ort 
verwandelt das Holz der Streuobstwiesen 
in beeindruckende Kunstwerke, die die 
Schönheit der Natur widerspiegeln. 
Zudem sorgt ein Pfingstrosenzüchter mit 
seinen prachtvollen Rosen, die ihren Ur-
sprung ebenfalls in den Streuobstwiesen 
haben, für farbenfrohe Akzente im Ort.
Stubenberg ist ein wahres Paradies für 
alle, die das Authentische und Handge-
machte schätzen. Ein Ort, der sowohl für 
Feinschmecker als auch für Kunstliebha-
ber viel zu bieten hat.
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Kalender 2026

Januar

Kartoffelhof Bernhard	 |  32
Die Landwirtschaft (Teil 1) 
Di, 20.01.2026, 19:00 Uhr

Kartoffelhof Bernhard	 |  32
Die Landwirtschaft (Teil 2)
Di, 27.01.2026, 19:00 Uhr

Februar

Engel Naturbrennerei	 |  45
Brand & Brotzeit 
Sa, 07.02.2026, 19:30 Uhr 

Engel Naturbrennerei	 |  45
Cocktail & Brotzeit 
Sa, 14.02.2026, 19:00 Uhr 

März

Rottal Terme	 |  12
Blicken Sie hinter die Kulissen
Di, 03.03.2026, 13:00 –14:00 Uhr

Holzkunst Josef Schmalhofer	 |  19
Kunst aus Holz
Fr, 06.03.2026, 14:00 Uhr

Atelier Surner	 |  54
Atelierführung, Kunstkartenverlosung
Sa, 07.03.2026, 14:00 – 17:00 Uhr

Kochschule Rundumadum	 |  34
Süße Verführungen
Do, 19.03.2026, 18:00 Uhr

Kochschule Rundumadum	 |  34
Österreichische Mehlspeis Spezialitäten
Fr, 20.03.2026, 18:00 Uhr

Weber Fünf	 |  30
Alpakawanderung mit allen Sinnen
Fr, 20.03.2026, 15:00 Uhr  

Freilichtmuseum Massing	 |  36
Handarbeitstreff
Sa, 21.03.2026, 14:00 Uhr

Edelbrennerei Prienbach	 |  50
Whiskybrennen – wie geht das?
Sa, 21.03.2026, 09:00 – 17:00 Uhr

Land.Luft Leberfing	 |  44
Hofführung – das Erlebnis geht weiter
Fr, 27.03.2026, 15:30 Uhr

Krippen Karpfinger	 |  61
Wie entsteht eine Krippe?
Sa, 28.03.2026, 14:00 Uhr

DAS BIERINGER –
Ein Rottaler Vielseithof	 |  42
Kreatives Backen: Stencil Torte
Sa, 28.03.2026, 10:00 – 16:30 Uhr 

April

Wampendobler Paradies	 |  25
Hofführung durchs Paradies
Mi, 01.04.2026, 14:00 Uhr

Fischzucht Kaisersberger	 |  57
Wie entsteht ein Steckerlfisch?
Fr, 03.04.2026, 11:00 – 14:00 Uhr 

Freilichtmuseum Massing	 |  36
Brotbackkurs
Sa, 04.04.2026, 10:00 Uhr

Sabine Zellhuber –
D’Leibspeis de koch ma	 |  59
Schmalzgebackenes wie zu Oma’s Zeiten
Fr, 10.04.2026, 14:00 – 19:00 Uhr
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Goldschmiede Claudia Hirmer	 |  47
Wie arbeitet ein Goldschmied? 
Sa, 11.04.2026, 14:00 Uhr 

Inn Natur	 |  48
Offener Hoftag
Sa, 11.04.2026, 14:00 Uhr 

Rottaler Alpakahof	 |  14
Stoigespräch, Erwachsenen-Hofführung
So, 12.04.2026, 09:30 Uhr / 14:00 Uhr

Alpaka- und Lamahof Hirl	 |  29
Alpaka- und Lamawanderung
So, 12.04.2026, 14:00 Uhr 

Der Voglhof	 |  21
Einmachen für Anfänger
Do, 16.04.2026, 19:00 Uhr 

Theater an der Rott	 |  24
Blick hinter die Kulissen
Fr, 17.04.2026, 15:00 Uhr

Kamerunschafzucht Eder	 |  20
Kamerunschafe – Pflege und Fütterung
Sa, 18.04.2026, 15:00 Uhr

Alpaka- und Lamahof Hirl	 |  29
Alpaka- und Lamawanderung
So, 19.04.2026, 14:00 Uhr 

SalZucker	 |  49
Herstellung einer Gewürzmischung
Sa, 25.04.2026, 10:00 – 13:00 Uhr 

Mai

Siglindes Kräuterstadl 	 |  41
Kräuterschätze im Mai
Do, 07.05.2026, 18:00 Uhr 

Inn Natur	 |  48
Niedrigseilgarten
Sa, 09.05.2026, 14:00 Uhr 

Alte Post	 |  52
Führung durch den Stadl
Sa, 09.05.2026, 15:00 Uhr

Naturium am Inn 	 |  28
Flusserlebnistag für Kinder
Sa. 09.05.2026, 09:00 – 12:00 Uhr

Inspiration Künstlerhof	 |  17
Wie alles begann
Mi, 13.05.2026, 14:00 Uhr

Garnecker Galloways	 |  43
Gallowaysafari
Fr, 15.05.2026, 15:00 Uhr

Glasbau e. V.	 |  38
Offene Werkstatt für Erwachsene  
Sa, 16.05.2026, 13:00 Uhr und
So, 17.05.2026, 13:00 Uhr

Dressurpferdezucht Lechlhof	 |  40
Fohlenschau
So, 17.05.2026, 13:00 – 17:00 Uhr

Mosterei Resch	 |  27
Most und Saftverkostung
Sa, 23.05.2026, 18:00 Uhr

Prühmühle	 |  23
Deutscher Mühlentag
Mo, 25.05.2026, 11:00 – 17:00 Uhr

Juni

Schlickinger Milchwerkstatt	 |  37
Schaukäsen
So, 07.06.2026, 09:00 Uhr
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Kalender 2026

Siglindes Kräuterstadl 	 |  41
Kräuterweisheiten & Rosenträume
Di, 09.06.2026, 18:00 Uhr

Ortner’s Hofladen	 |  15
Gehegeführung
Sa, 13.06.2026, 13:00 Uhr

s’Kräuter Gartl	 |  60
Gartenführung mit Kaffee und Kuchen
Sa, 20.06.2026, 13:30 Uhr

Theater an der Rott	 |  24
Blick hinter die Kulissen
Do, 25.06.2026, 18:30 Uhr

Land.Luft Leberfing	 |  44
Hofführung – das Erlebnis geht weiter
Fr, 26.06.2026, 15:30 Uhr

Juli

Rudolf Beer – Atelier und Galerie	|  46
Skizzen-Wanderung
Sa, 04.07.2026, 14:00 Uhr

Dressurpferdezucht Lechlhof	 |  40
Fohlenschau
So, 05.07.2026, 13:00 – 17:00 Uhr

Paul Gasoir – Galerie Fünfleiten	 |  31
Tiger begegnet Löwe – wo?
Sa, 11.07.2026, 11:00 – 16:00 Uhr

s’Kräuter Gartl	 |  60
Blaubeeren selber pflücken
Sa, 11.07.2026, 13:30 Uhr

Weber Fünf	 |  30
Alpakawanderung mit allen Sinnen
Fr, 17.07.2026, 15:00 Uhr

Paul Gasoir – Galerie Fünfleiten	 |  31
Tiger begegnet Löwe – wo?
Sa, 18.07.2026, 11:00 – 16:00 Uhr 

August

Biobetrieb Brinninger	 |  58
Dreschen mit dem Hakenzylinder
So, 02.08.2026, 14:00 Uhr

Annemissima	 |  16
Naturgartenführung Dahlienblüte
Mi, 05.08.2026, 17:00 Uhr

Fermentieren im Zoidlhof	 |  33
Workshop Fermentieren
Mi, 05.08.2026, 18:00 – 21:00 Uhr

Wampendobler Paradies	 |  25
Filzen ein vergessenes Handwerk
So, 09.08.2026, 14:00 Uhr

Annemissima	 |  16
Naturgartenführung Dahlienblüte
Mi, 12.08.2026, 17:00 Uhr

Der Giglerhof	 |  18
Führung durch das Wildgehege
Fr, 14.08.2026, 12:30 Uhr

Burgfreunde zu Julbach e. V.	 |  35
Geführte Tour und altes Handwerk
Sa, 15.08.2026, 13:30 – 15:30 Uhr

Biohof Hausberg	 |  26
Tag der offenen Tür inkl. Vortrag
Sa, 15.08.2026, 15:00 Uhr

Der Voglhof	 |  21
Marmelade und Grillsoße 
Do, 27.08.2026, 14:00 Uhr
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September

Sabine Zellhuber –
D’Leibspeis de koch ma	 |  59
Mehlspeisen aus Oma’s Zeiten
Fr, 11.09.2026, 14:00 – 19:00 Uhr

Stubenberger Hofbrennerei	 |  51
Streuobstwiesenfest mit Schaubrennen
Sa, 12.09.2026, 09:00 Uhr

Biobetrieb Brinninger	 |  58
Dreschen mit dem Hakenzylinder
Sa, 12.09.2026, 14:00 Uhr

Prühmühle	 |  23
Tag des offenen Denkmals
So, 13.09.2026, 13:00 – 17:00 Uhr

Bilder Galerie Gerner	 |  13
Einblick in die Kunst   
Fr, 18.09.2026, 15:00 Uhr

Naturium am Inn 	 |  28
Großer Familien-Flusserlebnistag
Sa, 19.09.2026, 13:00 Uhr

Gemüse Lirsch	 |  55
Hofführung
Sa, 19.09.2026, 14:00 Uhr

Spezialitäten Wagerer	 |  56
Hofrundgang
Sa, 19.09.2026, 17:00 Uhr

Mosterei Resch	 |  27
Pressen von Äpfeln und Birnen
Sa, 26.09.2026, 10:00 Uhr

Freunde der alten Feuerwehr
Pfarrkirchen e. V.	 |  39
Museumsführung
So, 27.09.2026, 14:00 Uhr

DAS BIERINGER –
Ein Rottaler Vielseithof	 |  42
Brotbacken wie anno dazumal
So, 27.09.2026, 14:00 – 18:00 Uhr

Oktober

Rottaler Alpakahof	 |  14
Stoigespräch, Erwachsenen-Hofführung
So, 04.10.2026, 09:30 Uhr / 14:00 Uhr

Holzkunst Josef Schmalhofer	 |  19
Kunst aus Holz
Fr, 16.10.2026, 14:00 Uhr 

November

Edelbrennerei Hofgeist	 |  22
Tag der offenen Brennerei
So, 08.11.2026, 13:00 Uhr 

Krippen Karpfinger	 |  61
Wie entsteht eine Krippe?
So, 08.11.2026, 15:30 Uhr

Ganzjahrestermine

Rottal Terme	 |  12
Blicken Sie hinter die Kulissen –
eine interessante Technikführung
Ab 03.03.2026, immer dienstags von
13:00 – 14:00 Uhr.
Anmeldung unter info@rottal-terme.de
Mindestteilnehmer 3 Personen

Freilichtmuseum Massing	 |  36
Brotbackkurs jeden 1. Samstag
im Monat (April – Oktober) und der
Handarbeitstreff jeden 3. Samstag
im Monat (März – Oktober)
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Erleben Sie die Rottal Terme Bad Birnbach 
einmal aus einer ganz neuen Perspektive!

Bei unserer Technikführung erhalten Sie 
exklusive Einblicke hinter die Kulissen und 
erfahren, was nötig ist, um einen reibungs-
losen Thermenbetrieb zu gewährleisten. 
Begleiten Sie unsere Fachleute durch die 

verborgenen Bereiche der Anlage und 
entdecken Sie, wie modernste Technik, 
Nachhaltigkeit und jahrzehntelange Erfah-
rung zusammenwirken – von der Wasser-
aufbereitung bis hin zur Energienutzung. 
Ein informativer Rundgang für alle, die 
wissen möchten, was hinter der entspann-
ten Atmosphäre der Rottal Terme steckt!

B
ad

 B
ir

nb
ac

h

Alltag aus – Entspannung an …

Blicken Sie hinter die Kulissen
Eine interessante Technikführung

Termin:	 ab Di, 03. März 2026 (immer dienstags)
Uhrzeit:	 13:00 – 14:00 Uhr 
Treffpunkt:	 Foyer Therapiebad, Prof.-Drexel-Straße 25
Kosten:	 Kostenlos
Anmeldung:	 Ja, unter info@rottal-terme.de	
Kinder: 	 Ja

Erlebnisangebot 
Weitere

Infos und
Termine auf 

Anfrage

Rottal Terme
 Prof.-Drexel-Straße 25 ∙ 84364 Bad Birnbach
 08563 2900 ∙  info@rottal-terme.de ∙  www.rottal-terme.de

rottaltermerottalterme
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In der Galerie Gerner entdecken Sie aus- 
drucksstarke Kunstwerke von Bernhard 
Gerner. Gezeigt werden Leinwandbilder in 
Öl, leuchtende Aquarelle sowie detailreiche 
Städte- und Landschaftsmotive.
Neben Stillleben und mediterranen Impres-
sionen finden sich auch abstrakte Arbeiten 
mit spannender Struktur.

Jedes Werk überzeugt durch handwerkli-
che Präzision, Farbvielfalt und persönliche 
Handschrift.
Ergänzend sind Kunstkarten, Drucke und 
kleine Geschenke erhältlich.

Wir freuen uns auf Sie – herzlich 
willkommen!
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„Bilder – nichts als Bilder“...

Einblick in die Kunst
So entsteht ein Bild, erklärt vom Maler persönlich.

Termin:	 Fr, 18. September 2026
Uhrzeit:	 15:00 Uhr
Treffpunkt:	 Galerie, Hauptstraße 4 (Parkschild beachten)
Kosten:	 Kostenlos
Anmeldung:	 Nein	
Kinder: 	 Ja

Erlebnisangebot 
Weitere

Infos und
Termine auf 

Anfrage

Bilder Galerie Gerner
 Hauptstraße 4 ∙ 84364 Bad Birnbach / Lengham
 08563 976742 ∙  info@bernhard-gerner.de ∙  www.bernhard-gerner.de

malereien1galeriegerner
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Wir sind die Familie Wimmer und wir freuen 
uns sehr, dass wir Ihnen einen Einblick in 
unser Hofleben verschaffen dürfen.
Mit Begeisterung entwickeln wir uns mehr 
und mehr zu einem Erlebnisbauernhof mit 
vielen Besuchern jeden Alters. Unterricht 
am Bauernhof, tiergestützte Aktivitäten, 
Hofladen und Hofcafé zeigen uns, dass es 

sich lohnt Veränderungen in der Land-
wirtschaft zu akzeptieren und daran zu 
wachsen.

Unsere Lamas und Alpakas lehren uns 
täglich Achtsamkeit und beweisen uns auf 
beeindruckende Art, wie zufrieden und 
entspannt man mit ganz wenig sein kann.

Servus und a herzliches Griaß Eich!

Stoigespräch
Hofführung mit Alpakabegegnung für Erwachsene.

Termin 1:	 So, 12. April 2026
Termin 2:	 So, 04. Oktober 2026
Uhrzeit:	 09:30 und 14:00 Uhr
Treffpunkt:	 Am Hof, Hauptstraße 14
Kosten:	 15,00 € / Person
Anmeldung:	 Ja	  Kinder: 	 Ja (ab 12 Jahren)

Erlebnisangebot 

Rottaler Alpakahof
 Hauptstraße 14 ∙ 84364 Bad Birnbach / Lengham
 0151 50974624 ∙  info@rottaler-alpakahof.de ∙  www.rottaler-alpakahof.de

rottaler.alpakahof

rottaler.alpakahof

Weitere
Infos und

Termine auf 
Anfrage
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In unseren weitläufigen Gehegen leben 
Rot- und Damwildrudel im Einklang mit der 
Natur. Die imposanten Tiere können Sie aus 
nächster Nähe beobachten.

In unserem EU-zertifizierten Schlacht- 
betrieb erhalten Sie ständig frische Hirsch-
produkte und prämierte Honigerzeugnisse 

aus eigener Bienenhaltung. Unsere Hirsch- 
spezialitäten stammen ausschließlich von 
Rot- und Damwildkälbern aus eigener 
Schlachtung. Diese wurden 2016 mit 
sieben Goldmedaillen ausgezeichnet. Sämt-
liche Hirschwaren sind vakuumverpackt. 
Gerne erstellen wir auch Geschenkkörbe in 
der von Ihnen gewünschten Größe.
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Der Ortner-Hof in Brunndobl 

Führung durch die Rot- und Damwildgehege

Termin:	 Sa, 13. Juni 2026
Uhrzeit:	 13:00 Uhr
Treffpunkt:	 Hofladen, Brunndobl 26
Kosten:	 Kostenlos
Anmeldung:	 Ja	  
Kinder: 	 Ja

Erlebnisangebot 

Ortner’s Hofladen
 Brunndobl 26 ∙ 84364 Bad Birnbach
 08563 760 ∙  info@ortners-hofladen.de ∙  www.ortners-hofladen.de

Weitere
Infos und

Termine auf 
Anfrage
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damit herzlich willkommen bei Annemissima.
Was gibt’s Schöneres als im schönen Rottal 
zu leben – dort wo andere Urlaub machen.
Mit Leidenschaft wird alten Dingen ein 
neues Leben eingehaucht. Auf Wunsch fer-
tigen wir individuelle Dekorationen für viele 
Bereiche. Auch floristisch haben wir schon 
viele Brautpaare blumig begleitet. 

In unserem Lädchen findet ihr viele kreative 
Dekoideen für euer Zuhause. Geöffnet ist 
jeden Mittwoch ab 14:00 Uhr. Da geht´s bei 
euch nicht, meldet euch gerne telefonisch. 
Weihnachtsausstellung:
Ab dem 14.11.2026 um 11:00 Uhr seid ihr 
herzlich eingeladen, vorbeizuschauen und 
euch inspirieren zu lassen.
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Naturgarten trifft schöne Dinge …

Führung durch den Naturgarten Dahlienblüte

Termin 1:	 Mi, 05. August 2026
Termin 2:	 Mi, 12. August 2026
Uhrzeit:	 17:00 Uhr
Treffpunkt:	 Werkstatt, Ried 18 1/2

Kosten:	 Keine
Anmeldung:	 Ja
Kinder: 	 Ja

Erlebnisangebot 

Annemissima
 Ried 18 ½ ∙ 84364 Bad Birnbach
 08565 637 ∙  info@annemissima.de ∙  www.annemissima.de

annemissimaannemissima

Weitere
Infos und

Termine auf 
Anfrage
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Herzlich willkommen in meiner Welt des 
Künstlerhofs. Schon lange hatte ich eine 
Vision: ein uriger Bauernhof, in dem eine 
Vielfalt an kreativen Menschen einen Platz 
findet, um ihre Werke zu präsentieren.

Der Künstlerhof liegt im Herzen des 
kleinen Örtchens Kirchberg, ca. 4 km von 

Bad Birnbach. Ob bei einem Haferl Kaffee 
und einem frisch gebackenen Kiachal auf 
der sonnigen Terrasse oder an kühleren 
Tagen in der warmen, vom Holzofen beheiz-
ten Gewölbestube: Der Künstlerhof lädt zum 
Verweilen, Genießen und Entdecken ein.
NEU:
Frühstücken mit Anmeldung
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Inspiration Künstlerhof

Wie alles begann
Von einer Vision zum Künstlerhof mit Ausstellungserkundung.

Termin:	 Mi, 13. Mai 2026
Uhrzeit:	 14:00 Uhr
Treffpunkt:	 Am Hof, Kirchberg 8
Kosten:	 Keine
Anmeldung:	 Nein
Kinder:	 Ja

Inspiration Künstlerhof
 Kirchberg 8 ∙ 84364  Bad Birnbach
 0151 58152562 ∙  biancaobermaier82@gmail.com ∙  www.inspiration-kuenstlerhof.de

ObermaierbiancaInspiration.kuenstlerhof

Erlebnisangebot 

Weitere
Infos und

Termine auf 
Anfrage
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„Grüß Gott” und herzlich willkommen auf 
dem Giglerhof, der seit 1640 im Familien-
besitz ist.

Lassen Sie den Alltag hinter sich in unserem 
traditionellen Familienbetrieb. Vom ersten 
Moment an werden Sie sich wohlfühlen und 
die bayrische Gastlichkeit schätzen lernen. 

Wir laden Sie ein, zum Wohlfühlen und 
zum Entspannen auf dem Giglerhof.
Wir halten seit vielen Jahren Dam- und 
Rotwild und produzieren feinste Wildspe-
zialitäten, die wir in unserem Hofladen 
anbieten.

Wir freuen uns über Ihr Kommen.

Der Giglerhof in Bad Birnbach

Führung durch das Wildgehege am Giglerhof

Termin:	 Fr, 14. August 2026
Uhrzeit:	 12:30 Uhr
Treffpunkt:	 Hofladen, Gigler 1
Kosten:	 12,00 € / Person
	 (inklusive 1 Portion Hirschleberkäse mit Getränk)
Anmeldung:	 Ja (mindestens 3 Tage im Voraus)
Kinder:	 Ja

Erlebnisangebot 

Der Giglerhof
 Gigler 1 ∙ 84364 Bad Birnbach
 08563 593 ∙  info@giglerhof.de ∙  www.giglerhof.de

Weitere
Infos und

Termine auf 
Anfrage
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Seit mehr als 40 Jahren bin ich als freischaf-
fender Holzbildhauer selbstständig. Meine 
Kunstwerke werden nach alter Tradition 
von Hand angefertigt. Skulpturen, Krippen, 
Reliefs, Ornamente und Beschriftungen oder 
auch Portraits, alles wird individuell gestal-
tet. Ebenso werden Restaurierungen im 
Kunst-und Schreinerhandwerk ausgeführt. 

Meine große Leidenschaft ist altes Brauch-
tum, vor allem Bräuche der Winterzeit. Seit 
45 Jahren schnitze ich Perchtenmasken, 
welche von dem von mir gegründeten Ver-
ein „Rottaler Habergoaß, Hexn & Rauwug-
gal“ bei vielen Auftritten in der Adventszeit 
getragen werden.

B
ay

er
ba

ch

Holzkunst in Bayerbach 

Kunst aus Holz
Werkstatt-Besichtigung, ich zeige Ihnen meine Kunstwerke.

Termin 1:	 Fr, 06. März 2026
Termin 2:	 Fr, 16. Oktober 2026
Uhrzeit:	 14:00 Uhr
Treffpunkt:	 Werkstatt, Holzham 13 a
Kosten:	 5,00 € / Person, Kinder frei
Anmeldung:	 Ja	 Kinder:	 Ja

Erlebnisangebot 

Holzkunst Josef Schmalhofer
 Holzham 13 a ∙ 94137 Bayerbach
 08532 3875 ∙  josef.schmalhofer@t-online.de

  HolzkunstJosefSchmalhofer

Weitere
Infos und

Termine auf 
Anfrage
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In Eitzenham, einem kleinen Dorf am 
Rande des schönen Rottals, bewirtschaften 
wir unseren Bauernhof schon in der dritten 
Generation. Wir sind bestrebt, in einer na-
turnahen, artgerechten Offenstallhaltung, 
gesunde und kräftige Tiere zu züchten. 
Als Herdbuchzüchter wollen wir unseren 
Besuchern die besonderen Vorzüge dieser 

Haarschafrasse näherbringen. Unsere 
Ziele sind sowohl die Lebendvermarktung 
von Zuchttieren, als auch der Verkauf 
von Fleisch und Wurstwaren.

In unserem Hofladen bieten wir zudem 
Bunzlauer Keramik, hölzerne Backhelfer 
und Fruchtaufstriche an.

Kamerunschafzucht Eder 

Kamerunschafe – Pflege und Fütterung
Lustige Schafgeschichten und selbstgemachte Pizza.

Termin:	 Sa, 18. April 2026
Uhrzeit:	 15:00 Uhr
Treffpunkt:	 Am Hof, Eitzenham 8
Kosten:	 10,00 € / Person; 5,00 € / Kind
Anmeldung:	 Ja
Kinder: 	 Ja

Erlebnisangebot 

Kamerunschafzucht Eder
 Eitzenham 8 ∙ 84378 Dietersburg
 08565 1266 ∙  info@wilde-schafe.de ∙  www.wilde-schafe.de

kamerunschafzucht.eder
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Weitere
Infos und

Termine auf 
Anfrage
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Am Voglhof dreht sich alles um den Genuss 
regionaler Produkte aus heimischen Schätzen.

In unserer hofeigenen Manufaktur ent-
stehen aus saisonalem Obst und Gemüse 
feine Fruchtaufstriche und Sauerkonserven. 
In Kursen geben wir dieses Wissen zum 
Haltbarmachen an Groß und Klein weiter – 

praxisnah und mit Liebe zur Tradition.
Eine besondere Rolle spielen zudem unsere 
Wasserbüffel, die zur naturnahen Bewirt-
schaftung beitragen und den Hof um eine 
tierische Facette bereichern.

Schauen Sie doch einfach
bei uns vorbei.
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Der Voglhof im idyllischen Rottal 

Marmelade und Grillsoße
Für Kinder von 7 – 11 Jahre.
Termin:	 Do, 27. August 2026
Uhrzeit:	 14:00 Uhr
Treffpunkt:	 Am Hof, Gschaid 5
Kosten:	 24,00 € / Kind
Anmeldung:	 Ja	 Kinder:	 Ja

Einmachen für Anfänger
Für Erwachsene.
Termin:	 Do, 16. April 2026
Uhrzeit:	 19:00 Uhr
Treffpunkt:	 Am Hof, Gschaid 5
Kosten:	 35,00 € / Person
Anmeldung:	 Ja	 Kinder:	 Nein

Erlebnisangebot 

Der Voglhof
 Gschaid 5 ∙ 84378 Dietersburg
 08565 964427 ∙  info@der-voglhof.de ∙  www.der-voglhof.de

dervoglhofder_voglhof

Weitere
Infos und

Termine auf 
Anfrage
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Edelste Obstbrände und Liköre in ausge-
zeichneter Qualität aus dem Rottal. 
Hergestellt mit Liebe und Leidenschaft 
in meiner neuen, hofeigenen Destille. 
Bestes Obst ist gerade gut genug – diese 
Aussage bringt es auf den Punkt. Denn nur 
ausgesuchte und hochwertige Früchte aus 
regionalem Anbau werden zur Herstellung 

der edlen Brände und Liköre verwendet. 
2015 habe ich mit Erfolg die Ausbildung 
zum Edelbrandsommelier abgeschlossen. 
Ein großer Schritt zu noch mehr Qualität im 
Glas. Das beweisen auch vier Gold- sowie 
eine Silbermedaille bei der „Bayern Brand 
Prämierung“ im Jahr 2024.
Kommen Sie gerne vorbei!
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Edelste Obstbrände und Liköre aus dem Rottal

Tag der offenen Brennerei mit Live-Brennen
Termin:	 So, 08. November 2026
Uhrzeit:	 13:00 Uhr
Treffpunkt:	 Brennerei, Priel 1
Kosten:	 Kostenlos
Anmeldung:	 Ja
Kinder:	 Ja, in Begleitung eines Erwachsenen

Erlebnisangebot  

Edelbrennerei Hofgeist
 Priel 1 ∙ 84378 Dietersburg
 08565 344 ∙  konrad@hofgeist.bayern ∙  www.hofgeist.bayern

 Edelbrennerei HofgeistEdelbrennerei Hofgeist

Weitere
Infos und

Termine auf 
Anfrage
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Die Prühmühle an der Rott – östlich von 
Eggenfelden an der Rottschleife gelegen – 
ist ein Hof besonderer Art.

Er umfasst neben dem Wohnhaus für 
Familie und Dienstboten, Scheune, Stall-
gebäude, Mühle und Säge – in früheren 
Zeiten war zusätzlich auch eine Schmiede 

vorhanden. So herrschte Anfang des 
20. Jahrhunderts in dem Mühlenanwesen 
reges bäuerliches Leben, von dem die teils 
sanierten Gebäude noch immer Zeugnis 
geben, auch wenn sich
die Nutzung mittler-
weile verändert
hat.

Prühmühle an der Rott

Erlebnisangebot 

Prühmühle
 Prühmühle 1 ∙ 84307 Eggenfelden
 08721 910718 ∙  jutta.roessner@pruehmuehle.de ∙  www.pruehmuehle.de

Deutscher Mühlentag
Die alte Mühlentechnik zum Bestaunen.

Termin:	 Mo, 25. Mai 2026
Uhrzeit:	 11:00 – 17:00 Uhr
Treffpunkt:	 Am Hof, Prühmühle 1
Kosten:	 Spende erbeten
Anmeldung:	 Nein
Kinder:	 Ja

Tag des offenen Denkmals
Betrieb der historischen Säge.

Termin:	 So, 13. September 2026
Uhrzeit:	 13:00 – 17:00 Uhr
Treffpunkt:	 Am Hof, Prühmühle 1
Kosten:	 Spende erbeten
Anmeldung:	 Nein
Kinder:	 Ja

Mühlenführung 
und Sägeführung 
für Gruppen nach 

Vereinbarung
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Das Theater an der Rott ist deutschland-
weit das einzige landkreiseigene Theater.
Im Jahre 1963 wurde es mit einem Schwer-
punkt auf Operette und Oper eröffnet.
Mittlerweile bietet das Theater jedes Jahr 
Premieren in allen Sparten: von Schauspiel 
zu Musical, Konzert, Tanz und natürlich
weiterhin Operette und Oper.

Aus der besonderen Rolle im Landkreis he-
raus versteht sich das Theater an der Rott 
auch als ein Theater für alle Generationen. 
Es werden Produktionen für Kinder und 
Jugendliche angeboten sowie mobile 
Programme für Senioren umgesetzt.
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Herzlich willkommen im Theater an der Rott 

Theater-Rundgang – Blick hinter die Kulissen
Wir gewähren Einblicke in Technik, Maske, Kostümfundus, ...

Termin 1:	 Fr, 17. April 2026
Uhrzeit:	 15:00 Uhr
Termin 2:	 Do, 25. Juni 2026
Uhrzeit:	 18:30 Uhr

Erlebnisangebot 

Theater an der Rott
 Theaterstraße 1 · 84307 Eggenfelden
 08721 126898-0 ∙  info@theater-an-der-rott.de ∙  www.theater-an-der-rott.de

 theater.rott theateranderrott

Treffpunkt:	 Eingang, Theaterstraße 1
Kosten:	 kostenlos
Anmeldung:	 Ja
Kinder:	 Ja

Weitere
Termine und Infor-
mationen finden 
Sie auf unserer

 Website
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Mitten in der Natur liegt unser kleines 
„Paradies“ – ein Zufluchtsort für vom 
Aussterben bedrohte Nutztierrassen und 
Menschen, die im Urlaub Entschleunigung 
suchen. Hier können Gäste beim Floaten, 
im Whirlpool oder beim Filzen entspannen 
und zugleich Schafe, Gänse, Hühner, Pfaue, 
Lamas, Laufenten und Katzen beobachten. 

Der Hof ist idealer Ausgangspunkt für 
Ausflüge, Radtouren, Wanderungen, 
Kultur, Golf und zu den Thermen. 
Exklusive Unterkünfte in Alleinlage laden 
zum Verweilen ein. Wampendobler
Paradies – ein Ort,
der Herz und Seele
berührt.

Wampendobl – GEH-Arche-Bio-Hof von Petra & Marc

Erlebnisangebot 

Wampendobler Paradies
 Wampendobl 1 ∙ 84385 Egglham
 08543 624289 ∙  paradies@wampendobl.de ∙  www.wampendobl.de

Weitere
Infos und

Termine auf 
Anfrage

wampendobler.paradieswampendobler.paradies

Filzen ein vergessenes Handwerk

Termin:	 So, 09. August 2026
Uhrzeit:	 14:00 Uhr
Treffpunkt:	 Am Hof, Wampendobl 1
Kosten:	 5,00 € / Person, Kinder frei
Anmeldung:	 Ja	 Kinder:	 Ja

Hofführung durchs Paradies

Termin:	 Mi, 01. April 2026
Uhrzeit:	 14:00 Uhr
Treffpunkt:	 Am Hof, Wampendobl 1
Kosten:	 5,00 € / Person, Kinder frei
Anmeldung:	 Ja	 Kinder:	 Ja
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Genießen Sie regionale Spezialitäten im 
idyllischen Biergarten und unserem urigen 
Buschenschank „Genuss-Werkstatt“.

Unser Hof steht für nachhaltige Landwirt-
schaft, herzliche Gastfreundschaft und ent-
spannte Stunden unter der alten Hof-Linde. 
Besonders beliebt sind unsere luftgetrock-

neten Speck- und Schinkensorten. Herzhaft,
aromatisch und traditionell veredelt. Ein 
kulinarisches Erlebnis.

Ideal für Familien, Radfahrer und Genießer. 
Ein Ort zum Verweilen und Wohlfühlen – 
direkt in Egglham.

Eg
gl

ha
m

Biohof Hausberg (Biergarten & Buschenschank)

Tag der offenen Tür inklusive eines Vortrags
„Vom Freilandschwein zum luftgetrockneten Beinschinken“.

Termin:	 Sa, 15. August 2026
Uhrzeit:	 15:00 Uhr
Treffpunkt:	 Am Hof, Haag 10
Kosten:	 5,00 € / Person, Kinder kostenlos (Verkostung zusätzlich 10,00 €)
Anmeldung:	 Ja	  
Kinder: 	 Ja

Erlebnisangebot 

Biohof Hausberg
 Haag 10 ∙ 84385 Egglham
 0171 9505536 ∙  antondapont@msn.com ∙  www.biohof-hausberg.de

anton.dapontantondapont

Weitere
Infos und

Termine auf 
Anfrage
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Wir produzieren seit einigen Jahren Saft 
und Most aus regionalem Obst. Es ist uns 
ein großes Anliegen, den Most wieder in 
der Bevölkerung zu etablieren.

Der Most ist ein regionales Produkt, wel-
ches leider in Vergessenheit geraten ist.

Wenn ihr neugierig geworden seid, dann 
kommt vorbei und erlebt die Saftherstel-
lung hautnah. Hier könnt ihr auch den 
frischen Apfel- und Birnensaft mit seiner 
Vielfalt an natürlichen
Aromen probieren.

Herzlich willkommen bei uns am Hof

Most und Saftverkostung

Termin:	 Sa, 23. Mai 2026
Uhrzeit:	 18:00 Uhr
Treffpunkt:	 Am Hof, Grub 1
Kosten:	 10,00 € / Person, Kinder frei
	 inkl. einer Brotzeit
Anmeldung:	 Ja, mind. 2 Tage im Voraus
Kinder: 	 Ja

Pressen von Äpfeln und Birnen

Termin:	 Sa, 26. September 2026
Uhrzeit:	 10:00 Uhr
Treffpunkt:	 Am Hof, Grub 1
Kosten:	 Kostenlos
Anmeldung:	 Ja, mind. 2 Tage im Voraus
Kinder: 	 Ja

Erlebnisangebot 

Mosterei Resch
 Grub 1 ∙ 84385 Egglham
 0151 56320709 ∙  info@hofladen-resch.de ∙  www.hofladen-resch.de

Weitere
Infos und

Termine auf 
Anfrage
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Das Naturium am Inn ist eine grenzüber-
schreitende Umweltstation am Europa-
reservat Unterer Inn, die als Besucher-, 
Naturschutz- und Umweltbildungszentrum 
fungiert. Auf unsere Besucher warten span-
nende Ausstellungen im Naturium Ering und 
im Naturium Schloss Frauenstein. Mithilfe 
der Naturium-App sowie sechs Erlebnissta-

tionen kann man die Lebensräume am Inn 
entdecken. Zusätzlich bieten wir über das 
ganze Jahr hinweg öffentliche Veranstal-
tungen und Kurse für Schulen
und Kindergärten an.
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Naturium am Inn 

Erlebnisangebot 

Naturium am Inn
 Innwerkstraße 15 ∙ 94140 Ering
  08573 1360 ∙  naturium@rottal-inn.de ∙  www.naturium-am-inn.eu

naturium.am.innnaturium_am_inn

Flusserlebnistag am Unteren Inn
Kinder ab 8 Jahren erleben den Inn.

Termin:	 Sa, 09. Mai 2026
Uhrzeit:	 09:00 – 12:00 Uhr
Treffpunkt:	 Naturium, Innwerkstraße 15
Kosten:	 3,00 € / Kind
Anmeldung:	 Ja (max. 12 P.)
Kinder: 	 Ja

Großer Flusserlebnistag
Bunter Aktionstag für die ganze Familie.

Termin:	 Sa, 19. September 2026
Uhrzeit:	 13:00 Uhr
Treffpunkt:	 Naturium, Innwerkstraße 15
Kosten:	 Kostenlos

Weitere
Termine und Infor-
mationen finden 
Sie auf unserer

 Website
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Im Herbst 2018 haben wir uns in die flau-
schigen Tiere verliebt und uns die Alpakas 
Eva und Helene gekauft. Mittlerweile 
haben wir 7 Alpakas und 5 Lamas.
Bei uns kann man Wanderungen buchen 
oder Zeit auf der Weide verbringen. Dabei 
kann man die neugierigen Tiere kennen 
lernen und diesen nahekommen.

Als Bauernhofpädagogin biete ich ver-
schiedene Angebote für Kinder an. Egal 
ob Ferienprogramme (immer im August), 
Kindergeburtstage oder tolle Kinderver-
anstaltungen. Auf dem Hof befindet sich 
zudem die Tiergestützte
Kindertagespflege. 

Alpaka- und Lamahof Hirl

Alpaka- und Lamawanderung
Für die ganze Familie.
Termin:	 So, 12. April 2026
Uhrzeit:	 14:00 Uhr
Treffpunkt:	 Am Hof, Perterting 2
Kosten:	 25,00 € / Person
Anmeldung:	 Ja	 Kinder: 	 Ja

Alpaka- und Lamawanderung
Für Kinder.
Termin:	 So, 19. April 2026
Uhrzeit:	 14:00 Uhr
Treffpunkt:	 Am Hof, Perterting 2
Kosten:	 15,00 € / Person
Anmeldung:	 Ja	 Kinder: 	 Ja

Erlebnisangebot 

Alpaka- und Lamahof Hirl
 Perterting 2 ∙ 84326 Falkenberg
 08727 394 ∙  hirl.tanja@gmx.de ∙  alpaka-lamahof-hirl.de

Weitere
Infos und

Termine auf 
Anfrage

alpaka_und_lamahof_hirl
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Umgeben von der wunderschönen Hügel- 
landschaft im Landkreis Rottal-Inn bei 
Falkenberg liegt der Begegnungs- und Er-
lebnishof Weber Fünf. Auf den professionell 
begleiteten Alpaka-Wanderungen erleben
die Gäste eine besondere, achtsame Be-
gegnung zwischen Mensch, Tier und Natur. 
Entschleunigung pur.

Die Familie Schreiner wurde für ihr Enga-
gement in der Sozialen Landwirtschaft als 
Agrarfamilie des Jahres 2020 und Bäuerin 
Elli Schreiner als Unternehmerin des Jahres 
2023 ausgezeichnet.
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Begegnungs- und Erlebnisbauernhof Weber Fünf

Alpakawanderung mit allen Sinnen erleben

Termin 1:	 Fr, 20. März 2026
Termin 2:	 Fr, 17. Juli 2026
Uhrzeit:	 15:00 Uhr
Treffpunkt:	 Am Hof, Höllerthal 1
Kosten:	 29,00 € / Person und Tier
Anmeldung:	 Ja
Kinder: 	 Ja

Erlebnisangebot 

Weber Fünf
 Höllerthal 1 ∙ 84326 Falkenberg
 0170 9331129 ∙  info@weber-fuenf.de ∙  www.weber-fuenf.de

weberfuenf weberfuenf

Hoffest
Sa, 10. 10. 2026

10:00 – 18:00 Uhr
am Hof 

Weitere
Termine und Infor-
mationen finden 
Sie auf unserer

 Website
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Begegnen auch Sie dem Löwen und ande-
ren Tieren, großen (Elefanten) und kleinen 
(Schmetterlingen).
Gerne führe ich Sie durch Galerie, Bilder-
rahmenstudio und Atelier und beantworte 
Ihre Fragen. Nicht nur großformatige Bilder 
sondern auch kleine Arbeiten in verschie-
denen Maltechniken sind zu sehen und 

sind ideale Geschenke für einen lieben 
Menschen, denn sie bringen Freude und 
schonen den Geldbeutel. Wenn Sie ein Bild 
rahmen lassen möchten, nutzen Sie diese 
Gelegenheit, bringen Sie das Bild doch 
einfach mit und lassen Sie sich kostenlos 
und unverbindlich beraten.
Ich freue mich auf Ihren Besuch!
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Galerie Fünfleiten

Tiger begegnet Löwe – wo?
Führung durch das Bilderrahmenstudio, Galerie & Atelier.

Termin 1:	 Sa, 11. Juli 2026
Termin 2:	 Sa, 18. Juli 2026
Uhrzeit:	 11:00 – 16:00 Uhr
Treffpunkt:	 Galerie, Fünfleiten 5
Kosten:	 Kostenlos
Anmeldung:	 Nein	   Kinder: 	  Ja, in Begleitung

Erlebnisangebot 

Paul Gasoir  –  Galerie Fünfleiten
 Fünfleiten 5 ∙ 84326 Falkenberg
 08727 969625 (Anrufbeantworter) ∙  paul@gasoir.de ∙  www.gasoir.de

Weitere
Infos und

Termine auf 
Anfrage
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Eigener Anbau, eigene Ernte und selbst 
abgepackt. Heute noch in der Erde, morgen 
auf dem Teller.

Bei uns findet ihr Kartoffeln, Kürbisse und 
Gemüse aus eigenem Anbau, Honig aus 
eigener Imkerei und Eier aus eigener Hal- 
tung. Außerdem weitere regionale Produkte.

Unsere Hofläden in Gangkofen und Zeilarn 
haben für euch rund um die Uhr geöffnet.
Einfach selbst bedienen
Hofladen Gangkofen:
Hinterreisach 1, 84140 Gangkofen
Hofladen Zeilarn:
Bildsberg 10,
84367 Zeilarn
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Eure Kartoffeln aus einer Hand

Erlebnisangebot 

Weitere
Infos und

Termine auf 
Anfrage

Kartoffelhof Bernhard
 Hinterreisach 1 ∙ 84140 Gangkofen
 0160 1808324 ∙  KartoffelhofBernhard@gmx.de ∙  www.kartoffelhofbernhard.de 

kartoffelhof bernhardkartoffelhof_bernhard

Wissen, was auf dem Acker passiert
Die Landwirtschaft (Teil 1)
Termin:	 Di, 20. Januar 2026
Uhrzeit:	 19:00 Uhr
Treffpunkt:	 Schulzentr., Waisenhausstr. 25
Kosten:	 60,00 € / Person
Anmeldung:	 Ja	 Kinder: 	 Nein

Wissen, was auf dem Acker passiert
Die Landwirtschaft (Teil 2)
Termin:	 Di, 27. Januar 2026
Uhrzeit:	 19:00 Uhr
Treffpunkt:	 Schulzentr., Waisenhausstr. 25
Kosten:	 60,00 € / Person
Anmeldung:	 Ja	 Kinder: 	 Nein
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Cosima ist aus Hebertsfelden und begeis-
tert vom Fermentieren. Das Haltbarmachen 
durch gute Microorganismen ist eigentlich 
eine uralte Tradition und wieder in aller 
Munde. Sauerkraut kennt man noch von 
der Oma, aber was sind Salz-Zitronen, 
Kombucha und Miso und welche Gärungs-
formen gibt es?

Wie funktioniert das mit dem Salz und 
muss ich mir extra fancy Gläser aus dem 
Internet bestellen? Was passiert bei der 
Milchsäuregärung und vor allem, wie soll 
das Ganze am Ende schmecken?

Antworten gibt’s
bei ihrem Kurs.
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Fermentieren im Zoidlhof

Workshop Fermentieren
Grundlagen des Fermentierens.

Termin:	 Mi, 05. August 2026
Uhrzeit:	 18:00 – 21:00 Uhr
Treffpunkt:	 Gewölbe Zoidlhof, Mühlbauernweg 1
	 Bitte mitbringen: Schneidebrett, Messer, Schäler, Schüssel, Geschirrtuch, Waage, zwei Gläser.

Kosten:	 20,00 € / Person
Anmeldung:	 Ja	 Kinder: 	 Ja

Erlebnisangebot 

Weitere
Infos und

Termine auf 
Anfrage

Fermentieren im Zoidlhof
 Mühlbauernweg 1 ∙ 84332 Hebertsfelden
 0176 80703502 ∙  cosimakapp@hotmail.com ∙  www.zoidlhof.de

fermentozzi
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Ob Kochvorführungen, praxisnahe Kurse 
oder individuell gestaltete Events: In 
meiner Kochschule wird gemeinsames 
Kochen zum genussvollen Erlebnis. Vom 
Kinderkochkurs über Teambuilding bis zu 
Pärchen-, Single- oder Seniorentreffs – hier 
wird geschnippelt, gelacht und gemeinsam 
gegessen.

Saisonale und regionale Zutaten machen 
unsere Gerichte lecker, gesund und nach-
haltig. Ein Rezeptheft für zu Hause sorgt 
dafür, dass der Genuss weitergeht. Ich 
komme direkt zu euch – ins Vereinsheim, in 
die Schulküche oder an
einen anderen Ort im
Landkreis. 

Ju
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Kochschule Rundumadum – gemeinsam kochen, staunen und genießen

Erlebnisangebot 

Weitere
Infos und

Termine auf 
Anfrage

Kochschule Rundumadum
 Bergwaldstraße 24 ∙ 84387 Julbach
 08571 9256759 ∙   mail@marinasass.de ∙  www.marinasass.de

mariandl_marina

Süße Verführungen

Termin:	 Do, 19. März 2026
Uhrzeit:	 18:00 Uhr
Treffpunkt:	 Pfarrheim, Schulstraße 2
Kosten:	 29,00 € / Person
Anmeldung:	 Ja	 Kinder: 	 Nein

Österreichische Mehlspeis
Spezialitäten

Termin:	 Fr, 20. März 2026
Uhrzeit:	 18:00 Uhr
Treffpunkt:	 Pfarrheim, Schulstraße 2
Kosten:	 29,00 € / Person
Anmeldung:	 Ja	 Kinder: 	 Nein
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Eine Burgfreunde-Führung für die ganze 
Familie: Auf Infolink-Schildern erzählt 
Ritter Heinrich Kindern mittels QR-Codes 
Geschichten und ein Hör-Märchen vom 
Julbacher Schlossberg. Die Burgfreunde
informieren über die Julbacher Edlen und 
ihre Burg, geben Informationen zu virtuel-
len Burgrekonstruktionen (12./15. Jh.) und 

den 3-D-Modellen von Burgberg, Gang- 
system und Brunnen. Das Gangsystem 
kann besichtigt werden. Taschenlampe 
nicht vergessen! Am Bogenschiessplatz in 
der Höll wird mittelalterliches Bauhand-
werk präsentiert. Wer mag, kann sich 
dort auch selbst ein wenig handwerklich 
betätigen.
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Infolink-Schilder-Tour auf dem Julbacher Schlossberg

Erlebnisangebot 

Burgfreunde zu Julbach e. V.
 Schulstraße 6 ∙ 84387 Julbach
 08571 920999 ∙  vorstand@burgfreundejulbach.de ∙  www.burgfreundejulbach.de

Burgfreunde Julbach

Julbacher Schlossberg – geführte Tour
Geschichte und altes Handwerk.

Termin:	 Sa, 15. August 2026
Uhrzeit:	 13:30 – 15:30 Uhr
Treffpunkt:	 Rathausparkplatz der Gemeinde Julbach
Kosten:	  4,00 € / Person; Kinder bis 14 Jahre frei
Anmeldung:	 Ja
Kinder:	 Ja

Weitere
Infos und

Termine auf 
Anfrage
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Im Freilichtmuseum Massing zeigen sechs 
Höfe aus Rottal, Hallertau und Isartal das 
bäuerliche Leben Niederbayerns – vom 
stattlichen Vierseithof bis zum Kleinbau-
ernhaus. Traditionelles Handwerk wie 
Brotbacken, Seilherstellung, Hafnerarbeiten 
und Spinnen kann aktiv erlebt werden. Alte 
Landmaschinen, Traktoren, Tiere und Stall-

anlagen machen das Landleben lebendig. 
Für Spiel und Spaß sorgen Kegelbahn
und Spielplatz. Zahlreiche Veranstaltungen 
bieten spannende Erlebnisse für Jung und 
Alt. Zum Abschluss lädt das gemütliche 
Museumsstüberl zum
Verweilen und
Stärken ein.

M
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Museum für das ländliche Siedlungswesen Niederbayerns

Erlebnisangebot 

Freilichtmuseum Massing
 Steinbüchl 1 ∙ 84323 Massing
 08724 96030 ∙  buchung.massing@freilichtmuseum.de ∙  www.freilichtmuseum.de

Freilichtmuseum Massingfreilichtmuseum.massing

Brotbackkurs

Termin:	 Sa, 04. April 2026
Zeit:	 10:00 Uhr
Treffpunkt:	 Museumskasse
Kosten:	 55,00 € / Person + Eintritt
Anmeldung:	 Ja, per E-Mail

Handarbeitstreff

Termin:	 Sa, 21. März 2026
Uhrzeit:	 14:00 Uhr
Treffpunkt:	 Museumskasse
Kosten:	 5,00 € / Person + Eintritt
Anmeldung:	 Nein

Weitere Termine 
und Informationen 

finden Sie auf 
unserer Website
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Der Schlickinger Hof ist kein gewöhnlicher 
Milchviebetrieb, hier wird die Milch nicht 
einfach nur gemolken und weiterverkauft, 
nein, hier entsteht wahre Käsekunst.

Die Kühe werden mit viel Liebe und 
Respekt behandelt, denn glückliche Kühe 
geben die beste Milch. Aus dieser Milch 

zaubert Birgit allerlei Käsespezialitäten. 
Die Hofkäserei ist ein echtes Highlight. Hier 
können Besucher hautnah miterleben, wie
aus frischer Milch köstlicher Käse entsteht. 
Und wer mag, kann sogar selbst Hand 
anlegen und beim „Käse selber machen“ 
mitmischen.

Pf
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Schlickinger Milchwerkstatt – handgemachter Käse aus dem Rottal

Schaukäsen

Termin:	 So, 07. Juni 2026
Uhrzeit:	 09:00 Uhr
Treffpunkt:	 Milchwerkstatt, Schlicking 2
Kosten:	 5,00 € / Person
	 Kinder kostenlos
Anmeldung:	 Ja	  
Kinder: 	 Ja

Erlebnisangebot 

Schlickinger Milchwerkstatt
 Schlicking 2 ∙ 84347 Pfarrkirchen
 0160 7525463 ∙  schlickinger@aol.com ∙  www.schlickinger-milchwerkstatt.de

schlickingermilchwerkstatt

Weitere
Infos und

Termine auf 
Anfrage
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Der Glasbau ist ein Kulturforum, das 2012 
von Künstlern und kulturell Interessierten 
gegründet wurde und inzwischen eine feste 
Größe als Begegnungsort in Pfarrkirchen 
geworden ist.

Mit Ausstellungen, Kursen, Film-, Theater- 
und Musikveranstaltungen, Lesungen, 

Diskussionsrunden, Cafébetrieb, Kulinarik 
und interaktiven Aktionen bei Stadtfesten 
bereichert die nicht kommerzielle Initiative 
das kulturelle Leben der niederbayerischen 
Provinz.

Fachpersonal ist anwesend, das Café ist 
geöffnet.
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Herzlich willkommen im Glasbau

Erlebnisangebot 

Glasbau e.  V.
 Ringstraße 9 ∙ 84347 Pfarrkirchen
 0160 99444504 ∙  info@glasbau-ev.de ∙  www.glasbau-ev.de

glasbau_ev_pfarrkirchen

Offene Werkstatt für Erwachsene
Angeboten werden verschiedene Druck- und Maltechniken.

Termin 1:	 Sa, 16. Mai 2026
Termin 2:	 So, 17. Mai 2026
Zeit:	 13:00 Uhr
Treffpunkt:	 Glasbau, Ringstraße 9
Kosten:	 Kostenlos, freiwillige Spende
Anmeldung:	 Nein	   Kinder: 	Nein

Weitere
Infos und

Termine auf 
Anfrage
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Der Verein „Freunde der alten Feuerwehr“ 
wurde im Jahre 1996 gegründet. Der Grün-
dungsgedanke galt der Erhaltung von alten 
Gerätschaften und Fahrzeugen, die bei der 
Feuerwehr Pfarrkirchen seit deren Einfüh-
rung im Jahre 1865 verwendet wurden. Im 
bestehenden Ausstellungsraum befinden 
sich Raritäten aus der vergangenen Epoche.

Schmuckstück der Sammlung ist das erste 
motorisierte Einsatzfahrzeug aus dem Jahre 
1927. Ferner befinden sich noch etliche 
Einsatzgeräte unter den Sammelutensilien.
Die gesammte Sammlung befindet sich in 
unserem Museum.
Lassen Sie sich überraschen und 
kommen Sie einfach vorbei!
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Freunde der alten Feuerwehr Pfarrkirchen e. V.

Museumsführung
Erleben Sie die Geschichte der Feuerwehr in Pfarrkirchen.

Termin:	 So, 27. September 2026
Zeit:	 14:00 Uhr
Treffpunkt:	 Museum, Höckberg 1
Kosten:	 4,00 € / Person
	 2,00 € / Kind
Anmeldung:	 Ja	   Kinder: 	Ja

Erlebnisangebot 

Freunde der alten Feuerwehr Pfarrkirchen e. V.
 Höckberg 1 ∙ 84347 Pfarrkirchen
 0171 2336376 ∙  kontakt@alte-feuerwehr-pan.de ∙  www.alte-feuerwehr-pan.de

Weitere
Infos und

Termine auf 
Anfrage

An
verkaufsoffenen 

Sonntagen in 
Pfarrkirchen bieten 
wir für 2,50 € p.P. 

Rundfahrten
an!
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Zum Rottal gehören die Pferde – wir 
widmen uns auf unserem Lechlhof der Pfer-
dezucht und achten dabei auf die beson-
deren Grundbedürfnisse von Pferden. Dazu 
zählen dauerhafte Sozialkontakte unter den 
Pferden und maximale freie Bewegungs-
möglichkeiten. Daher haben wir uns für 
eine Offenstallvariante entschieden.

Unsere Pferde leben in einer altersgemisch-
ten Herde zusammen und alle unsere
Zuchtstuten dürfen inmitten der Herde ihre 
Fohlen gebären. Für 2026 werden neun 
Fohlen erwartet. Diese Fohlen präsentieren 
wir im Rahmen unserer alljährlichen hofei-
genen „Fohlenschau“ am Erlebnistag.
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Dressurpferdezucht am Lechlhof

Erlebnisangebot 

Dressurpferdezucht am Lechlhof
 Kronwitten 2 ∙ 84389 Postmünster
 0172 839 66 50 ∙  Rainer.Lechl@t-online.de

Weitere
Infos und

Termine auf 
Anfrage

Fohlenschau 
Präsentation einzelner Zuchtstuten mit ihren Fohlen, Hintergründe Dressurpferdezucht.

Termin 1:	 So, 17. Mai 2026
Termin 2:	 So, 05. Juli 2026
Uhrzeit:	 13:00 – 17:00 Uhr
Treffpunkt:	 Am Hof, Kronwitten 2
Kosten:	 Kostenlos
Anmeldung:	 Ja	 Kinder: 	 Ja
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Seit über 15 Jahren bin ich zertifizierte 
Kräuterpädagogin und gelernte Gärtnerin. 
In meinem Naturgarten (ca. 1 ha) erwarten 
euch Gemüse- und Staudenbeete, Wild-
sträucher und eine große Kräutersammlung.
Bei meinen Führungen und Seminaren lernt 
ihr unsere heimischen Kräuter, Beeren, Bäu-
me, Sträucher, alte Gemüsesorten sowie 

deren Verarbeitung und Pflege kennen. 
Als Abschluss gibt es ein kleines Buffet. 
Für Kinder gibt es spannende Touren im 
Zauberwald, an Hecken oder auf der Wiese.
Unser „Ladl“ ist nach telefonischer Anfrage 
gerne für euch geöffnet.

Re
ut

Kräuterstadl Reut – Natur erleben mit allen Sinnen

Kräuterschätze im Mai
Termin:	 Do, 07. Mai 2026
Uhrzeit:	 18:00 Uhr
Treffpunkt:	 Kräuterstadl, Schulstraße 3
Kosten:	 16,00 € / Person inkl. Buffet
	   8,00 € / Kind inkl. Buffet
Anmeldung:	 Ja	 Kinder: 	 Ja

Kräuterweisheiten & Rosenträume
Termin:	 Di, 09. Juni 2026
Uhrzeit:	 18:00 Uhr
Treffpunkt:	 Kräuterstadl, Schulstraße 3
Kosten:	 16,00 € / Person inkl. Buffet
	   8,00 € / Kind inkl. Buffet
Anmeldung:	 Ja	 Kinder: 	 Ja

Erlebnisangebot 

Siglindes Kräuterstadl 
 Schulstraße 3 ∙ 84367 Reut
 08572 649 ∙  s.eder-rose@web.de ∙  www.siglindes-kraeuterstadl.de

Weitere
Infos und

Termine auf 
Anfrage

siglindes_kraeuterstadl
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Sobald man bei Simone und Lorenz Bierin-
ger das Hoftor öffnet, geht einem das Herz 
auf. Man merkt sofort: Das ist ein besonde-
rer Hof. Einer mit Geschichte und einer, der 
weiterlebt. Im DAS BIERINGER kann man 
im Wohlfühlambiente tagen oder in Klausur 
gehen; alte Immobilien bekommen eine 
Zukunft; es werden Geschäfte gemacht, 

Kooperationen geschmiedet, Nachfolgen 
geregelt, Persönlichkeiten geschliffen und 
Konflikte gelöst. Außerdem kochen, backen 
und feiern Simone und Lorenz leiden- 
schaftlich gern und
laden ein paar Mal
im Jahr zu ihren
Kursen ein.

Re
ut

So schön und vielseitig ist das Rottal!

Erlebnisangebot 

DAS BIERINGER - Ein Rottaler Vielseithof
 Willenbach 22 ∙ 84367 Reut
 08572 9672614 ∙  info@das-bieringer.de ∙  www.das-bieringer.de

dasbieringerdas_bieringer

Kreatives Backen: Stencil Torte 
Termin:	 Sa, 28. März 2026
Uhrzeit:	 10:00 – 16:30 Uhr
Treffpunkt:	 Am Hof, Willenbach 22
Kosten:	 165,00 € / Person
	 inklusive Verpflegung
Anmeldung:	 Ja	   Kinder: ab 14 Jahren

Brotbacken wie anno dazumal
Termin:	 So, 27. September 2026
Zeit:	 14:00 – 18:00 Uhr
Treffpunkt:	 Am Hof, Willenbach 22
Kosten:	 109,00 € / Person
	 inklusive Verpflegung
Anmeldung:	 Ja	   Kinder: ab 14 Jahren

Weitere
Termine und Infor-
mationen finden 
Sie auf unserer

 Website
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Unser Leitgedanke ist die Achtung der 
Tiere und der verantwortungsvolle 
Umgang mit der Natur. Deshalb halten 
wir unsere Rinder artgerecht. Wir bieten 
ihnen Ganzjahres-Freilandhaltung, Leben 
im Herdenverband, Besamung durch 
Natursprung, natürliche Aufzucht der 
Kälber.

In regelmäßigen Abständen schlachten wir 
unsere Rinder stressarm bei einem nahe 
gelegenen Metzger. Die Zerlegung erfolgt 
in unseren Produktionsräumen, das Fleisch 
wird ausschließlich ab Hof verkauft oder
direkt bei uns zubereitet.
Tipp: Übernachten in Tinyhäusern 
inmitten unberührter Natur. 

Re
ut

Ökologisch – logisch

Erlebnisangebot 

Garnecker Freiheit
 Garneck 1a ∙ 84367 Reut / Taubenbach
 08572 694 ∙  info@garneckergalloways.de ∙  www.garneckergalloways.de

garneckergalloway

Gallowaysafari
Mit dem Anhänger zu den Gallowayweiden.

Termin:	 Fr, 15. Mai 2026
Uhrzeit:	 15:00 Uhr
Treffpunkt:	 Am Hofcafé, Garneck 1a
Kosten:	 Kostenlos
Anmeldung:	 Ja
Kinder: 	 Ja garneckergalloways

Weitere
Infos und

Termine auf 
Anfrage
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Eine Lebensqualität, die über die herkömm-
liche Bio-Haltungsform hinausgeht – das 
ist unser Anliegen auf unserem Biohof 
Land.Luft in Leberfing. 45 Hektar Weide- 
fläche, 365 Tage im Jahr: Das ist für uns 
Weidehaltung. Auch die Schlachtung er-
folgt für unsere Tiere stress- und angstfrei 
ohne Tiertransporte direkt auf der Weide – 

in gewohnter Umgebung, mit vertrauten 
Personen. Direkt danach wird das Fleisch 
auf unserm Hof in Leberfing nach traditio-
nellem Metzgerhandwerk verarbeitet.
Neben unserem Restaurant und Hofladen 
vermarkten wir unsere Ware direkt, u. a. in 
unserem Onlineshop.
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Willkommen am Land.Luft Hof in Leberfing

Erlebnisangebot 

Land.Luft Leberf  ing
 Leberfing 1 ∙ 94439 Roßbach
 08723 208186 ∙  servus@landluft.bio ∙  www.landluft.bio

landluft.biolandluft.bio

Hofführung – das Erlebnis geht weiter
Als einziges Bio-Restaurant veredeln wir Land.Luft-Fleisch zu Genussmomenten.

Termin 1:	 Fr, 27. März 2026
Termin 2:	 Fr, 26. Juni 2026
Uhrzeit:	 15:30 Uhr
Treffpunkt:	 Innenhof, Leberfing 1
Kosten:	 Kostenlos
Anmeldung:	 Ja	 Kinder: 	 Ja

Weitere
Infos und

Termine auf 
Anfrage



45

Erleben Sie Genuss und Lebensfreude im 
Herzen des Rottals!
Bei unserer „Gin Safari“ entdecken Sie die 
Welt edler Botanicals, beim „Cocktail & 
Brotzeit“ servieren wir sommerliche Drinks 
mit regionalen Schmankerln im Biergarten. 
Für besondere Anlässe bieten wir exklusives 
Cocktail-Catering.

Unsere Brände, Liköre und Düfte entstehen 
aus handverlesenen, biologischen Zutaten – 
nachhaltig hergestellt mit Sonne und Herz. 
Ihr Schluck Himmel auf Erden – und ein 
Erlebnis für alle Sinne!
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Naturbrennerei Engel & Duftkunstwerk

Brand & Brotzeit
Termin:	 Sa, 07. Februar 2026
Uhrzeit:	 19:30 Uhr
Treffpunkt:	 Brennerei,
	 Baron-Riederer-Straße 47
Kosten:	 38,00 € / Teilnehmer
Anmeldung:	 Ja	 Kinder:	 Nein

Cocktail & Brotzeit
Termin:	 Sa, 14. Februar 2026
Uhrzeit:	 19:00 Uhr
Treffpunkt:	 Brennerei,
	 Baron-Riederer-Straße 47
Kosten:	 58,00 € / Teilnehmer
Anmeldung:	 Ja	 Kinder:	 Nein

Erlebnisangebot 

Engel Naturbrennerei
 Baron-Riederer-Straße 47 ∙ 84337 Schönau
 08726 9678898 ∙  info@naturbrennerei.de ∙  www.naturbrennerei.de

naturbrennereiengel-naturbrennerei

Aktuelle
Infos zu den

Kursterminen 
finden Sie auf 

unserer
Homepage
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Neues kennenlernen, durchhalten, zwei-
feln, verwerfen, Neuanfang, harte Arbeit 
und trotzdem macht Kunst Spaß. 

Bilder aus vier Jahrzehnten lagern gestapelt 
in meinen Zeichenschränken. Wer sich traut, 
die Zeitreise meiner Kunst anzutreten, ist 
herzlich eingeladen.

Kunst geschieht. Mich fasziniert in meiner 
Malerei immer wieder die Herausforderung 
der Materie „Farbe, Fläche, Linie“.
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Was bedeutet mir Kunst?

Erlebnisangebot 

Rudolf Beer  –  Atelier und Galerie
 Weinleiten 42 ∙ 84359 Simbach am Inn
 08571 5613 ∙  mariabeer@t-online.de

Weitere
Infos und

Termine auf 
Anfrage

Skizzen-Wanderung über dem Inntal
Mit Block und Bleistift über dem Inntal mit Alpenblick und Bildbesprechung im Atelier.

Termin:	 Sa, 04. Juli 2026
Uhrzeit:	 14:00 Uhr
Treffpunkt:	 Atelier, Weinleiten 42
Kosten:	 20,00 € / Person, inkl. Material
Anmeldung:	 Ja
Kinder: 	 Ja
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Im Hinterhof der Simon-Breu-Straße 16 
befindet sich das lichtdurchflutete Atelier 
der Goldschmiedemeisterin Claudia Hirmer. 
Dort fertigt sie Schmuckstücke aus Gold 
und Silber, Edelsteinen und Perlen, ganz 
persönlich für die Trägerin oder den Träger 
entworfen. In den Vitrinen finden sich Ein-
zelstücke oder kleine Serien, schlicht oder 

verspielt, jedoch immer tragbar und zeitlos. 
Nachhaltigkeit ist ihr dabei sehr wichtig.
Nach individueller Beratung werden 
auch Trauringe und Brautschmuck von 
Hand maßgefertigt. Durch Umarbeitung 
entstehen aus ungetragenem Erbschmuck 
Lieblingsstücke mit Geschichte.
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Herzlich willkommen in meinem Atelier

Erlebnisangebot 

Goldschmiede Claudia Hirmer
 Simon-Breu-Straße 16 ∙ 84359 Simbach am Inn
 08571 609608 ∙  claudiahirmer@gmx.de ∙  www.claudiahirmer.de

Weitere
Infos und

Termine auf 
Anfrage

claudiahirmer_schmuck

Wie arbeitet ein Goldschmied?
Einblicke in die Werkstatt und Vorführung verschiedener Arbeitstechniken.

Termin:	 Sa, 11. April 2026
Uhrzeit:	 14:00 Uhr
Treffpunkt:	 Werkstatt, Simon-Breu-Straße 16
Kosten:	 10,00 € / Person, Kinder kostenlos
Anmeldung:	 Ja
Kinder: 	 Ja
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Unser wunderschöner Hof liegt zwischen 
Eggstetten und Taubenbach idyllisch im 
Wald. Hier leben und arbeiten wir mit 
unseren Schafen, Pferden und Hühnern. Als 
anerkannter Träger der freien Jugendhilfe 
führen wir erlebnispädagogische Kurse, 
wie z. B. Bogenschießen, schnitzen, malen 
mit Naturfarben, Hoftiertage und Fami-

liengruppen durch. Zudem begleiten wir 
Menschen in herausfordernden Lebenssitu-
ationen, z. B. nach Verlust, Trennung oder 
bei Diagnosen. Als anerkannter Weiterbil-
dungsanbieter der Regierung bilden 
wir Fachkräfte aus
und fort.
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Natur und Tiere für Groß und Klein

Inn Natur
 Vorderbrunn 1 ∙ 84359 Simbach am Inn
 08572 91242 ∙  info@inn-natur.de ∙  www.inn-natur.de

Weitere
Infos und

Termine auf 
Anfrage

Erlebnisangebot 

 Inn Natur inn.natur

Offener Hoftag
Lernt uns & unsere Arbeitsweise kennen.
Termin:	 Sa, 11. April 2026
Uhrzeit:	 14:00 Uhr
Treffpunkt:	 Am Hof, Vorderbrunn 1
Kosten:	 Kostenlos
Anmeldung:	 Ja	 Kinder: 	 Ja

Niedrigseilgarten
Für Familien.
Termin:	 Sa, 09. Mai 2026
Uhrzeit:	 14:00 Uhr
Treffpunkt:	 Am Hof, Vorderbrunn 1
Kosten:	 25,00 € / Familie
Anmeldung:	 Ja	 Kinder: 	 Ja
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Inmitten des idyllischen Simbach am Inn, 
liegt ein kleines Paradies für Gewürzlieb-
haber. SalZucker ist kein gewöhnlicher Ge-
würzbetrieb. Mit viel Liebe und noch mehr 
Handarbeit werden die feinsten Gewürze 
hergestellt. Wir haben uns der Mission 
verschrieben, den Geschmack der Welt in 
seiner reinsten Form zu präsentieren und 

garantieren mit einem Bio-Zertifikat höchste 
Qualität. Wer nach dem Stöbern und Pro-
bieren eine Verschnaufpause braucht, kann 
im gemütlichen Café eine Auszeit nehmen. 
Mit einer Tasse frisch gebrühtem Kaffee 
und hausgemachtem Kuchen lässt es 
sich wunderbar entspannen.
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SalZucker

Erlebnisangebot 

SalZucker
 Adolf-Kolping-Straße 11 ∙ 84359 Simbach am Inn
 08571 9834680 ∙  info@salzucker-schickl.de ∙  www.salzucker-schickl.de

Herstellung einer Gewürzmischung mit Verkostung
Anschließend gibt es ein gemeinsames Bradlessen.

Termin:	 Sa, 25. April 2026
Uhrzeit:	 10:00 – 13:00 Uhr
Treffpunkt:	 Im Laden, Adolf-Kolping-Straße 11
Kosten:	 25,00 € / Person inkl. Gewürzmischung
Anmeldung:	 Ja
Kinder: 	 Ja salzuckersalzucker

Weitere
Infos und

Termine auf 
Anfrage



50

Whiskybrennen – wie geht das?
Das erfahren Sie beim Seminar – oder verschenken Sie das Erlebnis.

Termin:	 Sa, 21. März 2026
Uhrzeit:	 09:00 – 17:00 Uhr
Treffpunkt:	 Am Hof, Hauptstraße 17
Kosten:	 150,00 € / Person
Anmeldung:	 Ja
Kinder: 	 Nein

Die kleine Edelbrennerei Prienbach liegt 
im gleichnamigen Ortsteil der Gemeinde 
Stubenberg.
Brennmeister Wolfgang Sigl verarbeitet hier 
Obst aus den umliegenden Streuobstwie-
sen zu edlen Bränden. Da es bei uns aber 
nicht nur Obst sondern auch Getreide gibt, 
wird in der Edelbrennerei Prienbach seit 

Juni 2020 auch Whisky gebrannt. Getrei-
de und „know how“ aus dem Landkreis 
Rottal-Inn, das Malz aus Franken – unser 
PRUNINPAH ist Bayern-Whisky pur!
Wer mehr über den Weg vom Getreide
zum Whisky erfahren will: Brennmeister 
Wolfgang Sigl bietet Seminare hierzu an.
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Die Edelbrennerei Prienbach …

Erlebnisangebot 

Edelbrennerei Prienbach
 Hauptstraße 17 ∙ 94166 Stubenberg
 08571 1006 ∙  info@edelbrennerei-prienbach.de ∙  www edelbrennerei-prienbach.de

edelbrennerei_prienbach Edelbrennerei Prienbach

Weitere
Infos und

Termine auf 
Anfrage
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Inmitten des malerischen Hügellands von 
Stubenberg – ausgezeichnet als Genussort –
liegt unsere Hofbrennerei, ein Familienbe-
trieb in dritter Generation.
Hier verarbeiten wir das Obst alter Streu-
obstwiesen, die seit über hundert Jahren 
das Landschaftsbild prägen. Aus diesen 
naturbelassenen Früchten entstehen in 

unserer Destillerie edle Brände, Geiste 
und Liköre – ehrlich, echt und nachhaltig 
produziert.

In unserem Hofladen laden wir Sie herzlich 
ein, die Vielfalt unserer Edelbrände zu 
entdecken und zu genießen.
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Erleben wie die Natur wirklich schmeckt

Erlebnisangebot 

Stubenberger Hofbrennerei
 Maierhof 3 ∙ 94166 Stubenberg
 08571 2841 ∙  info@hofbrennerei-stubenberg.de ∙  www.hofbrennerei-stubenberg.de

Streuobstwiesenfest mit Schaubrennen und Verkostung
Vom Maischen bis zum Destillieren.

Termin:	 Sa, 12. September 2026
Uhrzeit:	 09:00 Uhr
Treffpunkt:	 Am Hof, Maierhof 3
Kosten:	 Kostenlos
Anmeldung:	 Ja
Kinder: 	 Nein Stubenberger-Hofbrennerei

Weitere
Infos und

Termine auf 
Anfrage

Rottal-Spritz: 
3cl Rottal-Gin, 2cl Holundersirup, 8cl Most, Rest mit Soda aufgießen.
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Im historischen Wirtshaus „Alte Post“ 
in Triftern entsteht seit 2022 ein neues 
Kulturzentrum.

Im bereits sanierten geräumigen Stadl sind
spannende Kunstausstellungen zu sehen, 
kuratiert von Bernd Stöcker und Ursula 
Fürst. Musik und Theaterveranstaltungen 

organisiert vom Kultur- und Kunstverein 
Triftern e. V. kommen hinzu. Kunst von 
heute, für alle und auf allen Ebenen.

Abbildungen: Der sanierte Stadl (oben),
Ausstellung Manfred Daringer und
Bernd Stöcker 2025 (links unten) und
Bildhauerfreunde 2022 (rechts unten).
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Alte Post – Haus für zeitgenössische Kunst

Erlebnisangebot 

Alte Post - Haus für zeitgenössische Kunst
 Graf-Lenberger-Straße 13 ∙ 84371 Triftern
 08562 91113 ∙  kuk-triftern@gmx.net ∙  www.kuk-triftern.de

Weitere
Infos und

Termine auf 
Anfrage

Führung durch den Stadl, Zeichnen mit Bernd Stöcker
Anschließend gemeinsames Zeichnen von Figuren mit dem Bildhauer – Zeichenmaterial inkl.

Termin:	 Sa, 09. Mai 2026
Uhrzeit:	 15:00 Uhr
Treffpunkt:	 Alte Post, Graf-Lenberger-Straße 13
Kosten:	 5,00 € / Person, Kinder frei
Anmeldung:	 Ja
Kinder: 	 Ja

©
 B

ild
er

: L
an

dr
at

sa
m

t R
ot

ta
l-I

nn

kuk_triftern



53

Entdecke die Welt unserer Erlebnisangebote online!

Tauche ein in eine Vielzahl von spannenden und aufregenden Aktivitäten, die bequem von zu
Hause aus buchbar sind. Egal, ob du nach einem Abenteuer suchst, deine kreativen Fähigkeiten
entfalten möchtest oder einfach nur etwas Neues ausprobieren möchtest – wir haben das
perfekte Erlebnisangebot für dich.

Du erreichst das Erlebnisportal unter www.rottal-inn.de/erlebnisshop
oder scanne einfach den QR-Code!

Jetzt scannen
UND ERLEBNIS BUCHEN!

Erlebnisangebote 

online buchen!
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Atelierführung und Verlosung von Kunstkarten 
Zu gewinnen gibt es Kunstkarten von der Künstlerin.

Termin:	 Sa, 07. März 2026
Uhrzeit:	 14:00 – 17:00 Uhr
Treffpunkt:	 Im Atelier, Steinerstraße 7
Kosten:	 Kostenlos
Anmeldung:	 Ja
Kinder: 	 Ja
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Beim Rundgang im Atelier Surner erwartet 
Sie eine Vielfalt von Werken in verschiede-
nen Maltechniken und Motiven. Michaela 
Surner lebt mit ihrer Familie in Triftern. Ihre 
Ausbildung absolvierte sie an verschiedenen 
Kunstakademien und bei renommierten 
Künstlern unter anderem bei Prof. Hannes 
Baier und bei Prof. Markus Lüpertz. 

Michaela Surner hat bereits viele Malpro-
jekte an Kindergärten und Schulen geleitet. 

Ebenso bietet sie anspruchsvolle Seminare 
für Erwachsene und Teamschulungen an. 
Zudem wirkt sie als Dozentin an der 
VHS Bad Griesbach.

Atelier Michaela Surner … tierisch was los

Erlebnisangebot 

Atelier Michaela Surner
 Steinerstraße 7 ∙ 84371 Triftern / Lengsham
 08562 2482 ∙  atelier@michaela-surner.de ∙  www.michaela-surner.de

Michaela-Surnermichaela_surner

Weitere
Infos und

Termine auf 
Anfrage
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Hofführung
Einblick in unsere Feld- und Gewächshauskulturen, Tierhaltung und Hofladen.

Termin:	 Sa, 19. September 2026
Uhrzeit:	 14:00 Uhr
Treffpunkt:	 Am Hofladen, Pelkering 3
Kosten:	 10,00 € / Person, Kinder frei
Anmeldung:	 Ja
Kinder: 	 Ja

Wir sind ein kleiner direktvermarktender 
Familienbetrieb, der auf einer Fläche von 
ca. 4 Hektar viele Gemüsesorten, Erdbeeren 
und Kulturheidelbeeren erzeugt. Dabei 
verzichten wir aus Überzeugung weitestge-
hend auf den Einsatz von Pflanzenschutz-
mitteln. Unser Sortiment ergänzen wir mit 
Produkten von uns persönlich bekannten 

Gemüsebauern. Neben unserer Familie 
beschäftigen wir ein engagiertes Team 
an wertvollen Mitarbeitern, die uns in der 
Produktion sowie im Verkauf unterstützen. 
Einkaufen können Sie entweder in unseren 
Hofläden in Pelkering und Hebertsfelden 
oder auf unseren
Wochenmärkten.
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Regional – saisonal – nachhaltig

Erlebnisangebot 

Gemüse Lirsch
 Pelkering 3 ∙ 84371 Triftern
 08562 870 ∙  info@lirsch.de ∙  www.lirsch.de

gemueselirsch

Weitere
Infos und

Termine auf 
Anfrage
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Hofrundgang
Erfahren Sie mehr über unsere Landwirtschaft, Rinder und deren Verarbeitung.

Termin:	 Sa, 19. September 2026
Uhrzeit:	 17:00 Uhr
Treffpunkt:	 Am Hof, Piering 3
Kosten:	 5,00 € / Person; 2,00 € / Kind
Anmeldung:	 Ja
Kinder: 	 Ja
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Unser Familienbetrieb verbindet traditio-
nelle Milchviehhaltung mit der Zucht edler 
Wagyu-Rinder.

In unserem gemütlichen Hofcafé erwarten 
Sie hausgemachte Kuchen, Torten und 
feine Wagyu-Spezialitäten. Das „japanische 
Rind“ überzeugt durch zarte Marmorierung 

und einen leicht nussigen Geschmack. Dank 
eigenem Metzgermeister verarbeiten wir 
unser Fleisch selbst – von der Reifung bis 
zur Zerlegung. Qualität, Frische und art-
gerechte Haltung stehen bei uns an erster 
Stelle. Besuchen Sie uns und erleben Sie, 
wie unsere Wagyu-
Rinder aufwachsen!

Willkommen bei Spezialitäten Wagerer!

Erlebnisangebot 

Spezialitäten Wagerer
 Piering 3 ∙ 84371 Triftern
 08562 9639950 ∙  info@wagyu-wagerer.de ∙  www.hofcafe-wagerer.de

Wagyu Spezialitäten Wagererwagerershofcafe

Weitere
Infos und

Termine auf 
Anfrage
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Die Fischzucht Kaisersberger ist ein Familien-
betrieb mit 22 Jahren Erfahrung.

In eigenen, naturnahen Fischteichen wach-
sen Forellen, Saiblinge & Karpfen nachhaltig 
heran – frisch gefangen, filetiert oder 
geräuchert.

Ein kulinarisches Highlight: das traditio-
nelle Steckerlfisch-Grillen am Karfreitag in 
Kauflanden. Regional, frisch, ehrlich – bitte 
vorbestellen.

Wir freuen uns auf
euren Besuch!
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Regionaler Fischgenuss mit Herz

Erlebnisangebot 

Fischzucht Kaisersberger
 Kauflanden 19 ∙ 84371 Triftern
 08562 1518 ∙  Mobil: 0151 10766524

fischzucht_kaisersberger

Wie entsteht ein Steckerlfisch?
Von der Vorbereitung bis zum Fischgenuss – das erfahrt ihr am Karfreitag.

Termin:	 Fr, 03. April 2026
Uhrzeit:	 11:00 – 14:00 Uhr und nach Vereinbarung
Treffpunkt:	 Am Hof, Kauflanden 19
Kosten:	 Je nach Fischbestellung
Anmeldung:	 Ja
Kinder: 	 Nein

Weitere
Infos und

Termine auf 
Anfrage
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in meiner Bio-Imkerei und der Sammlung 
alter landwirtschaftlicher Geräte und 
Maschinen.

Im Bienenschaukasten können Kinder die 
Königin suchen und auf der Bienenweide 
mit ihrer Blütenvielfalt sehen sie, wie die 
Bienen emsig Nektar und Pollen sammeln.

Außerdem zeige ich Ihnen gerne meine 
Sammlung alter landwirtschaftlicher Geräte 
und Maschinen. Da ich diese Zeit selbst 
erlebt habe, kann ich Ihnen viel darüber 
erzählen. In dem Buch „Landwirtschaft 
und Dorfleben im Wandel der Zeit“, das Sie 
bei mir erwerben können, habe ich einiges 
darüber niedergeschrieben.

Herzlich willkommen

Erlebnisangebot 

Biobetrieb Brinninger
 Attenham 10 ∙ 84339 Unterdietfurt
 08721 8640 ∙  brinninger-attenham@web.de

Weitere
Infos und

Termine auf 
Anfrage

Dreschen mit dem Hakenzylinder
Hofrundgang mit Besichtigung alter Landmaschinen, anschließend kleine Brotzeit.

Termin 1:	 So, 02. August 2026
Termin 2:	 So, 12. September 2026
Uhrzeit:	 14:00 Uhr
Treffpunkt:	 Am Hof, Attenham 10
Kosten:	 Freiwillige Spende
Anmeldung:	 Ja	 Kinder: 	 Ja
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Hausgemacht, bodenständig und mit viel 
Liebe zubereitet – so kochte früher Oma. In 
meinen Kursen lade ich Sie ein auf eine ku-
linarische Zeitreise zurück in Oma’s Kuchl. 
Dabei entdecken wir traditionelle Gerichte,
wie sie einst auf den Tisch kamen, und 
ich teile Tipps, Tricks und Erfahrungen aus 
alten Zeiten.

Gemeinsam wird gekocht, gebacken und 
natürlich auch genossen. Abgerundet wird 
das Erlebnis mit einer feinen, klassischen 
Vorsuppe. Freuen Sie sich auf echte 
Schmankerl und eine herzliche,
entspannte Atmosphäre.

Ich freue mich auf Sie!
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Backen und Kochen wie zu Oma’s Zeiten 

Erlebnisangebot 

Sabine Zellhuber  –  D’Leibspeis   de   koch   ma
 Ed 1 ∙ 84329 Wurmannsquick / Rogglfing
 08725 1302 ∙  sabina.zellhuber@gmail.com

Weitere
Infos und

Termine auf 
Anfrage

d.leibspeis.de.koch.ma

Schmalzgebackenes wie
zu Oma’s Zeiten

Termin:	 Fr, 10. April 2026 
Uhrzeit:	 14:00 – 19:00 Uhr
Treffpunkt:	 Am Hof, Ed 1
Kosten:	 40,00 € / Person (max. 8 P.)
Anmeldung:	 Ja
Kinder: 	 Nein

Mehlspeisen aus Oma’s Zeiten

Termin:	 Fr, 11. September 2026
Uhrzeit:	 14:00 – 19:00 Uhr
Treffpunkt:	 Am Hof, Ed 1
Kosten:	 40,00 € / Person (max. 8 P.)
Anmeldung:	 Ja	 Kinder: 	 Nein
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Die Gartenanlage umfasst ca. 10.000 qm. 
Ein Blaubeergarten begrüßt die Besucher 
bereits am Parkplatz. Durch eine Linden-
allee gelangt man zum Hoftor. Dahinter 
wartet eine geschlossene Hofanlage mit 
vielen Balkon- und Kübelpflanzen. Das 
Herzstück der Anlage ist ein traditioneller 
Bauerngarten, in dem auch ein Apotheker-

garten integriert ist. Von dort aus geleiten 
Wege in den großzügigen Landschaftspark. 
Schwimmteich, Obstbäume, Laubengang, 
Kräuterspirale, Staudenbeete, Kletter-
pflanzen und Rosenvielfalt sind typische 
Gestaltungselemente. Eine
Buchenallee führt zur
neugebauten Hofkapelle.

Natur erleben. Natur verstehen. Natur schmecken.

Erlebnisangebot 

s’Kräuter Gartl
 Greinhof 3 ∙ 84329 Wurmannsquick / Rogglfing
 08725 966877 ∙  franziskalohr63@gmail.com

Weitere
Infos und

Termine auf 
Anfrage

Gartenführung mit Kaffee & Kuchen

Termin:	 Sa, 20. Juni 2026
Uhrzeit:	 13:30 Uhr
Treffpunkt:	 Am Hof, Greinhof 3
Kosten:	 15,00 € / Person, Kinder frei
Anmeldung:	 Ja	 Kinder: 	 Ja

Blaubeeren selber pflücken

Termin:	 Sa, 11. Juli 2026
Zeit:	 13:30 Uhr
Treffpunkt:	 Am Hof, Greinhof 3
Kosten:	 7,00 € / Person, Kinder frei
Anmeldung:	 Ja	 Kinder: 	 Ja

Franziska LohrFranziska Lohr
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Fertigung von Weihnachtskrippen und 
Landschaften und Zubehör im heimatlichen 
und orientalischen Stil.

Die Passionskrippe ist 2022/23 entstan-
den und zeigt die Ostergeschichte vom 
Palmsonntag bis zur Auferstehung. Ein 
einzigartiges Bauwerk, das es im nieder-

bayerischen Raum kein zweites Mal gibt. So 
die Beurteilung vom Krippenexperte Bischof 
Voderholzer aus Regensburg.

Krippen Karpfinger – Krippenbaumeister

Erlebnisangebot 

Krippen Karpfinger
 Schildthurn 12 ∙ 84367 Zeilarn / Schildthurn
 08572 7542 ∙  walter.karpfinger@web.de

Weitere
Infos und

Termine auf 
Anfrage

Wie entsteht eine Krippe?
Dies und vieles mehr erfahren Sie vom Krippenbaumeister – nicht nur zur Weihnachtszeit.

Termin 1:	 Sa, 28. März 2026 
Uhrzeit:	 14:00 Uhr
Treffpunkt:	 Am Haus, Schildthurn 12
Kosten:	 Kostenlos
Anmeldung:	 Ja
Kinder: 	 Ja

Termin 2:	 So, 08. November 2026
Uhrzeit:	 15:30 Uhr
Treffpunkt:	 Am Haus, Schildthurn 12
Kosten:	 Kostenlos
Anmeldung:	 Ja
Kinder: 	 Ja
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Unsere DIREKTVERMARKTER ROTTAL-INN:

www.direktvermarkter-rottal-inn.de

Aigner Amelgering, Falkenberg
Bauer Christbaum, Pfarrkirchen
Kartoffelhof Bernhard, Gangkofen - Zeilarn
Imkerei Biermeier Siegfried, Bad Birnbach
Dambegga Hofeck, Bad Birnbach
Rottaler Edelpilze, Mitterskirchen 
Das Ei aus Godlsham, Triftern
Eder Kamerunschafzucht, Dietersburg
Engel Naturbrennerei, Schönau
Fuchsgruber – Spanferkel, Falkenberg 
Garnecker Freiheit, Taubenbach
Biohof Gausberg, Massing
Giglerhof, Bad Birnbach
Gindl Hof, Triftern
Greineder’s Imkerei, Postmünster
Gruber’s Hehnahaufa, Bayerbach
Christbäume & Baumschule Gruber, Gangkofen
Biohof Gründmayer, Pfarrkirchen
Gutshof Polting – Lamm, Wild, Neuhofen
Handgmocht – Andrea Maier, Wurmannsquick
Hausberg Biohof, Egglham
Hauser´s Milchtankstelle, Hebertsfelden
Heimat Ei, Wurmannsquick
Heller Wagyu-Weide, Wurmannsquick

Verein für ein bäuerliches Rottal-Inn e.V. – Die Direktvermarkter 

bieten ein vielfältiges Angebot an frischen, regionalen Erzeugnissen. 

Für alle, die Wert auf Qualität, Nachhaltigkeit und gesunde Ernährung 

legen, stehen die DIREKTVERMARKTER ROTTAL-INN für beste Produkte 

aus heimischer Produktion – von hochwertigen Lebensmitteln bis zu 

saisonalen und handwerklichen Angeboten.



Gutschein

Produkte direkt aus         dem schönen Rottal-Inn

10 € GutscheinGutscheinGutscheinGutscheinGutscheinGutscheinGutscheinGutscheinGutscheinGutscheinGutscheinGutscheinGutscheinGutscheinGutscheinGutscheinGutscheinGutschein

Produkte direkt aus         dem schönen Rottal-Inn

10 10 10 10 10 €€€€€€ Gutschein

Produkte direkt aus
         dem schönen Rottal-Inn10 €Ab sofort 

erhältlich!

Hirl Alpaka- & Lamahof, Falkenberg
Hofer´s Milchtankstelle, Obergrasensee
Hofgeist Edelbrennerei, Dietersburg
Kerscher Hof – Rind / Wild, Simbach a. Inn
Hofvermarkter Laibinger, Mitterskirchen
Land.Luft, Roßbach 
Gemüse Lirsch, Triftern
Honig & Imkereibedarf Maier, Bad Birnbach
Gefl ügelhof Anton Maller, Gangkofen
Mayer-Zoichl – Eier, Walburgskirchen
Bio-Hof Meilner, Wurmannsquick
Mühlbauer’s Biohof, Hirschbach
Ortner’s Hofl aden, Bad Birnbach
Plattner Hofmetzgerei, Egglham
Reil – Eierfrischdienst, Wurmannsquick
Reitberger Erdbeeren & Christbäume, Pfarrkirchen  
Reiter – Wildfl eisch, Döttenau - Arnstorf
Ritzinger Hof, Tann
Rottaler Strohschwein, Unterdietfurt
Sagmeister – Biokammerl, Wittibreut
Schemmer Hofbauernhof, Wurmannsquick
Dorfi mkerei Schickhuber, Julbach
Landg. Schwinghammer – Weideochsen, Massing 
Stallhofer Biohennen, Schönau
Staudengärtnerei Klose-Dichtl, Triftern
Steinhuber Bio-Schwein, Bad Birnbach
Bauernmarkt Strobl, Eggenfelden
Süße Manufaktur, Pfarrkirchen
Bio Biene Bioimkerei Thanner, Eggenfelden
Der Voglhof – Urgeschmack, Dietersburg 
Spezialitäten & Hofcafé Wagerer, Triftern
Weber Fünf – Alpakaprodukte, Falkenberg
„Weiß´n Hof“ Fam. Brodschelm, Simbach a. Inn
Wieland Hofbrennerei, Stubenberg
Biohof-Wimmer, Pfarrkirchen
Infos & weitere Direktvermarkter finden Sie auf unserer Internetseite.

www.direktvermarkter-rottal-inn.de
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